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*Stand Mixer sold seperately.
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PARTS AND FEATURES

—
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1 Bread Bowl* 2 Baking Lid

*Bread Bowl is compatible to fit all 4.3 and 4.8 L Tilt-Head Stand Mixers.

PRODUCT SAFETY
IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be
@ followed. Please refer to the basic Important Safeguards as outlined in the @
Instructions manual included with your Stand Mixer.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

2
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PRODUCT ASSEMBLY

I
)
ATTACHING THE BREAD BOWL 8
2
Before First Use w
Your Stand Mixer is individually adjusted at the factory for optimal performance. When using the
Bread Bowl with Baking Lid, it may be necessary to readjust the beater-to-bowl clearance. Please
refer to the Stand Mixer Instructions manual for complete information on adjusting the beater-
to-bowl clearance.
IMPORTANT: Before use, wash with hot, soapy water; rinse and dry thoroughly. It is not
necessary to season the Bread Bowl with Baking Lid before use.
NOTE: This Bread Bowl is designed to fit all 4.3 and 4.8 L Tilt-Head Stand Mixer models except
model KN15E1X. The Bread Bowl with Baking Lid is oven-safe (up to 260°C/500°F). Follow
these instructions to attach the Bread Bowl to your Stand Mixer.
0 4
N
° SN
@ Turn the Stand Mixer OFF (0) and unplug. Unlock and lift the Motor Head. Then, @

lock* the head to keep it lifted.

Attach the Dough Hook for your recipe,
using the directions in the Stand Mixer
Instructions manual. Then place the motor
head back in the down position and lock*
into place.

Place the Bread Bowl on the clamping
plate to secure in place.

*Locking option is available on selected models.
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PRODUCT USAGE

NOTE: Product usage steps based on insert recipe card. Recipe steps may vary based on
different recipes in other recipe books. The Bread Bowl with Baking Lid is oven-safe

(up to 260°C/500°F).
MIX AND KNEAD

H o

OFfigry

—C

Once bowl and dough hook attachment
are secured on Stand Mixer, you will add in
ingredients into the Bread Bowl.

NOTE: See ingredient list on recipe insert.

Turn the mixer to speed 2 to combine dry
ingredients. After about 30 seconds, slowly
stream in warm water. Allow the mixer to
knead the ingredients for 1%z - 22 minutes
- or, until the dough pulls away from the
bowl and forms a ball.

n‘(/

Turn the Stand Mixer OFF (0) and unplug.
Remove dough from the Bread Bowl.

Raise the Motor Head: Unlock and lift
the Motor Head. Then, lock* the head
to keep it lifted.

Remove the accessory: Press the
accessory upward, turn it and pull it
away from the beater shaft.

Remove the Bread Bowl: Twist to unlock
the Bread Bowl from the clamping plate.

*Locking option is available on selected models.
4
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PRODUCT USAGE
PROOF

ENGLISH

Place the dough in the bread bowl and
dust the top of the dough with a bit of

If necessary, hand knead the dough on the flour. Use a hand to turn and coat the
counter so it forms a smooth round ball. dough in flour, then cover the bowl with
Return to Bread Bowl. the baking lid. Let the dough rise for 60
minutes. Use measurements marks* on
side of Bread Bowl for visual rising level.

With dough in a rough round in front of
you, pinch the top of the dough, stretch

it away from you, then fold it into the
centre of the dough like you are folding
Uncover the bowl and gently pull the an envelope. Give the dough a slight twist
dough from the bowl onto a generously and do the same thing to the portion now
floured surface. at the top. Continue turning, stretching
and folding the dough into the centre for
three to four full circles. (You will notice it
gets harder to stretch the dough as you
work.)

*Marks are for visual reference only and will depend on recipe size used.
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PRODUCT USAGE

After the final stretch and fold, flip the
dough over, fold side down. Gently place
both hands on each side of the round and
gently curl your right palm around the right
edge while using your left hand to rotate
the round on the surface. This action will
smooth the dough into a round mound.

RISE

Generously flour the inside of the Bread
Bowl and the top of the dough. Return
the dough, seam side down, to the Bread
Bowl. Cover the bowl with the baking lid
and allow it to rise for 30 more minutes.

Once dough has risen, remove dough
from the Bread Bowl and carefully invert
the round from the Bread Bowl onto the
baking lid (so the fold side is now facing
up) being careful not to deflate it or
disturb the shape.

TIP: You can also use parchment paper
on lid and place dough on top for easy
removal after baking.
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PRODUCT USAGE
SHAPE AND SCORE ON LID

Shape and score the dough, using sharp
knife or scoring tool.

Optional: Sprinkle flour on top of dough,
egg wash, or herbs for customization.

Gently place the Bread Bowl upside down
on top of the dough and baking lid to
secure in place.

Preheat oven to 450°F/232°C.

Place the Bread Bowl with baking lid side
down on middle oven rack and bake it for
30 minutes.

Remove the Bowl covering to expose
the bread and finish baking for 10 more
minutes, this will help brown the crust.
Remove to a cooling rack and let cool
completely before slicing.

NOTE: Set your rack as close to the centre of
the oven as possible while still leaving enough
height for the Bread Bowl with Baking lid to fit.

TIP: When inserting into oven, place lid side
down on to rack.

IMPORTANT: Always use oven mitts when
removing Bread Bowl or racks.

®
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CARE AND CLEANING

/ )

The Bread Bowl and lid may be washed
in an automatic dishwasher on the top or
bottom rack; or, clean thoroughly in hot
sudsy water and rinse completely before
drying.

The Bread Bowl should be placed upside
down if washing in an automatic dishwasher.

BREAD BOWL WITH BAKING LID CARE

* To remove baked-on food, soak the
Bread Bowl in hot, soapy water for
15-20 minutes or as needed before
placing it in the dishwasher.

e Always dry the Bread Bowl thoroughly

before storing.

e After using the Bread Bowl with the
Stand Mixer, some marks may appear
where the Bread Bowl locks in to the

base of the Stand Mixer. The marks are
normal and can be removed by cleaning

with an abrasive cleaner and sponge.
¢ You may also clean using an abrasive
sponge and a baking soda and warm

water mixture, vigorously scrub stains to

reduce staining appearance.

‘ ‘ W11520938A.indb 8

It is recommended to minimize
sudden changes in the temperature of
your ceramic. Ceramic must be heated
or cooled gradually to avoid thermal
shock and possible damage.

When the Bread Bowl with Baking Lid
is hot, do not place it in contact with
anything cold, such as cold water or a
cold surface. When you take it out of
the oven, place it on a neutral surface
and let fully cool.
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
("GUARANTEE")

Covering U.K. - Ireland - South Africa - UAE

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium
("Guarantor") grants the end-customer, who is a consumer, a Guarantee pursuant to the
following terms.

FOR U.K.:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product. In summary, the Consumer
Rights Act 2015 says products must be as described, fit for purpose and of satisfactory

quality. During the expected lifespan of your product your legal rights entitle you to the
following:

ENGLISH

- Up to 30 days: if your product is faulty, then you can get an immediate refund.

- Up to six months: if your product can't be repaired or replaced, then you're
entitled to a full refund, in most cases.

- Up to six years: if your product does not last a reasonable length of time you
may be entitled to some money back.

These rights are subject to certain exceptions. For detailed information please visit the
Citizens Advice website www.adviceguide.org.uk or call 03454 04 05 06.

FOR IRELAND:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product under the European
Communities (Certain Aspects of the Sale of Consumer Goods and Associated Guarantees
@ Regulations 2003 (S.I. No. 11/2003)) and other enactments governing the sale of consumer @
goods.

FOR SOUTH AFRICA:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product. In summary, the Consumer
Protection Act, 2008 says that products must be: (i) reasonably suitable for the purpose
for which they are intended; (ii) in good working order, of good quality and free of any
defects; (iii) useable and durable for a reasonable period of time, having regard to the use
to which they would normally be put and to all the surrounding circumstances; and (iv) in
compliance with any applicable standards or any other public regulations.

During the expected lifespan of your product and where the products are not purchased
online, your legal rights will entitle you to the following:

- You will be entitled to a full refund, if you did not have the opportunity to examine the
product before delivery and if you rejected delivery of the product on the basis that the
type and quality of the product was not as reasonably expected or did not reasonably
conform to the material specifications.

- Within 5 business days after delivery: you may rescind your purchase and request a
refund, if your purchase resulted from direct marketing.

- Within 10 business days after delivery: you will be entitled to a full refund, if it is found
that the product was unsuitable for a particular purpose specifically communicated to you
by the Guarantor.

- Within 15 business days after delivery: you will be entitled to a refund if: (i) the product
was not delivered to you; or (ii) if you returned the product to the Guarantor.

- Within 6 months after delivery: you will be entitled to a refund or a replacement product,
if the product is defective or fails to operate in terms of its specifications.
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
("GUARANTEE")

Where you have purchased a product online your legal rights will be governed by the
Electronic Communications and Transactions Act, 2002 and you will be entitled to the
following:

- Within 7 days after conclusion of the transaction or after delivery: you may cancel your
purchase without reason and without penalty.

- Within 30 days of the date of cancellation of the transaction: you will be entitled to
receive a refund, if you have already made payment.

- You will only be liable for the direct costs of returning the product to the Guarantor.
FOR UAE:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product.

1) SCOPE AND TERMS OF THE GUARANTEE

a) The Guarantor grants the Guarantee for the products mentioned under Section 1.b)
which a consumer has purchased from a seller or a company of the KitchenAid-Group
within the following countries: U.K., Ireland, or South Africa, or the United Arab Emirates
(UAE).

b) The Guarantee period depends on the purchased product and is as follows:
SKSM2CB5B* Five years limited guarantee from date of purchase.

c) The Guarantee period commences on the date of purchase, i.e. the date on which a
consumer purchased the product from a dealer or a company of the KitchenAid-Group.

d) The Guarantee covers the defect-free nature of the product. @

e) The Guarantor shall provide the consumer with the following services under this
Guarantee, at the choice of the Guarantor, if a defect occurs during the Guarantee
period:

- Repair of the defective product or product part, or

- Replacement of the defective product or product part. If a product is no longer
available, the Guarantor is entitled to exchange the product for a product of equal or
higher value.

f) If the consumer wishes to make a claim under the Guarantee, the consumer has to
contact the country specific KitchenAid service centres or the Guarantor directly at
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;

Email-Address U.K.: CONSUMERCARE.UK@kitchenaid.eu

Email-Address IRELAND: CONSUMERCARE.IE@kitchenaid.eu
Toll Free Number U.K. & IRELAND: 00 800 381 040 26

FOR SOUTH-AFRICA:

Our local KitchenAid Distributor:
KitchenAid Africa

PO Box 52102

V&A Waterfront

Cape Town

8002

10
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
("GUARANTEE")

Contact our distributor:

Telephone: +27 21 555 0700

You can contact our Customer Service Centre for Small Domestic Appliances

from 8.30 am to 1.00pm and from 1.30 pm to 5.00 pm or write to us at the following
address:_hello@kitchenaidafrica.com

ENGLISH

FOR UAE:

AL GHANDI ELECTRONICS.
POST BOX NO. 9098,

DUBAI, UNITED ARAB EMIRATES
Toll free number: +971 4 2570007

g) The costs of repair, including spare parts, and any postage costs (if applicable) for
the delivery of a defect-free product or product part shall be borne by the Guarantor.
The Guarantor shall also bear the postage costs for returning the defective product or
product part if the Guarantor or the country specific KitchenAid customer service centre
requested the return of the defective product or product part. However, the consumer
shall bear the costs of appropriate packaging for the return of the defective product or
product part.

h) To be able to make a claim under the Guarantee, the consumer must present the
receipt or invoice of the purchase of the product.

2) LIMITATIONS OF THE GUARANTEE

@ a) The Guarantee applies only to products used for private purposes and not for @
professional or commercial purposes.

b) The Guarantee does not apply in the case of normal wear and tear, improper or
abusive use, failure to follow the instructions for use, use of the product at the wrong
electrical voltage, installation and operation in violation of the applicable electrical
regulations, and use of force (e.g. blows).

c) The Guarantee does not apply if the product has been modified or converted, e.g.
conversions from 120 V products to 220-240 V products.

d) The provision of Guarantee services does not extend the Guarantee period, nor
does it initiate the commencement of a new Guarantee period. The Guarantee period
for installed spare parts ends with the Guarantee period for the entire product.

e) FOR SOUTH-AFRICA & UAE ONLY:
Further or other claims, in particular claims for damages, are excluded unless liability
is mandatory by law.

After expiry of the Guarantee period or for products for which the Guarantee does not
apply, the KitchenAid customer service centres are still available to the end-customer for
questions and information.

Further information is also available on our website:

- For U.K. & Ireland www.kitchenaid.eu

- For South-Africa: www.kitchenaidafrica.com

- For UAE: www.KitchenAid-MEA.com

PRODUCT REGISTRATION

Register your new KitchenAid appliance now: http://www.kitchenaid.eu/register

©2021 All rights reserved. KITCHENAID and the design of the
Stand Mixer are trademarks in the U.S. and elsewhere.

11

‘ ‘ W11520038A.indb 11 @ 4/1/2021 10:07:48PM‘ ‘


http://www.kitchenaid.eu/register

BT o [ T

‘ ‘ W11520938A.indb 12 @ 4/1/2021 10:07:48PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

TEILE UND MERKMALE

—

1\

DEUTSCH

1 Brotbackschussel* 2 Backdeckel

* Die Brotbackschissel ist mit allen 4,3 und 4,8 L-Kiichenmaschinen mit kippbarem Motorkopf
kompatibel.

PRODUKTSICHERHEIT
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer die grundlegenden

@ SicherheitsmaBnahmen beachtet werden. Bitte beachten Sie den Abschnitt @
»Wichtige Sicherheitshinweise” in der enthaltenen Gebrauchsanleitung lhrer
Kiichenmaschine.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG
AUF

13
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MONTAGE DES PRODUKTS
ANBRINGEN DER BROTBACKSCHUSSEL

Vor dem ersten Gebrauch

lhre Kiichenmaschine wird im Werk individuell fir eine optimale Leistung eingestellt. Vor
dem Gebrauch der Brotbackschiissel mit Backdeckel mussen Sie méglicherweise den
Abstand zwischen Rihrer und Keramikschiissel anpassen. In der Gebrauchsanleitung lhrer
Ktchenmaschine finden Sie eine detaillierte Anleitung, wie sich der Abstand zwischen Ruhrer

und Schussel anpassen l3sst.

WICHTIG: Vor dem Gebrauch mit heiBem Seifenwasser reinigen und danach griindlich abtrocknen.

Es ist nicht ndtig, die Brotbackschiissel mit Backdeckel mit anderen Mitteln zu reinigen.

HINWEIS: Diese Brotbackschissel ist fur alle Kiichenmaschinenmodelle mit kippbarem
Motorkopf mit 4,3 und 4,8 L konzipiert, auBer Modell KN15E1X. Die Brotbackschissel
mit Backdeckel ist fir das Backen im Ofen geeignet (bis zu 260 °C). Befolgen Sie diese
Anweisungen, um die Brotbackschissel an lhrer Kiichenmaschine zu befestigen.

Q '

Fim,

H
—comb
p—

Schalten Sie die Kiichenmaschine AUS (0)
und ziehen Sie den Netzstecker.

Entriegeln Sie den Motorkopf und
heben Sie ihn an. Verriegeln* Sie ihn
anschlieBend, damit er angehoben

bleibt.

Stellen Sie die Brotbackschussel auf
die Aufspannplatte und lassen Sie sie
einrasten.

Befestigen Sie den fir Ihr Rezept
bendtigten Knethaken geméaf3 den
Anweisungen in der Gebrauchsanleitung
Ihrer Kiichenmaschine. Neigen Sie den
Motorkopf dann wieder nach unten und

verriegeln* Sie ihn.

* Ausgewshlte Modelle verfiigen Uber eine Verriegelungsoption.

14
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VERWENDUNG DES PRODUKTS

HINWEIS: Die Schritte zur Verwendung des Produkts basieren auf dem beiliegenden Rezept
und kénnen je nach Rezeptur aus anderen Rezeptblchern variieren. Die Brotbackschissel mit
Backdeckel ist fir das Backen im Ofen geeignet (bis zu 260 °C).

TEIG MISCHEN UND KNETEN

H o

DEUTSCH

Stellen Sie die Kiichenmaschine auf
Geschwindigkeitsstufe 2 und vermengen
Sie die trockenen Zutaten. Geben Sie
nach ca. 30 Sekunden langsam das
warme Wasser hinzu. Lassen Sie die
Zutaten ca. 12 bis 22 Minuten von der
Klichenmaschine kneten (oder so lange,
bis sich der Teig von der Schissel 16st und
eine Kugel bildet).

n‘(/

Nachdem die Schussel und der Knethaken
an der Kiichenmaschine befestigt
wurden, geben Sie die Zutaten in die
Brotbackschissel.

HINWEIS: Die Zutatenliste finden Sie auf
dem beiliegenden Rezept.

o

Schalten Sie die Kiichenmaschine AUS (0) Den Motorkopf anheben: Entriegeln Sie

und ziehen Sie den Netzstecker. Nehmen Sie \c}en.Motlozrkg.pf.l;nd hebhelrl gie ijhndan. it
den Teig aus der Brotbackschussel heraus. erriegein * >1e ihn anschliebend, dami
er angehoben bleibt.

Zubehér entfernen: Driicken Sie das Die Brotbackschiissel entfernen:
Zubehor nach oben, drehen Sie es und Drehen Sie die Schiissel, um sie von der
ziehen Sie es aus der Zubehérnabe. Aufspannplatte zu l6sen.

* Ausgewshlte Modelle verfiigen Uber eine Verriegelungsoption.
15
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VERWENDUNG DES PRODUKTS
TEIG FORMEN UND RUHEN LASSEN

Kneten Sie den Teig bei Bedarf noch
einmal von Hand, bis eine glatte Kugel
entsteht, und legen Sie ihn zuriick in die
Brotbackschissel.

Geben Sie den Teig in die
Brotbackschussel und bestauben Sie ihn
mit etwas Mehl. Drehen Sie den Teig mit
der Hand, sodass er auf allen Seiten mit
Mehl bestaubt ist, und verschlieBen Sie
die Schissel dann mit dem Backdeckel.
Lassen Sie den Teig 60 Minuten gehen.
Anhand der Markierungen* an der Seite
der Brotbackschissel kénnen Sie die
Teighohe prifen.

Nehmen Sie den Deckel von der Schissel
ab und legen Sie den Teig vorsichtig auf
eine groBzigig bemehlte Oberflache.

Der Teig sollte eine annahernd runde Form
haben. Dehnen Sie ihn nach oben aus
und falten Sie ihn anschlieBend wie einen
Briefumschlag zuriick in die Mitte. Drehen
Sie den Teig leicht und wiederholen Sie
den Vorgang fur die Seite, die sich nun
oben befindet. Drehen und falten Sie den
Teig auf diese Weise mehrmals, bis Sie
drei bis vier volle Umdrehungen erreicht
haben. (Sie werden bemerken, dass das
Ausdehnen des Teiges von Mal zu Mal
schwerer wird.)

* Die Markierungen dienen nur zur Orientierung. Die tatsachliche Hohe kann je nach Rezept und

Zutatenmenge variieren.

16
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VERWENDUNG DES PRODUKTS

Drehen Sie den Teig anschlieBend um,
sodass die gefaltete Seite nach unten
zeigt. Umfassen Sie die Teigkugel mit
beiden Handen und legen Sie die rechte
Handflache vorsichtig um den rechten
Rand, wahrend Sie den Teig mit der linken
Hand auf der Oberflache drehen. Dadurch
wird der Teig zu einem runden, glatten
Laib geformt.

TEIG GEHEN LASSEN

Bestauben Sie das Innere der
Brotbackschissel und die Oberseite des
Teigs groBzugig mit Mehl und legen Sie
den Teig mit der gefalteten Seite nach
unten zurlick in die Schussel. VerschlieBen
Sie die Schissel mit dem Backdeckel und
lassen Sie den Teig weitere 30 Minuten
gehen.

Sobald der Teig aufgegangen ist,
nehmen Sie ihn aus der Brotbackschissel
heraus, drehen Sie ihn um und legen

Sie ihn vorsichtig auf den Backdeckel.
Die gefaltete Seite sollte nun nach oben
zeigen. Achten Sie darauf, dass keine Luft
aus dem Teig entweicht und seine Form
nicht beschadigt wird.

TIPP: Sie kdnnen den Deckel mit
Backpapier auskleiden, um den Teig nach
dem Backen leichter herunternehmen zu
kénnen.

‘ ‘ W11520938A.indb 17
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VERWENDUNG DES PRODUKTS
TEIG AUF DEM DECKEL EINSCHNEIDEN

Schneiden Sie den Brotteig mit einem
scharfen Messer oder einem speziellen
Backermesser ein.

Optional: Bestreuen Sie den Teig mit Mehl
oder Krautern oder bestreichen Sie ihn mit
Eierlasur.

Setzen Sie die Brotbackschiissel vorsichtig
verkehrt herum auf den Backdeckel und
den Teig.

BACKEN

\{(/>

Heizen Sie den Backofen auf 232 °C vor.
Stellen Sie die Brotbackschissel mit der
Deckelseite nach unten auf die mittlere
Schiene und backen Sie den Teig 30
Minuten.

Nehmen Sie die Schissel vom Deckel

ab und backen Sie das Brot weitere

10 Minuten ohne die Abdeckung, um die
Kruste braun werden zu lassen. Lassen Sie
das Brot auf einem Gitterrost komplett
auskuhlen, bevor Sie es anschneiden.

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass die
Ofenschiene so mittig wie mdoglich ist,

aber dennoch gentigend Platz fiir die
Brotbackschissel mitsamt dem Deckel lasst.

TIPP: Wenn Sie den Teig in den Backofen
schieben, muss sich der Deckel unten
befinden.

18

‘ ‘ W11520938A.indb 18

WICHTIG: Tragen Sie beim Entfernen der
Brotbackschussel oder des Gitterrosts stets
Ofenhandschuhe.
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PFLEGE UND REINIGUNG

I
O
n
'—
)
w
[a]
Die Brotbackschiissel und der Deckel
'§°r.‘.fe” m;_Obeg oder UHnte;kprb der Stellen Sie die Brotbackschissel zur
puimaschine oder per Hand in warmem Reinigung in der Spllmaschine auf den
Seifenwasser gereinigt werden. Achten Sie Koof
darauf, sie nach der Reinigung griindlich Pt
abzutrocknen.
REINIGUNG DER BROTBACKSCHUSSEL MIT BACKDECKEL
¢ Um Anhaftungen zu entfernen, lassen Sie e Keramikprodukte sollten keinen
die Brotbackschussel vor der Reinigung plétzlichen Temperaturanderungen
in der Spilmaschine 15 bis 20 Minuten ausgesetzt werden. Um einen
lang in warmem Seifenwasser thermischen Schock und mégliche
einweichen. . Beschadigungen zu vermeiden, sollten
e Trocknen Sie die Brotbackschissel nach Produkte aus Keramik nur langsam
@ der Reinigung immer griindlich ab. erhitzt oder abgekiihlt werden. @

e Nach der Verwendung der
Brotbackschissel mit der
Ktchenmaschine sind méglicherweise
Spuren an der Stelle zu sehen,
wo die Schissel an der Basis der

e Wenn die Brotbackschissel mit
Backdeckel heiB ist, vermeiden
Sie den Kontakt mit Kalte, wie
kaltem Wasser oder einer kalten
Kiichenmaschine befestigt wurde. Diese Oberflache. Stellen Sie sie nach dem
Spuren sind normal und kénnen durch H.erausnehmen aus C.I.em Backofen auf
die Reinigung mit einem Scheuermittel eine neutrale Oberflache und lassen
und Schwamm entfernt werden. Sie sie vollsténdig auskiihlen.

e Sie kénnen auch einen Scheuerschwamm
und eine Mischung aus Backpulver und
warmem Wasser verwenden, um Flecken
damit kraftig zu schrubben und so die
Fleckenbildung zu reduzieren.
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KITCHENAID GARANTIE (,GARANTIE")
BEDINGUNGEN

Fiir Deutschland - Belgien - die Schweiz - Osterreich - Luxemburg

FUR DEUTSCHLAND - OSTERREICH - LUXEMBURG:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewéahrt die KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien ("Garantiegeber") eine
Garantie gemal den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des
Produktes zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechten und schrankt diese
nicht ein.

FUR BELGIEN:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewéhrt die KitchenAid Europa,
Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien, USt-IdNr.:
BE 0441.626.053 RPR Brissel (,Garantiegeber”) eine Garantie geméal3 den
nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des
Produktes zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechten und schrankt diese
nicht ein. Insbesondere profitieren Sie als Verbraucher rechtmé&Big von einer
zweijahrigen gesetzlichen Konformitétsgarantie gegenlber dem Verkaufer, wie

sie in der nationalen Gesetzgebung fir den Verkauf von Konsumgiitern festgelegt
ist (Artikel 1649bis bis 1649octies des belgischen Code Civil), sowie von der
gesetzlichen Garantie in Bezug auf versteckte Méngel (Artikel 1641 bis 1649 des
belgischen Code Civil).

® FUR DIE SCHWEIZ: ®
Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien (,,Garantiegeber”) eine
Garantie gemal den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zus&tzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des
Produktes zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechten, die in bestimmten
Fallen weiter gefasst sein kénnen als die hier aufgefiihrten Rechte, und schréankt
diese nicht ein.

1) UMFANG DER GARANTIE UND GARANTIEBEDINGUNGEN
a) Der Garantiegeber gewéhrt die Garantie fir die unter 1.b) genannten Produkte,
die ein Verbraucher von einem Handler oder einem Unternehmen der KitchenAid

Gruppe innerhalb der Lander im Européischen Wirtschaftsraum, in Moldau,
Montenegro, Russland, Schweiz oder der Tirkei gekauft hat.

b) NUR FUR LUXEMBURG: Die Garantie gilt nur insoweit, als sich das Produkt, fur
das die Dienstleistungen im Rahmen der Garantie angefordert werden, in einem der
unter Artikel 1.a) oben aufgefiihrten Lander befindet.

c) Die Garantiefrist hdangt von dem jeweiligen Produkt ab und ist wie folgt:
5KSM2CB5B* Fiinf Jahre beschrankte Garantie ab dem Kaufdatum.

d) Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum, d.h. dem Datum, an dem ein
Verbraucher das Produkt bei einem Handler oder einem Unternehmen der KitchenAid
Gruppe gekauft hat.

e) Die Garantie bezieht sich auf die Mangelfreiheit des Produkts.

20

‘ ‘ W11520938A.indb 20 @ 4/1/2021 10:08:07PM‘ ‘



KITCHENAID GARANTIE (,GARANTIE")
BEDINGUNGEN

f) Sollte wahrend der Garantiefrist ein Mangel auftreten, so gewéhrt der Garantiegeber
dem Verbraucher im Rahmen dieser Garantie die folgenden Leistungen nach Wahl des
Garantiegebers:

- Reparatur des mangelhaften Produkts oder Produktteils oder

- Austausch des Produkts oder Produktteils. Sofern ein Produkt nicht mehr verfligbar
ist, ist der Garantiegeber berechtigt, das Produkt gegen ein gleich- oder héherwertiges
Produkt auszutauschen.

g) Sofern der Verbraucher die Garantie in Anspruch nehmen will, hat er sich
an die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren oder direkt an den
Garantiegeber unter KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belgien;

Email-Adresse DEUTSCHLAND: CONSUMERCARE.DE@kitchenaid.eu
Email-Adresse BELGIEN: CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Email-Adresse OSTERREICH: CONSUMERCARE.AT@kitchenaid.eu

zu wenden. Die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren kénnen
unterder Telefonnummer 00800 3810 4026 erfragt werden.

FUR DIE SCHWEIZ:

Novissa AG

Schulstrasse 1a

CH-2572 Sutz

Telefonnummer: +41 32 475 10 10
E-Mail-Adresse: info@novissa.ch

Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft
Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil
Telefonnummer: 032 686 58 50
E-Mail: service@novissa.ch

FUR LUXEMBURG:

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chéateau d’'Eau

L-3364 LEUDELANGE

Telefonnummer: +352 37 20 44 504
Email-Adresse: myriam.grof@grlou.com

NUR FUR DEUTSCHLAND:

Der Garantiegeber bzw. das KitchenAid-Kundendienstzentrum wird entscheiden,
welche Garantieleistung erbracht wird (Austausch des Produkts oder eines
Produktteils oder Reparatur) und ob eine Einsendung des Produkts oder
Produktteils erforderlich ist.

21
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KITCHENAID GARANTIE (,GARANTIE")
BEDINGUNGEN

h) Die Kosten fur die Reparatur, einschlieBlich der Ersatzteile, und die Portokosten fiur
die Lieferung eines mangelfreien Produkts oder Produktteils trégt der Garantiegeber.
Ebenso tragt der Garantiegeber die Portokosten fir die Riicksendung des mangelhaften
Produkts oder Produktteils, sofern die Einsendung des Produkts oder Produktteils von
dem Garantiegeber oder dem landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentrum
gefordert wurde. Der Verbraucher hat jedoch die Kosten fir eine angemessene
Versendungsverpackung des Produkts bzw. des Produktteils zu tragen.

i) Voraussetzung firr die Inanspruchnahme der Garantie ist die Vorlage des Kassenbelegs
oder der Rechnung.

2) EINSCHRANKUNGEN DER GARANTIE

a) Die Garantie gilt nur fur Produkte, die fur private Zwecke genutzt werden. Wenn die
Produkte fir berufliche oder gewerbliche Zwecke verwendet werden, gilt die Garantie
nicht.

b) Die Garantie gilt nicht im Fall von normalem VerschleiB3, unsachgemaBer oder
missbrauchlicher Verwendung, Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, Gebrauch des
Produkts bei falscher elektrischer Spannung, Installation und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen Vorschriften, Gewaltanwendung (z.B Schlage).

c) Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt verédndert oder umgebaut wurde, z.B.
Umbauten von 120-V-Geraten zu 220-240-V-Geraten.

d) Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen
sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit
der Garantiefrist fur das ganze Gerat.

@ e) Nur fur DEUTSCHLAND: Weitergehende oder andere Anspriiche insbesondere @
Anspriiche auf Schadensersatz sind soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich
vorgeschrieben ist, ausgeschlossen.

Nach Ablauf der Garantiefrist oder fiir Produkte fiir die die Garantie nicht gilt, stehen
dem Endkunden die KitchenAid-Kundendienstzentren fur Fragen und Informationen
trotzdem zur Verfiigung.

Fiir allgemeine Fragen stehen lhnen Mitarbeiter unter der folgenden Telefonnummer zur
Verfigung: DEUTSCHLAND - BELGIEN - OSTERREICH: 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auch auf unserer Website: www.Kitchenaid.eu,
www.kitchenaid.ch (fir die Schweiz) und www.grouplouisiana.com (fir Luxemburg).

PRODUKTREGISTRIERUNG

Registrieren Sie jetzt lhr neues KitchenAid-Gerat: http://www.kitchenaid.eu/register

©2021 Alle Rechte vorbehalten. KITCHENAID und das Design der Kiichenmaschine sind
eingetragene Marken in den USA und in anderen Landern.
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PIECES ET CARACTERISTIQUES

—

1\

FRANCAIS

1 Bol a pain* 2 Couvercle de cuisson

*Le bol a pain est compatible avec tous les robots patissiers multifonction a téte inclinable de
43et4,8L.

PRECAUTIONS D’EMPLOI
CONSIGNES DE SECURITE
® IMPORTANTES ®

Des précautions élémentaires de sécurité doivent toujours étre prises lors de
I'utilisation d’appareils électriques. Reportez-vous aux Consignes de sécurité
importantes de base décrites dans le manuel d’instructions fourni avec votre
robot patissier multifonction.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

23
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ASSEMBLAGE DU PRODUIT
FIXATION DU BOL A PAIN

Avant la premiére utilisation

Votre robot pétissier multifonction est conditionné individuellement en usine pour des
performances optimales. Lors de I'utilisation du bol a pain avec couvercle de cuisson, il peut étre
nécessaire de réajuster |'espace entre le batteur et le bol. Pour plus d'informations sur le réglage
de I'espace entre le batteur et le bol, reportez-vous au manuel d'instructions du robot pétissier
multifonction.

IMPORTANT : avant utilisation, lavez le bol a I'eau chaude savonneuse, rincez et séchez
soigneusement. Il n'est pas nécessaire de traiter le bol a pain avec couvercle de cuisson avant
utilisation.

REMARQUE : ce bol a pain est concu pour tous les modéles de robot patissier multifonction a
téte inclinable de 4,3 et 4,8 L, a I'exception du modéle KN15E1X. Le bol a pain avec couvercle
de cuisson peut étre passé au four (jusqu’a 260 °C/500 °F). Suivez ces instructions pour fixer le
bol & pain a votre robot patissier multifonction.

Q N 2
oy T

- . ) Déverrouillez et soulevez la téte du
Mettez le robot patissier multifonction

HORS TENSION (0) et débranchez-le moteur. Verrouillez* ensuite la téte pour
’ la maintenir relevée.

Fixez le crochet pétrisseur approprié a
votre recette en suivant les instructions du
manuel d'instructions du robot patissier
multifonction. Remettez la téte du moteur
en position abaissée et verrouillez-la*.

Placez le bol a pain sur la plaque de
serrage pour le fixer.

*L'option de verrouillage est disponible sur certains modeles uniquement.
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UTILISATION DU PRODUIT

REMARQUE : les étapes d'utilisation du produit sont basées sur la carte de recette intégrée.
Les étapes de la recette peuvent varier selon les indications figurant dans d'autres livres de
recettes. Le bol a pain avec couvercle de cuisson peut étre passé au four (jusqu’a 260 °C/500 °F).

MELANGER ET PETRIR

H o

ofFiym,
4.6
-

s

Une fois le bol et le crochet pétrisseur

en accessoire fixés sur le robot pétissier,
ajoutez les ingrédients dans le bol a pain.
REMARQUE : reportez-vous a la liste
des ingrédients indiquée sur la recette
intégrée.

Réglez le robot pétissier sur la vitesse 2
pour mélanger les ingrédients secs. Au
bout de 30 secondes environ, versez
lentement |'eau chaude. Laissez le robot
patissier pétrir les ingrédients pendant 1:30
a 2:30 minutes ou jusqu'a ce que la pate se
détache du bol et forme une boule.

n%/

Mettez le robot patissier multifonction
HORS TENSION (0) et débranchez-le.
Retirez la pate du bol a pain.

Relever la téte du moteur : déverrouillez
et soulevez la téte du moteur.
Verrouillez* ensuite la téte pour la
maintenir relevée.

Retirer I'accessoire : poussez |'accessoire
vers le haut, tournez-le et retirez-le de
|"arbre du batteur.

Retirer le bol a pain : tournez pour
déverrouiller le bol & pain de la plaque
de serrage.

*'option de verrouillage est disponible sur certains modeéles uniquement.

®
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UTILISATION DU PRODUIT

FAIRE LEVER LA PATE

Placez la pate dans le bol a pain et
saupoudrez le dessus de la boule d'un

Si nécessaire, pétrissez la pate a la main peu de farine. Retournez la pate a la main
sur une surface plane afin de former une et enduisez-la de farine, puis placez le
boule ronde et lisse. Repassez au bol a couvercle de cuisson sur le bol. Laissez
pain. lever la pate pendant 60 minutes. Utilisez

les repéres* situés sur le c6té du bol a
pain pour visualiser le niveau de levage.

Une fois la pate devant vous et formant
une boule grossiére, pincez-en la partie
supérieure, étirez-la en I'éloignant de
vous, puis repliez-la au centre de la pate
comme si vous fermiez une enveloppe.

Otez le couvercle et retirez délicatement la Faites [égérement tourner la pate et
pate du bol pour la placer sur une surface recommencez |'opération sur la partie
généreusement farinée. supérieure. Continuez a tourner, a étirer

et a replier la pate au centre pendant trois
a quatre tours complets de la pate. (Vous
remarquerez qu'il devient de plus en plus
difficile d'étirer la pate a mesure que vous
la travaillez.)

*Les repéres sont présents uniquement a titre de référence visuelle et les niveaux peuvent varier
en fonction des quantités indiquées dans la recette utilisée.
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UTILISATION DU PRODUIT

Une fois la derniére portion de pate étirée
et repliée, retournez la pate en plagant

la face avec un pli vers le bas. Placez
délicatement les deux mains de chaque
c6té de la boule et recouvrez doucement
le bord droit de votre paume droite tout
en faisant pivoter la boule sur la surface

a I'aide de votre main gauche. Cette
opération permet de lisser la pate afin
d'obtenir une boule parfaitement ronde.

FRANCAIS

LAISSER LEVER

Une fois la pate levée, retirez-la du bol a
pain, retournez-la délicatement et placez-la
sur le couvercle de cuisson (de maniére a
ce que la face avec un pli soit maintenant
orientée vers le haut) en veillant a ne pas la
dégonfler ou en modifier la forme.
CONSEIL : vous pouvez également
disposer du papier sulfurisé sur le
couvercle pour pouvoir retirer plus
facilement le pain aprés la cuisson.

Farinez généreusement |'intérieur du bol
a pain et le dessus de la pate. Déposez
la pate dans le bol a pain en plagant la
face avec un pli vers le bas. Replacez

le couvercle de cuisson sur le bol et
laissez lever la pate pendant 30 minutes
supplémentaires.
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UTILISATION DU PRODUIT
FACONNER ET INCISER SUR LE COUVERCLE

Fagonnez et incisez la pate a I'aide d'un
couteau aiguisé ou d'un outil d'incision.
Facultatif : saupoudrez la pate de farine,
badigeonnez-la d’'ceuf battu ou recouvrez-
la d'herbes pour personnaliser votre pain.

Placez délicatement le bol a pain retourné
sur la pate et le couvercle de cuisson pour
le fixer.

FAIRE CUIRE

Préchauffez le four a 232 °C/450 °F. Placez
le bol a pain avec le couvercle de cuisson
vers le bas sur la grille centrale du four et
laissez cuire pendant 30 minutes.

Retirez le bol recouvrant la pate

pour exposer le pain a la chaleur et
poursuivez la cuisson pendant 10 minutes
supplémentaires, afin de faire dorer la
crolte. Retirez I'ensemble et placez-le sur
une grille de refroidissement, puis laissez
refroidir complétement avant de couper
le pain.

REMARQUE : placez votre grille le plus
possible au centre du four tout en laissant
suffisamment de place en hauteur pour faire
tenir le bol a pain et le couvercle de cuisson.
CONSEIL : lorsque vous insérez le bol dans
le four, placez le couvercle vers le bas, sur la
grille.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

I
IS

l)

Le bol a pain et son couvercle sont lavables =
au lave-vaisselle (compartiment supérieur :()n
ou inférieur) ; vous pouvez également le Si vous lavez le bol a pain dans un lave- P4
nettoyer soigneusement a |'eau chaude avec vaisselle, il doit étre positionné vers le bas. =
du savon. Rincez-le complétement avant de L
sécher.
ENTRETIEN DU BOL A PAIN AVEC COUVERCLE DE CUISSON
e Pour retirer les aliments cuits, faites ¢ |l est recommandé de minimiser
tremper le bol & pain dans de les changements soudains de
|’eau chaude savonneuse pendant température de votre bol en
15 a 20 minutes ou autant que céramique. La céramique doit étre
nécessaire avant de le placer au lave- chauffée ou refroidie progressivement
vaisselle. . . pour éviter tout choc thermique et
@ e Séchez toujours soigneusement le bol a ainsi tout dommage éventuel. @

pain avant de le ranger.

e Apres utilisation du bol a pain avec
le robot patissier multifonction, des
marques peuvent apparaitre a I'endroit
ou le bol a pain se verrouille sur la base

e Lorsque le bol a pain avec couvercle
de cuisson est chaud, ne le placez
pas en contact avec un élément froid,
comme de |'eau ou une surface froide.
du robot patissier multifonction. Ces Lorsque vous le sortez du fout;, placez-
marques sont normales et peuvent le sur une surfaf:e neutre et laissez-le
étre retirées en nettoyant a |'aide d'un refroidir complétement.
nettoyant abrasif et d'une éponge.

* Vous pouvez également nettoyer le
bol a I'aide d'une éponge abrasive
et d'un mélange de bicarbonate de
soude et d’eau chaude, en frottant
vigoureusement les taches pour réduire
leur visibilité.
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

pour la France - la Belgique - la Suisse - le Luxembourg

FRANCE:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique,
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie
conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit. Quelle que
soit la présente garantie commerciale, le vendeur reste responsable des garanties
légales en vertu de la loi francaise, y compris de la garantie légale contre les
défauts cachés conformément aux articles 1641 a 1648 et 2232 du Code civil
francais, et I'application de la garantie lIégale de conformité conformément aux
articles L.217-4 a L.217-12 du Code de la consommation francais.

BELGIQUE :

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgique, TVA BE 0441.626.053 RPR Bruxelles (« Garant ») accorde au client final, qui
est un consommateur, une garantie contractuelle (la « Garantie ») conformément aux
conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit. En particulier,
en tant que consommateur, vous bénéficiez Iégalement d'une garantie légale de
conformité de 2 ans vis-a-vis du vendeur, telle qu'elle est définie dans la législation
nationale régissant la vente de biens de consommation (articles 1649 bis a 1649
octies au Code civil belge), ainsi que de la garantie légale en cas de défauts cachés
@ (articles 1641 a 1649 du Code civil belge). @

LA SUISSE :

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique,
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie
conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit, qui pourraient
dans certains cas étre plus larges que les droits offerts dans le présent document.

LE GRAND DUCHE DU LUXEMBOURG:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, («
Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie conformément
aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n’affecte pas les droits statutaires de
garantie du client final contre le vendeur du produit.

1) PORTEE ET CONDITIONS DE LA GARANTIE

a) Le Garant accorde la Garantie pour les produits mentionnés a la Section 1.b) qu'un
consommateur a achetés aupres d'un vendeur ou d'une société du groupe KitchenAid
dans les pays de |'Espace économique européen, la Moldavie, le Monténégro, la Russie,
la Suisse ou la Turquie.

b) Pour le Luxembourg uniquement:

La garantie s'applique uniquement lorsque le produit pour lequel les services sont
demandés conformément a la garantie se trouve dans |'un des pays énumérés a la
Section 1.a) ci-dessus

c) La période de Garantie dépend du produit acheté et est la suivante :

5KSM2CB5B* Cinq ans de garantie limitée a compter de la date d'achat.
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

d) La période de Garantie commence a la date d'achat, c'est-a-dire la date a laquelle un
consommateur a acheté le produit auprés d'un détaillant ou d'une société du groupe
KitchenAid.

e) La Garantie couvre la nature sans défaut du produit.

f) Le Garant fournit au consommateur les services suivants dans le cadre de la présente
Garantie, au choix du Garant, en cas de défaut pendant la période de Garantie :

- Réparation du produit ou de la piéce défectueuse, ou

- Remplacement du produit ou de la piece défectueuse. Si un produit n'est plus

disponible, le Garant a le droit d'échanger le produit contre un produit de valeur égale :LE
ou supérieure. QZ)"
g) Si le consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit é
contacter directement les centres de service KitchenAid ou le Garant du pays auprés de |k
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique ;
Adresse e-mail FRANCE : CONSUMERCARE.FR@kitchenaid.eu
Adresse e-mail BELGIQUE : CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Numéro de téléphone : 00 800 381 040 26
Pour la SUISSE :
Novissa AG
Schulstrasse 1a
CH-2572 Sutz
Numéro de téléphone: +41 32 475 10 10

@ Adresse e-mail: info@novissa.ch @

Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil

Numéro de téléphone: 032 686 58 50
Adresse e-Mail: service@novissa.ch

Pour le LUXEMBOURG:
Si le consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit
contacter les centres de service KitchenAid spécifiques au pays a I'adresse;

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d'Eau

L-3364 LEUDELANGE

Numéro de téléphone: +352 37 20 44 504
Adresse e-mail: myriam.grof@grlou.com

h) Les frais de réparation, y compris les pieces de rechange, et les frais
d'affranchissement pour la livraison d'un produit ou d'une piéce de produit sans défaut
sont a la charge du Garant. Le Garant doit également prendre en charge les frais
d'affranchissement pour le retour du produit défectueux ou de la piece du produit si

le Garant ou le service aprés-vente de KitchenAid spécifique au pays a demandé le
retour du produit défectueux ou de la piéce du produit. Toutefois, le consommateur
doit prendre en charge les colts de I'emballage approprié pour le retour du produit
défectueux ou de la piéce défectueuse.

i) Pour pouvoir faire une réclamation au titre de la Garantie, le client doit présenter le
recu ou la facture de I'achat du produit.
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

j) Pour la FRANCE uniquement :
La Garantie est fournie gratuitement aux clients.

2) LIMITATIONS DE LA GARANTIE

a) La Garantie s'applique uniquement aux produits utilisés a des fins privées et non a
des fins professionnelles ou commerciales.

b) La Garantie ne s'applique pas en cas d'usure normale, d'utilisation inappropriée ou
abusive, de non-respect des instructions d'utilisation, d'utilisation du produit a une
tension électrique incorrecte, d'installation et de fonctionnement en violation des
réglementations électriques applicables et d'utilisation de la force (coups, par exemple).

c) La Garantie ne s'applique pas si le produit a été modifié ou converti, par exemple,
les conversions de produits 120 V en produits 220-240 V.

d) Pour la Belgique, le Luxembourg et la Suisse :

La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie et
n'amorce pas le début d'une nouvelle période de Garantie. La période de Garantie
pour les pieces de rechange installées se termine par la période de Garantie pour
I'ensemble du produit.

Pour la France uniquement :
La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie et
n'amorce pas le début d'une nouvelle période de Garantie. La période de Garantie
pour les pieces de rechange installées se termine par la période de Garantie pour
I'ensemble du produit. Une telle disposition ne s'applique pas lorsqu'une réparation
@ couverte par la Garantie entrainera une période d'immobilisation du produit d'au moins @
sept jours. Dans ce cas, la période d'immobilisation doit étre ajoutée a la durée restante
de la Garantie, a compter de la date de la demande d'intervention du consommateur
ou de la date a laquelle les produits en question sont mis a disposition pour réparation,
si cette disponibilité est faite apres la date de la demande d'intervention.

Apres |'expiration de la période de Garantie ou pour les produits pour lesquels la
Garantie ne s'applique pas, les centres de service aprés-vente de KitchenAid sont
toujours a la disposition du client final pour des questions et des renseignements. De
plus amples informations sont également disponibles sur notre site Web :
www.kitchenaid.fr (France) - www.kitchenaid.eu - www.grouplouisiana.com
(Luxembourg) - www.kitchenaid.ch (Suisse)
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

3) POUR LA FRANCE UNIQUEMENT:

Lorsqu'il agit pour des raisons de garantie légale de conformité,

le consommateur :

- bénéficie d'une période de deux ans a compter de la livraison du produit dans
lequel agir ;

- peut choisir entre la réparation ou le remplacement du produit, sous réserve
des conditions relatives aux co(ts prévus par |'article L. 217-9 du Code de la
consommation francais ;

- est exonéré d'avoir a prouver le manque de conformité du produit pendant les
deux années suivant sa livraison (et pendant six mois apres la livraison du produit,
pour les marchandises d'occasion).

La garantie légale de conformité s'applique indépendamment de la garantie
commerciale éventuellement offerte.

Indépendamment de cette garantie commerciale, le consommateur peut décider
d'appliquer la garantie |égale pour les défauts cachés au sens de I'article 1641 du
Code civil francais. Dans ce cas, le consommateur peut choisir entre I'annulation
de la vente ou une réduction du prix de vente, conformément a l'article 1644 du
Code civil frangais.

FRANCAIS

Article L. 217-4 du Code de la consommation francais
Le vendeur doit livrer un produit conforme au contrat et est tenu responsable du
manque de conformité existant au moment de la livraison. Le vendeur est également
@ tenu responsable du manque de conformité résultant de I'emballage, des instructions @
de montage ou de l'installation lorsque cette installation est la responsabilité du
vendeur en vertu du contrat ou a été effectuée sous la supervision du vendeur.

Article L. 217-5 du Code de la consommation francais
Le produit est réputé conforme au contrat :

1. S'il est adapté a |'utilisation généralement attendue d'un produit similaire et, le cas
échéant :
e il correspond a la description donnée par le vendeur et a les qualités que ce vendeur
a présentées a |'acheteur au moyen d'un échantillon ou d'un modéle ; et

e s'il présente les qualités auxquelles un acheteur peut légitimement s'attendre
compte tenu des déclarations publiques faites par le vendeur, le fabricant ou son
représentant, en particulier dans la publicité ou I'étiquetage ; ou

2) s'il présente les caractéristiques convenues d'un commun accord par les parties
ou s'il est adapté a toute utilisation spéciale prévue par I'acheteur, qui est connue du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L. 217-12 du Code de la consommation francais
L'action résultant du manque de conformité expire deux ans aprés la livraison des
marchandises.

Article L. 217-16 du Code de la consommation francais

Pendant la période d'effet de la garantie commerciale offerte a un acheteur au moment
de l'acquisition ou de la réparation d'un bien tangible, si I'acheteur exige du vendeur
une réparation couverte par la garantie, toute période de sept jours ou plus pendant
laquelle les marchandises sont hors service pour réparation est ajoutée a la durée
restante de la garantie. Cette période s'étend a partir de la demande d'intervention
faite par I'acheteur ou a partir de la date a laquelle ledit produit est mis a disposition
pour réparation, si cette date est postérieure a la demande d'intervention.
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

Article 1641 du Code civil francais

Le vendeur garantit le produit vendu pour les défauts cachés qui le rendent inapte a
son usage prévu, ou qui diminuent cette utilisation dans la mesure ou |'acheteur ne
I'aurait pas acheté, ou n'aurait accepté de |'acheter que pour un prix moindre, s'il avait
été au courant de tels défauts.

Article 1648 § 1 du Code civil francais
L'action résultant de défauts cachés doit étre déposée dans les deux ans suivant la
découverte du défaut.

ENREGISTREMENT DU PRODUIT

Enregistrez votre nouvel appareil KitchenAid dés maintenant :
http://www.kitchenaid.eu/register

©2021 Tous droits réservés. KITCHENAID et la forme du robot patissier multifonction sont des
marques déposées aux Etats-Unis et ailleurs.
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COMPONENTI E FUNZIONI

—

1\

1 Ciotola per il pane* 2 Coperchio

*La ciotola per il pane & compatibile con tutti i robot da cucina con corpo motore mobile da
48Led3L

o
Z
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3
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SICUREZZA DEL PRODOTTO
PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, & consigliabile seguire le
@ precauzioni di sicurezza essenziali. Consultare le Precauzioni importanti di base @
riportate nel manuale di istruzioni in dotazione con il robot da cucina.

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI
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MONTAGGIO DEL PRODOTTO
FISSAGGIO DELLA CIOTOLA PER IL PANE

Prima del primo utilizzo

| robot da cucina vengono regolati singolarmente in fabbrica per prestazioni ottimali. Quando
si utilizza la ciotola per il pane con coperchio, potrebbe essere necessario modificare la distanza
tra la frusta e la ciotola. Consultare il manuale di istruzioni del robot da cucina per tutte le
informazioni sulla corretta distanza tra la frusta e la ciotola.

IMPORTANTE: prima dell’'uso, lavare con acqua calda e sapone; sciacquare e asciugare
accuratamente. Non & necessario ungere la ciotola per il pane con coperchio per la cottura
prima dell’uso.

NOTA: questa ciotola per il pane & compatibile con tutti i modelli di robot da cucina con corpo
motore mobile da 4,8 L e 4,3 L, a eccezione del modello KN15E1X. La ciotola per il pane con
coperchio per la cottura pud essere utilizzata in forno (fino a 260 °C/500 °F). Seguire queste
istruzioni per collegare la ciotola per il pane al robot da cucina.

Q 2N 2|
sy | T T

Sbloccare e sollevare la testa del

SPEGNERE (0) il robot da cucina e motore. Quindi, bloccare* nuovamente
scollegarlo dalla presa. la testa del motore affinché resti
sollevata.

Collegare il gancio impastatore idoneo per
la ricetta, seguendo le istruzioni riportate
nel manuale di istruzioni del robot da
cucina. Quindi, riabbassare la testa del
motore e bloccarla* in posizione.

Posizionare la ciotola per il pane sul piatto
di fissaggio per bloccarla in posizione.

*L'opzione di blocco & disponibile su modelli selezionati.
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UTILIZZO DEL PRODOTTO

NOTA: | passaggi per I'utilizzo del prodotto sono basati sulle istruzioni della ricetta. | passaggi
della ricetta possono variare in base alle diverse preparazioni contenute in altri ricettari. La ciotola
per il pane con coperchio per la cottura pud essere utilizzata in forno (fino a 260 °C/500 °F).

MESCOLARE E IMPASTARE

H o

Oy
4 6
o

.

—

Dopo aver fissato la ciotola e I'accessorio
gancio impastatore al robot da cucina,
aggiungere gli altri ingredienti alla ciotola
per il pane.

NOTA: consultare I'elenco degli ingredienti
sul ricettario.

Impostare il mixer sulla velocita 2 per
mescolare ingredienti secchi. Dopo circa
30 secondi, aggiungere lentamente |'acqua
calda. Lavorare gli ingredienti con il robot
da cucina per 1 minuto e mezzo - 2 minuti
e mezzo, o fino a che l'impasto non si
stacca dalla ciotola e forma una sfera.

n‘(/

SPEGNERE (0) il robot da cucina e
scollegarlo dalla presa. Rimuovere
|'impasto dalla ciotola per il pane.

Sollevare la testa del motore: sbloccare
e sollevare la testa del motore. Quindi,
bloccare* nuovamente la testa del
motore affinché resti sollevata.

Rimuovere |'accessorio: spingere
|'accessorio verso |'alto, ruotarlo ed
estrarlo dall'albero della frusta.

Rimuovere la ciotola per il pane: ruotare
per scollegare la ciotola per il pane dal

piatto di fissaggio.

*L'opzione di blocco & disponibile su modelli selezionati.

®

37

o
Z
<
3
£

BT o [ T

4/1/2021 10:08:31 PM‘ ‘



BT o [ T

UTILIZZO DEL PRODOTTO
PROVA

Posizionare |'impasto nella ciotola per
il pane e spolverare la parte superiore

Se necessario, lavorare a mano |'impasto dell'impasto con un po' di farina. Usare una
sul piano di lavoro in modo da formare mano per capovolgere e ricoprire |'impasto
una sfera liscia e rotonda. Trasferire con la farina, quindi coprire la ciotola
nuovamente |'impasto nella ciotola per il con il coperchio. Fare lievitare I'impasto
pane. per 60 minuti. Utilizzare le tacche di

misurazione* sul lato della ciotola per il
pane per monitorare la lievitazione.

Posizionare la sfera di impasto di fronte

a sé, quindi pizzicare la parte superiore
dell'impasto e tirarlo dalla parte opposta
a sé. Ripiegare l'impasto verso il centro
come quando si chiude una lettera.
Ruotare leggermente I'impasto e ripetere
|'operazione con la parte dell'impasto che
si trova sul lato superiore. Continuare a
ruotare, stendere e ripiegare |'impasto

al centro per tre o quattro giri completi.
(Durante la lavorazione, I'impasto diventa
sempre piu difficile da stendere.)

Rimuovere il coperchio dalla ciotola e
trasferire delicatamente |'impasto della
ciotola su una superficie ben infarinata.

*Le tacche hanno il solo scopo di fornire un riferimento visivo e variano in base alle porzioni della
ricetta utilizzata.
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UTILIZZO DEL PRODOTTO

Dopo aver steso e ripiegato |'impasto per
|'ultima volta, ribaltare I'impasto con il
lato ripiegato verso il basso. Posizionare
delicatamente entrambe le mani su ciascun
lato della sfera di impasto e premere
delicatamente con palmo della mano
destra intorno al bordo destro della sfera,
utilizzando la mano sinistra per ruotare la
sfera sulla superficie di lavoro. In questo
modo |'impasto assumera una forma
circolare.

LIEVITAZIONE

Infarinare generosamente l'interno della
ciotola per il pane e la parte superiore
dell'impasto. Riposizionare |'impasto nella
ciotola per il pane con il lato piegato
rivolto verso il basso. Coprire la ciotola con
il coperchio e lasciare lievitare per altri

30 minuti.

Una volta che I'impasto é lievitato,
rimuovere |'impasto dalla ciotola per il
pane e capovolgerlo accuratamente dalla
ciotola per il pane sul coperchio (in modo
che il lato ripiegato sia rivolto verso |'alto)
facendo attenzione a non appiattirlo né
deformarlo.

SUGGERIMENTO: ¢ possibile anche
rivestire il coperchio con carta da forno su
cui posizionare l'impasto per facilitare la
rimozione dopo la cottura.

‘ ‘ W11520938A.indb 39
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UTILIZZO DEL PRODOTTO
MODELLARE E INCIDERE L'IMPASTO SUL COPERCHIO

Modellare e incidere I'impasto utilizzando
un coltello affilato o un apposito utensile.
Opzionale: cospargere la parte

superiore dell'impasto con farina, uovo
sbattuto e diluito o erbe aromatiche per
personalizzare la ricetta.

Capovolgere delicatamente la ciotola per
il pane sopra |'impasto e il coperchio per
fissarla in posizione.

COTTURA

Preriscaldare il forno a 232° C/ 450° F.
Posizionare la ciotola per il pane con il
coperchio rivolto verso il basso sul ripiano
centrale del forno e cuocere per 30 minuti.

Rimuovere la ciotola per esporre il pane
al calore e proseguire la cottura per altri
10 minuti, per ottenere una crosta dorata.
Rimuovere il pane dal forno e lasciarlo
raffreddare completamente su una griglia

prima di affettare.

NOTA: posizionare la teglia il pil vicino
possibile al centro del forno, lasciando
comunque un'altezza sufficiente per inserire la
ciotola per il pane con il coperchio.

SUGGERIMENTO: quando si inforna il pane,
posizionare sulla griglia il lato con il coperchio
rivolto verso il basso.
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forno durante la rimozione della ciotola per il
pane o della griglia.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

/ )

La ciotola per il pane & lavabile nel cestello
superiore o inferiore di una lavastoviglie
automatica. In alternativa, pulirla
accuratamente con acqua calda e sapone e
risciacquare bene prima di asciugarla.

Per il lavaggio in lavastoviglie, la ciotola per
il pane deve essere capovolta.

MANUTENZIONE DELLA CIOTOLA PER IL PANE CON COPERCHIO

®

Per rimuovere il cibo incrostato,
immergere la ciotola per il pane in acqua
calda e sapone per 15-20 minuti, o per
il tempo necessario, prima di lavarla in
lavastoviglie.

Asciugare sempre accuratamente la
ciotola per il pane prima di riporla.
Dopo aver utilizzato la ciotola per il
pane con il robot da cucina, potrebbero
apparire dei segni nel punto in cui la
ciotola si fissa alla base del robot da
cucina. | segni sono normali e possono
essere rimossi con una spugnetta e un
detergente abrasivi.

E inoltre possibile pulire la ciotola
utilizzando una spugna abrasiva e una
miscela di bicarbonato di sodio e acqua
calda, strofinando vigorosamente le
macchie per eliminarle.

‘ ‘ W11520938A.indb 41

Si consiglia di ridurre al minimo

gli sbalzi termici improwvisi per gli
accessori in ceramica. La ceramica
deve essere riscaldata o raffreddata
gradualmente per evitare sbalzi
termici e possibili danni.

Quando la ciotola per il pane con
coperchio & calda, non posizionarla

a contatto con oggetti freddi, come
acqua fredda o una superficie fredda.
Quando si estrae la ciotola dal forno,
posizionarla su una superficie neutra e
lasciarla raffreddare completamente.
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TERMINI DELLA GARANZIA KITCHENAID
("GARANZIA")

KitchenAid Europa, Inc, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgio
("Garante") concede al cliente finale, vale a dire il consumatore, una Garanzia ai sensi
dei seguenti termini.

La Garanzia si applica in aggiunta ai diritti di garanzia legale di 2 anni che il
consumatore pud far valere nei confronti del venditore del prodotto e non limita o
incide in alcun modo su di essi.

1) AMBITO E TERMINI DELLA GARANZIA

a) Il Garante concede la Garanzia per i prodotti menzionati nella Sezione 1.b), acquistati
da un consumatore presso un venditore o un'azienda del Gruppo KitchenAid all'interno
dei Paesi dello Spazio economico europeo, Moldavia, Montenegro, Russia, Svizzera o
Turchia.

b) La durata della Garanzia dipende dal prodotto acquistato ed e la seguente:
5KSM2CB5B* Cinque anni di copertura limitata a partire dalla data d'acquisto.

c) La durata della Garanzia decorre a partire dalla data di consegna, vale a dire la data
in cui un consumatore ha acquistato il prodotto presso un rivenditore o un'azienda del
Gruppo KitchenAid.

d) La Garanzia si applica a un prodotto privo di difetti.

e) Se si verifica un difetto durante il periodo di validita della Garanzia, ai sensi della
presente Garanzia il Garante si impegna a fornire al consumatore i seguenti servizi, a
scelta del Garante:

@ - Riparazione del prodotto o del componente difettoso, oppure @
- Sostituzione del prodotto o del componente difettoso. Se un prodotto non & piu
disponibile, il Garante ha il diritto di sostituirlo con un prodotto di valore uguale o
superiore.

f) Se il consumatore desidera presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, deve
contattare i centri di assistenza KitchenAid del paese specifico o direttamente il Garante
presso la sede di KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgio; indirizzo e-mail: CONSUMERCARE.IT@kitchenaid.eu / Numero di
telefono: 00 800 381 040 26

g) | costi di riparazione, inclusi i costi dei componenti di ricambio, e i costi di spedizione
per la consegna di un prodotto o un componente privo di difetti saranno sostenuti dal
Garante. Il Garante dovra inoltre sostenere i costi di spedizione per la restituzione del
prodotto o del componente difettoso, qualora il Garante o il centro di assistenza clienti
KitchenAid richieda la restituzione del prodotto o del componente difettoso. Tuttavia,

il consumatore dovra sostenere i costi di un imballaggio idoneo alla restituzione del
prodotto o del componente difettoso.

h) Per poter presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, il consumatore deve
presentare la ricevuta o la fattura attestante |'acquisto del prodotto.

2) LIMITAZIONI DELLA GARANZIA

a) La Garanzia si applica esclusivamente ai prodotti impiegati ad uso privato e non per
scopi professionali o commerciali.

b) La Garanzia non si applica in caso di danni causati da normale usura, uso improprio
o scorretto, mancato rispetto delle istruzioni per |I'uso, uso del prodotto con tensione
elettrica errata, installazione e funzionamento in violazione delle normative elettriche

vigenti e utilizzo di forza (ad esempio, colpi).

42

‘ ‘ W11520938A.indb 42 @ 4/1/2021 10:08:39PM‘ ‘



BT o [ T

TERMINI DELLA GARANZIA KITCHENAID
("GARANZIA")

c) La Garanzia non si applica se il prodotto & stato modificato o convertito, ad esempio
conversioni di apparecchi da 120 V in apparecchi da 220-240 V.

d) La fornitura dei servizi di Garanzia non estende il periodo di Garanzia, né determina
I'inizio di un nuovo periodo di Garanzia. Il termine del periodo di validita della Garanzia
per i componenti di ricambio installati coincide con il termine del periodo di validita
della Garanzia per l'intero prodotto.

e) Ulteriori rivendicazioni, in particolare le richieste di indennizzo, sono escluse, a meno
che la responsabilita non sia obbligatoria per legge.

Al termine del periodo di validita della Garanzia, o per i prodotti che non sono coperti
dalla stessa, i centri di assistenza clienti KitchenAid rimangono a disposizione del
cliente finale per qualsiasi domanda o informazione. Ulteriori informazioni sono altresi
disponibili sul nostro sito Web: www.kitchenaid.eu

REGISTRAZIONE DEL PRODOTTO

Registrare subito il nuovo apparecchio KitchenAid:
https://www.kitchenaid.it/supporto/registra-il-tuo-prodotto
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©2021 Tutti i diritti riservati. KITCHENAID e il design del robot da cucina sono marchi
commerciali negli Stati Uniti e altrove.
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ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN

—

1\

1 Broodkom* 2 Bakdeksel

*De broodkom is compatibel met alle 4,3 en 4,8 L mixers/keukenrobots met kantelbare kop.

PRODUCTVEILIGHEID
BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds voorzorgsmaatregelen
@ worden getroffen. Raadpleeg de Belangrijke voorzorgen in de handleiding die is
meegeleverd bij je mixer/keukenrobot.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

7
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HET PRODUCT IN ELKAAR ZETTEN
DE BROODKOM BEVESTIGEN

Voor het eerste gebruik

De mixer/keukenrobot is individueel afgesteld in de fabriek voor optimale prestaties. Als je de
Broodkom met bakdeksel gebruikt, kan het nodig zijn om de afstand tussen de klopper en de
kom aan te passen.
BELANGRIJK: Voor gebruik wassen met heet zeepsop. Vervolgens grondig afspoelen en
drogen. De broodkom met bakdeksel hoeft voor gebruik niet te worden ingebrand.

OPMERKING: Deze broodkom is ontworpen voor alle modellen 4,3 en 4,8 L mixers/
keukenrobots met kantelbare kop, behalve model KN15E1X. De broodkom met bakdeksel is
ovenbestendig (tot 260 °C). Volg deze instructies om de broodkom aan je mixer/keukenrobot
te bevestigen.

Q N 2
oy T

Ontgrendel de motorkop en klap hem
omhoog. Vergrendel* de kop om hem
omhoog te houden.

Schakel de mixer/keukenrobot UIT (0) en
haal de stekker uit het stopcontact.

Bevestig de juiste kneedhaak voor je
recept met behulp van de handleiding van
de mixer/keukenrobot. Zet vervolgens de
motorkop terug in de neerwaartse stand
en vergrendel hem*.

Plaats de broodkom op de klemplaat om
deze vast te zetten.

*De vergrendelingsoptie is beschikbaar op geselecteerde modellen.
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HET PRODUCT GEBRUIKEN

OPMERKING: Stappen voor het gebruik van het product op basis van het recept. De stappen in
het recept kunnen anders zijn dan die van recepten uit andere receptenboeken. De broodkom

met bakdeksel is ovenbestendig (tot 260 °C).

MIXEN EN KNEDEN

H o

Zodra de kom en de kneedhaak op de
mixer/keukenrobot zijn bevestigd, voeg je
de ingrediénten toe aan de broodkom.
OPMERKING: Zie de ingrediéntenlijst van
het recept.

Draai de mixer naar snelheid 2 om droge
ingrediénten te mengen. Schenk er na
ongeveer 30 seconden langzaam warm
water bij. Laat de mixer de ingrediénten 1
tot 2 minuten kneden of tot het deeg van
de kom lostrekt en een bal vormt.

S

n‘(/

o

Schakel de mixer/keukenrobot UIT (0) en
haal de stekker uit het stopcontact. Haal
het deeg uit de broodkom.

Klap de motorkop omhoog: Ontgrendel
de motorkop en klap hem omhoog.
Vergrendel* de kop om hem omhoog te
houden.

Verwijder het accessoire: Druk het
accessoire omhoog, draai het en trek het

van de klopperas.

Verwijder de broodkom: Draai de
broodkom om deze te ontgrendelen van

de klemplaat.

*De vergrendelingsoptie is beschikbaar op geselecteerde modellen.

®
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HET PRODUCT GEBRUIKEN
KNEDEN

Plaats het deeg in de broodkom en bestuif
de bovenkant van het deeg met een

Kneed het deeg indien nodig met de hand beetje bloem. Draai het deeg met de hand

op het aanrecht, zodat het een gladde, om en breng een laagje bloem aan op
L‘Zgizlz’ar;wordt' Doe het terug in de het deeg. Sluit de kom vervolgens af met

) het bakdeksel. Laat het deeg 60 minuten
rijzen. Gebruik de meetmarkeringen* aan
de zijkant van de broodkom om te zien
hoeveel het deeg in volume toeneemt.

Met het deeg in ronde vorm voor je knijp
je in de bovenkant. Duw het deeg van je
af en vouw het uiteinde vervolgens in het
midden van het deeg, zoals je een envelop

Haal het deksel van de kom en haal het vouwt. Draai het deeg een beetje en doe
deeg eruit. Breng het voorzichtig over naar hetzelfde met het deel dat nu bovenaan
een royaal met bloem bestoven oppervlak. zit. Ga drie tot vier keer door met draaien,

oprekken en naar het midden vouwen.
(Je zult terwijl je bezig bent merken dat
het moeilijker wordt om het deeg uit te
rekken.)

*Markeringen dienen alleen als visuele referentie en zijn afhankelijk van het gebruikte recept.
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HET PRODUCT GEBRUIKEN

Nadat je het deeg hebt uitgerekt en
gevouwen, draai je het om met de
gevouwen kant naar beneden. Plaats beide
handen voorzichtig aan beide zijden en
krul je rechterhandpalm voorzichtig rond
de rechterrand terwijl je met je linkerhand
de bal op het oppervlak draait. Hierdoor
wordt het deeg glad gekneed tot een
ronde platte vorm.

RIJZEN

Bestuif de binnenkant van de broodkom
en de bovenkant van het deeg royaal met
bloem. Plaats het deeg met de vouwnaad
omlaag terug in de broodkom. Sluit de
kom af met het bakdeksel en laat het nog
30 minuten in de kom rijzen.

Zodra het deeg is gerezen, haal je het

uit de broodkom en keer je de bal uit de
broodbak voorzichtig om op het bakdeksel
(zodat de vouwzijde naar boven is gericht).
Let er daarbij op dat de bal niet inzakt of
vervormt.

TIP: Je kunt ook bakpapier op het deksel
gebruiken en het deeg er bovenop leggen
om het brood na het bakken gemakkelijk
te verwijderen.

‘ ‘ W11520938A.indb 49
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HET PRODUCT GEBRUIKEN
VORMEN EN INKERVEN OP DEKSEL

Vorm en kerf het deeg in met een scherp
mes of ander hulpmiddel.

Optioneel: Strooi bloem of kruiden over
het deeg of bestrijk het met een geklutst
ei om het brood naar jouw smaak aan te
passen.

BAKKEN

Plaats de broodkom voorzichtig
ondersteboven over het deeg en zorg dat
het bakdeksel goed vastzit.

Verwarm de oven voor op 232 °C. Plaats
de broodkom met het bakdeksel naar
beneden op het middelste ovenrooster en
bak het brood 30 minuten.

Verwijder de kom zodat het brood
onbedekt is en bak de korst nog 10
minuten bruin. Haal de kom uit de oven en
laat het brood helemaal afkoelen voordat
je het aansnijdt.

OPMERKING: Plaats het rooster zo dicht
mogelijk bij het midden van de oven en laat
voldoende ruimte aan de bovenkant over
zodat de broodkom met bakdeksel goed past.

TIP: Plaats de kom met het deksel naar
beneden wanneer je het op het rooster in de
oven zet.

50
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BELANGRIJK: Gebruik altijd

ovenhandschoenen als je de broodkom of het

rooster uit de oven haalt.
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De broodkom en het deksel kunnen
worden afgewassen in een automatische
vaatwasmachine op het bovenste of
onderste rek. Ze kunnen ook grondig
worden gereinigd in heet, schuimend water
(goed naspoelen voor het drogen).

De broodkom moet ondersteboven
worden geplaatst als je deze afwast in een
vaatwasmachine.

DE BROODKOM MET BAKDEKSEL ONDERHOUDEN

e Als je aangebakken etensresten wilt
verwijderen, laat je de broodkom 15-20
minuten (of zo lang als nodig) weken in
heet zeepsop voordat je de kom in de
vaatwasser zet.

¢ Droog de broodkom altijd grondig
voordat je deze opbergt.

¢ Nadat je de broodkom hebt gebruikt
met de mixer/keukenrobot, kunnen
er gebruikssporen ontstaan waar
de kom in de basis van de mixer/
keukenrobot wordt vergrendeld. Deze
gebruikssporen zijn normaal en kunnen
worden verwijderd door de kom
schoon te maken met een schurend
schoonmaakmiddel en een spons.

e Je kunt de vlekken ook grondig
schrobben met een schuurspons en een
mengsel van zuiveringszout en warm
water om de vlekken te verminderen.

‘ ‘ W11520938A.indb 51

e Het wordt aanbevolen plotselinge
veranderingen in de temperatuur
van je keramiek te minimaliseren.
Keramiek moet geleidelijk worden

verwarmd of gekoeld om thermische

schokken en mogelijke schade te
voorkomen.

e Wanneer de broodkom met bakdeksel

heet is, mag deze niet in contact
komen met iets kouds, zoals koud
water of een koud oppervlak.
Wanneer je de kom uit de oven
haalt, zet je deze op een neutrale

ondergrond en laat je deze volledig

afkoelen.
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VOORWAARDEN KITCHENAID GARANTIE
("GARANTIE’)

BELGIE:

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgié,
btw BE 0441.626.053 RPR Brussel (‘Garantieverlener') verleent de eindgebruiker, die
consument is, een contractuele garantie (de 'Garantie') overeenkomstig de volgende

voorwaarden.

De Garantie is van toepassing in aanvulling op de wettelijke garantierechten van de
eindklant jegens de verkoper van het product en houdt geen beperking van deze
rechten in. In feite profiteert u, als consument, wettelijk van 2 jaar garantie wettelijke
conformiteitsgarantie jegens de verkoper zoals uiteengezet in de nationale wetgeving
betreffende de verkoop van consumentengoederen (artikelen 1649 bis t/m 1649 octies
van het Belgische Burgerlijk Wetboek), naast de wettelijke garantie met betrekking tot
verborgen gebreken (artikelen 1641 t/m 1649 van het Belgische Burgerlijk Wetboek).

NEDERLAND:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgié
(‘Garantieverlener') verleent de eindgebruiker, die consument is, een garantie conform
de volgende voorwaarden.

De Garantie is van toepassing in aanvulling op de wettelijke garantierechten van de
eindklant jegens de verkoper van het product en houdt geen beperking van deze
rechten in.

1) OMVANG EN VOORWAARDEN VAN DE GARANTIE

a) De Garantieverlener verleent de Garantie voor de producten die worden genoemd
in Sectie 1.b) die een klant heeft gekocht bij een verkoper of een bedrijf van de
KitchenAid-Group in de landen van de Europese Economische Ruimte, Moldavig,
@ Montenegro, Rusland, Zwitserland of Turkije. @

b) De Garantieperiode is afhankelijk van het aangeschafte product en is als volgt:
5KSM2CB5B* Vijf jaar beperkte garantie vanaf de aankoopdatum.

c) De Garantieperiode gaat in op de datum van aankoop, d.w.z. de datum waarop een
klant het product heeft gekocht bij een dealer of een bedrijf van de KitchenAid-Group.

d) De Garantie dekt de foutvrije aard van het product.

e) De Garantieverlener zal de klant de volgende diensten verlenen onder deze
Garantie, naar keuze van de Garantieverlener, als er een defect optreedt tijdens de
Garantieperiode:

- Reparatie van het defecte product of productonderdeel, of

- Vervanging van het defecte product of productonderdeel. Als een product niet meer
beschikbaar is, heeft de Garantieverlener het recht om het product te ruilen voor een
product van gelijke of hogere waarde.

f) Als de klant aanspraak wil maken op de Garantie, moet de klant rechtstreeks contact
opnemen met de landspecifieke KitchenAid servicecentra of de Garantieverlener bij
KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever,

Belgié: E-mailadres: CONSUMERCARE.BE@Kitchenaid.eu
Nederland: E-mailadres: CONSUMERCARE.NL@kitchenaid.eu
Telefoonnummer Belgié en Nederland: 00 800 381 040 26
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VOORWAARDEN KITCHENAID GARANTIE
("GARANTIE’)

g) De reparatiekosten, inclusief reserveonderdelen, en de verzendkosten voor de
levering van een niet-defect product of productonderdeel komen voor rekening van de
Garantieverlener. De Garantieverlener zal ook de verzendkosten voor het retourneren
van het defecte product of productonderdeel vergoeden als de Garantieverlener of het
landspecifieke servicecentrum van KitchenAid heeft verzocht het defecte product of het
defecte productonderdeel te retourneren. De consument draagt echter wel de kosten
van de juiste verpakking voor het retourneren van het defecte product of het defecte
productonderdeel.

h) Om aanspraak te kunnen maken op de Garantie, moet de klant de bon of factuur van
de aankoop van het product voorleggen.

2) BEPERKINGEN VAN DE GARANTIE

a) De Garantie geldt alleen voor producten die voor privédoeleinden worden gebruikt
en niet voor producten die voor professionele of commerciéle doeleinden worden
gebruikt.

b) De Garantie is niet van toepassing in geval van normale slijtage, onjuist gebruik of
misbruik, het niet opvolgen van de gebruiksinstructies, het gebruik van het product bij
de verkeerde elektrische spanning, installatie en bediening in strijd met de geldende
elektrische voorschriften en het gebruik van kracht of geweld (bijv. slaan).

c) De Garantie is niet van toepassing als het product is gewijzigd of geconverteerd,
bijvoorbeeld wanneer het is geconverteerd van een 120V-product naar een
220-240V-product.

d) Het verlenen van Garantieservice verlengt de Garantieperiode niet en het start
@ evenmin een nieuwe Garantieperiode. De Garantieperiode voor geinstalleerde
reserveonderdelen eindigt met de Garantieperiode voor het gehele product.
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Na afloop van de Garantieperiode of voor producten waarvoor de garantie niet

geldt, zijn de klantenservicecentra van KitchenAid nog steeds beschikbaar voor de
eindgebruiker voor vragen en informatie. Meer informatie vindt u ook op onze website:
www.kitchenaid.eu

PRODUCTREGISTRATIE

Registreer je nieuwe KitchenAid-apparaat: http://www.kitchenaid.eu/register

©2021 Alle rechten voorbehouden. KITCHENAID en het design van de mixer/keukenrobot zijn
handelsmerken in de Verenigde Staten en andere landen.
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COMPONENTES Y FUNCIONES

—

1\

1 Recipiente para pan* 2 Tapa para hornear

* El recipiente para pan es compatible con todos los robots de cocina con cabezal inclinable de
43Ly48L

SEGURIDAD DEL PRODUCTO
MEDIDAS DE SEGURIDAD
® IMPORTANTES ®

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar en todo momento
una serie de precauciones de seguridad basicas. Consulte las Medidas de
seguridad importantes basicas segtn se indica en el Manual de instrucciones
incluido con su robot de cocina.

GUARDE ESTAS IN STRUCCIONES

ESPANOL
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MONTAJE DEL PRODUCTO
COLOCACION DEL RECIPIENTE PARA PAN

Antes de utilizarlo por primera vez

Los robots de cocina se ajustan individualmente en fabrica para ofrecer un rendimiento ptimo.
Al utilizar el recipiente para pan con tapa para hornear, es posible que sea necesario reajustar la
distancia entre el batidor y el bol. Consulte el manual de instrucciones del robot de cocina para
obtener informacion detallada sobre como ajustar la distancia entre el batidor y el bol.

IMPORTANTE: Antes de utilizarlo, lavelo con agua caliente y jabdn, enjudguelo y séquelo por
completo. No es necesario sazonar el recipiente para pan con tapa para hornear antes de usarlo.

NOTA: Este recipiente para pan se ha disefiado para adaptarse a todos los modelos de robot
de cocina con cabezal inclinable de 4,3 a 4,8 L, excepto al modelo KN15E1X. El recipiente para
pan con tapa para hornear es apto para el horno (hasta 260 °C/500 °F). Siga estas instrucciones
para colocar el recipiente para pan en su robot de cocina.

1) Q ~ HA

S0 4
..I jh-—\"/\

Apague el robot de cocina (0) y Desbloquee y.Ievar.]’Ee la cabeza*del

> motor. A continuacién, bloquee* la
desenchufelo.

cabeza para que quede levantado.

Coloque el gancho amasador para su
receta segln las instrucciones del manual
Coloque el recipiente para pan sobre la de instrucciones del robot de cocina. A
placa de sujecién para fijarlo en su sitio. continuacién, vuelva a colocar la cabeza
del motor en la posicion inferior y
bloquéelo* en su sitio.

* La opcién de bloqueo esta disponible en determinados modelos.
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USO DEL PRODUCTO

NOTA: Los pasos para el uso del producto se basan en el encarte de la tarjeta de receta. Los
pasos de las recetas pueden variar en funcién de las distintas recetas de otros libros.
El recipiente para pan con tapa para hornear es apto para el horno (hasta 260 °C/500 °F).

MEZCLA'Y AMASADO

H o

[

ot 4 g
o
—
—

Una vez que el recipiente y el accesorio de
gancho amasador estén fijados en el robot
de cocina, afiada los ingredientes en el
recipiente para pan.

NOTA: Consulte la lista de ingredientes en
el encarte de la receta.

Ponga el robot de cocina a velocidad 2
para combinar los ingredientes secos.
Después de unos 30 segundos, incorpore
lentamente el agua caliente. Ponga el
robot a amasar los ingredientes durante
1% - 22 minutos, o hasta que la masa se
separe del recipiente y forme una bola.

n%/

o

Apague el robot de cocina (0) y
desenchdfelo. Retire la masa del recipiente
para pan.

Levante la cabeza del motor: desbloquee
y levante la cabeza del motor. A
continuacién, bloquee* la cabeza para
que quede levantado.

Extraiga el accesorio: presione el
accesorio hacia arriba, girelo y sdquelo
del eje del batidor.

Retire el recipiente para pan: gire el
recipiente para pan para quitarlo de la

placa de sujecion.

* La opcién de bloqueo esta disponible en determinados modelos.

®
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PRUEBA

Si es necesario, amase con la mano en la
encimera para formar una bola redonda y
suave. Vuelva al recipiente para pan.

Coloque la masa en el recipiente para

pan y espolvoree un poco de harina por
encima. Gire y cubra la masa con harina
usando la mano y, a continuacién, cubra el
recipiente con la tapa para hornear. Deje
que la masa crezca durante 60 minutos.
Utilice las marcas de medicién* en el
lateral del recipiente para pan para ver
el nivel de elevacion.

Destape el recipiente y vuelque
suavemente la masa sobre una superficie
enharinada.

Con la masa hecha una bola, pellizque la
parte superior, estirela y luego déblela
hacia el centro como si fuera un sobre.
Gire ligeramente la masa y realice el mismo
proceso con la parte que se encuentre
hacia arriba. Siga girando, estirando y
doblando la masa hacia el centro hasta
realizar tres o cuatro circulos completos.

(A medida que amase, notara que se hace
maés dificil estirar la masa).

* Las marcas son solo para referencia visual y dependerén del tamafio de la receta utilizada.
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USO DEL PRODUCTO

dé la vuelta a la masa y déblela hacia
abajo. Coloque las dos manos a cada lado
de la bola y enrolle suavemente la palma
derecha por el borde derecho al tiempo
que, con la mano izquierda, rota la masa
sobre la superficie. Esta accién suavizara
la masa hasta quedar en un monticulo
redondo.

Después del estiramiento y pliegue finales,

CRECIMIENTO

Enharine generosamente el interior del
recipiente para pan y la parte superior de
la masa. Vuelva a colocar la masa, con la
marca hacia abajo, en el recipiente para
pan. Cubra el recipiente con la tapa para
hornear y deje que suba durante

30 minutos mas.

Una vez que la masa haya subido,

retirela del recipiente para pan y viértala
suavemente en la tapa para hornear (de
forma que el lado del pliegue quede hacia
arriba), teniendo cuidado de no desinflarla
ni alterar su forma.

CONSEJO: También puede utilizar papel
vegetal en la tapa y colocar la masa en

la parte superior para quitarla facilmente
después del horneado.

‘ ‘ W11520938A.indb 59
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USO DEL PRODUCTO

MOLDEADO Y MARCA SOBRE LA TAPA

Dé forma y marque la masa con un cuchillo
afilado o marcador.

Opcional: espolvoree harina sobre la masa,
y aplique huevo batido o afiada hierbas
para personalizarla.

Coloque el recipiente para pan hacia abajo
sobre la masa y la tapa para hornear con el
fin de fijarlo en su sitio.

HORNEADO

Precaliente el horno a 232 °C/ 450 °F.
Coloque el recipiente para pan con la tapa
para hornear hacia abajo sobre la rejilla
central del horno y hornee durante

30 minutos.

Retire la tapa del recipiente para destapar
el pan y déjelo horneando durante 10
minutos mas, lo que ayudara a dorar la
corteza. Coloque el pan en una rejilla y
deje que se enfrie completamente antes
de cortarlo en rebanadas.

NOTA: Coloque la rejilla lo mas cerca posible
del centro del horno, pero deje la altura
suficiente para que quepa el recipiente para
pan con tapa para hornear.

CONSEJO: Cuando lo introduzca en el horno,
coloque la tapa hacia abajo sobre la rejilla.
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IMPORTANTE: Utilice siempre manoplas para
horno al retirar el recipiente para pan o las
rejillas.

4/1/2021 10:09:08PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

CUIDADO Y LIMPIEZA
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El recipiente para pan y la tapa se pueden
lavar en un lavavajillas automético en las
rejillas superiores o inferiores. También se
pueden limpiar con agua caliente y jabdn 'y,
a continuacion, enjuagarlos por completo
antes de secarlos.

El recipiente para pan debe colocarse boca
abajo si se lava en un lavavajillas automatico.

RECIPIENTE PARA PAN CON TAPA PARA HORNEAR

e Para retirar restos de comida, sumerja e Se recomienda minimizar los cambios

‘ ‘ W11520938A.indb 61

el recipiente para pan en agua caliente

y jabén durante unos 15-20 minutos o

el tiempo que sea necesario antes de
meterlo en el lavavajillas.

Seque siempre el recipiente para pan
por completo antes de guardarlo.

Tras utilizar el recipiente para pan con

el robot de cocina, es posible que
aparezcan unas marcas en la parte en la
que el recipiente se bloquea a la base
del robot. Es normal que aparezcan estas
marcas. Para eliminarlas, limpielas con un
limpiador abrasivo y una esponja.
También puede limpiarlo con una
esponja abrasiva y una mezcla de
bicarbonato sddico y agua caliente,
frotando con fuerza las manchas para
reducir su reaparicion.

repentinos en la temperatura de la
cerémica. Esta debe calentarse o
enfriarse gradualmente para evitar
golpes térmicos y posibles dafios.
Cuando el recipiente para pan con
tapa para hornear esté caliente, no

lo ponga en contacto con nada frio,
como agua fria o una superficie fria.
Cuando lo saque del horno, coléquelo
sobre una superficie neutra y deje que
se enfrie completamente.

61
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CONDICIONES DE GARANTIA DE KICHENAID
(EN LO SUCESIVO, LA “"GARANTIA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica
(en lo sucesivo, el "Garante") otorga la Garantia al cliente final, el consumidor, de
conformidad con las siguientes condiciones.

La Garantia se aplica junto a los derechos de garantia reglamentarios del consumidor
final, sin que esto suponga limite alguno a los mismos ni afecte para nada al vendedor
del producto. En resumen, segun lo estipulado en Ley General para la Defensa de los
Consumidores y Usuarios (2007) los productos deben cumplir lo que se ha estipulado
en su descripcidn, ser adecuados para los fines estipulados y contar con un nivel

de calidad satisfactorio. En caso de que el producto sea defectuoso, el consumidor
tendra el derecho legal durante dos afios a que su producto sea reparado o sustituido
o, llegado el caso, a disfrutar de un descuento con respecto al precio pagado o a
"resolver" el contrato, en funcién de las circunstancias. No obstante, estos derechos
estan sujetos a ciertas limitaciones.

1) AMBITO DE APLICACION Y CONDICIONES DE LA GARANTIA

a) El Garante concede la Garantia para los productos mencionados en la seccién 1.b)
que el consumidor haya adquirido de un vendedor o a una empresa de KitchenAid-
Group en alguno de los paises del Espacio Econémico Europeo, Moldavia, Montenegro,
Rusia, Suiza o Turquia.

b) El periodo de garantia varia en funcién del producto adquirido, tal y como se indica
a continuacién:

5KSM2CB5B* cinco afios de garantia limitada a partir de la fecha de compra.

c) El periodo de garantia comienza en la fecha de compra, es decir, el dia en que el
@ consumidor adquirié el producto de un distribuidor o de una empresa de KitchenAid- @
Group.

d) La Garantia cubre la naturaleza no defectuosa del producto.

e) De conformidad con la presente Garantia y a su entera discrecién, el Garante
proporcionara al consumidor los siguientes servicios en caso de que el defecto se
produzca en el periodo de garantia estipulado:

- Reparacién del producto o de la pieza defectuosos

- Sustitucién del producto o de la pieza defectuosos Si un producto ya no esta
disponible, el Garante podra cambiar dicho producto por otro de igual o mayor valor.

f) Si el consumidor quisiera realizar alguna reclamacién relacionada con la Garantia,
debera ponerse en contacto con el centro de servicio técnico de KitchenAid del pais en
cuestion en www.kitchenaid.es (direccidon de correo electrénico:
kitchenaid@riverint.com; nimero de teléfono: +34 93 201 37 77) o directamente con
el Garante en la direccidn postal de KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Bélgica.

g) El Garante asumird los costes de reparacion, incluidos los inherentes a las piezas de
repuesto, ademas de los gastos de envio por la entrega de un producto o una pieza sin
defectos. Asimismo, debera asumir los gastos de envio por la devolucién del producto
o de la pieza defectuosos en caso de que el Garante o el centro de atencién al cliente
de KitchenAid del pais en cuestion soliciten dicha devoluciéon. Aun asi, el consumidor
asumird los costes del embalaje adecuado para la devolucién del producto o pieza
defectuosos.

h) Para poder realizar una reclamacién amparéandose en la Garantia, el consumidor
debe presentar el recibo o la factura de compra del producto.
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CONDICIONES DE GARANTIA DE KICHENAID
(EN LO SUCESIVO, LA “GARANTIA")

2) LIMITACIONES DE GARANTIA

a) La Garantia sera Unicamente vélida para los productos utilizados con fines privados y
no con fines profesionales ni comerciales.

b) La Garantia no es vélida en caso de que el defecto sea debido al desgaste
normal, al uso inadecuado o abusivo, al incumplimiento de las instrucciones de uso,
al uso incorrecto del producto a una tensién eléctrica incorrecta, a la instalacién o
funcionamiento sin cumplir con las normativas eléctricas aplicables o tras el uso de
fuerza (p. ej.: golpes).

c) La Garantia no es vélida si el producto ha sido modificado o transformado en algin
modo para su funcionamiento, por ejemplo, si se ha convertido un producto de 120V a
otro de 220-240 V.

d) La prestacion de servicios de Garantia no amplia su duracién estipulada ni supone el
inicio de uno nuevo. El periodo de garantia de las piezas de repuesto instaladas es el
mismo que el del producto en si.

Tras el vencimiento del periodo de garantia o para aquellos productos para los que
la garantia ya no es vélida, los centros de atencién al cliente de KitchenAid siguen
estando a disposicion de los consumidores para cualquier pregunta o informacion
adicional. Tiene a su disposicién informacién adicional en nuestro sitio web:
www.kitchenaid.eu

REGISTRO DEL PRODUCTO

@ Registre su nuevo aparato KitchenAid ahora: http://www.kitchenaid.eu/register @

ESPANOL

©2021 Todos los derechos reservados. KITCHENAID y el disefio del robot de cocina son
marcas comerciales en los EE. UU. y en otros lugares.
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PECAS E CARACTERISTICAS

—

1\

1 Taga do pao* 2 Tampa

*A taca do pdo é compativel com todas as batedeiras de 4,3 L e 4,8 L com topo inclinavel.

SEGURANCA DO PRODUTO
MEDIDAS DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos eletrénicos, deve respeitar sempre as precaucoes
basicas de seguranca. Consulte as medidas de seguranca basicas importantes
descritas no manual de instrugées incluido na batedeira.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

PORTUGUES
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MONTAGEM DO PRODUTO
ENCAIXAR A TAGA DO PAO

Antes da primeira utilizacao

A batedeira é ajustada individualmente na fabrica para ter um desempenho ideal. Ao utilizar
a taca do pdo com tampa, pode ser necessério reajustar a folga entre o batedor e a taca.
Consulte o manual de instru¢des da batedeira para obter informagdes completas sobre como
ajustar a folga entre o batedor e a taca.
IMPORTANTE: antes de utilizar, lavar com dgua quente e detergente; enxaguar e secar
cuidadosamente. Ndo é necessario realizar um tratamento de cura a taca do pao com tampa
antes da utilizagéo.

NOTA: esta taga do p&o foi concebida para encaixar em todos os modelos de batedeira com
topo inclinavel e capacidade de 4,3 e 4,8 L, exceto o modelo KN15E1X. A taga do pdo com
tampa pode ir ao forno (até 260° C/500° F). Siga estas instru¢des para encaixar a taga do pao
na batedeira.

S0 4
(A j..—\—”’\

DESLIGUE a batedeira (0) e retire a ficha Desbloqueie e |9vante a cabiga do
motor. Em seguida, bloqueie* a cabeca

da tomada.
para a manter elevada.

Encaixe o batedor de gancho para a sua
receita, seguindo as dire¢des do manual de
instrucdes da batedeira. Em seguida, volte
a baixar a cabega do motor para a posi¢ao
inicial e bloqueie-a* corretamente.

Coloque a taca do p3o na placa de fixacdo
para a encaixar no devido lugar.

*A opcao de bloqueio esta disponivel em modelos selecionados.
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UTILIZACAO DO PRODUTO

NOTA: os passos de utilizagdo do produto baseiam-se no dossier de receitas. Os passos da
receita podem variar de acordo com as diferentes receitas de outros livros de receitas. A taca do
pao com tampa pode ir ao forno (até 260° C/500° F).

‘ ‘ W11520938A.indb 67

MISTURAR E AMASSAR

Assim que a taca e o acessério do batedor
de gancho estiverem fixados na batedeira,
pode adicionar os ingredientes na taca do
pao.

NOTA: consulte a lista de ingredientes no
dossier de receitas.

Ligue a batedeira na velocidade 2 para
misturar ingredientes secos. Depois de
cerca de 30 segundos, despeje lentamente
4gua quente. Deixe a batedeira misturar
os ingredientes durante 1%z - 22 minutos —
ou, até a massa sobressair da taga e formar
uma bola.

S

n‘(/

DESLIGUE a batedeira (0) e retire a ficha
da tomada. Retire a massa da taca do péao.

Levante a cabeca do motor: desbloqueie
e levante a cabega do motor. Em
seguida, bloqueie* a cabeca para a
manter elevada.

Retire o acessdrio: pressione o acessorio
para cima, rode-o e puxe-o do eixo da
batedeira.

Retire a taca do p3o: rode para
desbloquear a taca do pao da placa de
fixagao.

*A opcao de bloqueio esta disponivel em modelos selecionados.

®
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UTILIZACAO DO PRODUTO

LEVEDAR

Se necessario, amasse manualmente a
massa na bancada de maneira a formar
uma bola redonda macia. Volte a colocar
na taca do pao.

Coloque a massa na taga do pao e polvilhe
a parte superior da massa com um pouco
de farinha. Utilize uma m&o para virar e
cobrir a massa com farinha e, em seguida,
cubra a taga com a tampa. Deixe a massa
crescer durante 60 minutos. Utilize as
marcas de medicdo* na parte lateral da
taca do p&o para ter uma nogao visual
do nivel de crescimento da massa.

Destape a taca e puxe suavemente
a massa da taca para uma superficie
generosamente enfarinhada.

Com a massa numa forma arredondada

a sua frente, amarre a parte superior

da massa, estique-a e dobre-a para o
centro da massa, como se tratasse de um
envelope. Rode ligeiramente a massa e
faca o mesmo a porgdo que agora esta no
topo. Continue a rodar, esticar e dobrar a
massa para o centro durante trés ou quatro
circulos completos. (Notara que, a medida
que avanga, cada vez se torna mais dificil
esticar a massa.)

*As marcas s3o apenas para referéncia visual e dependem das quantidades da receita utilizada.
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UTILIZACAO DO PRODUTO

Depois de esticar e dobrar a massa pela
Gltima vez, vire a massa ao contrario,
com o lado da dobra para baixo. Com
delicadeza, coloque uma mao de cada
lado da massa e enrole cuidadosamente
a palma da mao direita em torno da
extremidade direita, enquanto utiliza a
mao esquerda para rodar a massa na
superficie. Esta acdo alisard a massa para
criar uma forma redonda.

CRESCER

Adicione uma quantidade generosa de
farinha no interior da taca do p&o e no
topo da massa. Volte a colocar a massa
na taga do pao, com a dobra virada para

crescer durante mais 30 minutos.

baixo. Cubra a taca com a tampa e deixe-a

Depois de a massa ter crescido, retire

a massa da taca do pao, invertendo
cuidadosamente a massa da taga do pao
para a tampa (de modo a que o lado da
dobra esteja agora virado para cima),
tendo cuidado para néo lhe tirar ar ou
danificar a forma.

SUGESTAO: também pode utilizar papel
vegetal na tampa e colocar a massa sobre
o papel para ser mais facil de remover
apos a cozedura.
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UTILIZACAO DO PRODUTO

MOLDAR E MARCAR NA TAMPA

Molde e marque a massa, utilizando uma
faca afiada ou um utensilio para marcar a
massa.

Opcional: polvilhe com farinha, pincele
com ovo batido ou cubra com ervas
aromaéticas para personalizar a massa.

Coloque cuidadosamente a taca do p&do ao
contrério sobre a massa e a tampa para a
fixar no lugar.

COZER

Pré-aqueca o forno a 232 °C/450 °F.
Coloque a taga do pdo com a tampa virada
para baixo no tabuleiro do meio do forno
e deixe cozer durante 30 minutos

Retire a cobertura da taca para expor
o pao e deixe cozer durante mais

10 minutos, pois ajudara a dourar a
crosta. Coloque o pao numa grelha
de arrefecimento e deixe-o arrefecer
completamente antes de cortar.

NOTA: coloque o tabuleiro o mais préximo
possivel do centro do forno, enquanto ainda
deixa altura suficiente para inserir a taga do
pao com tampa.

SUGESTAO: quando inserir no forno, coloque
no tabuleiro com a tampa virada para baixo.
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IMPORTANTE: utilize sempre luvas de forno
ao retirar a taga do pao ou os tabuleiros.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

A taga do pao e a tampa podem ser lavadas
na méaquina de lavar loica, no tabuleiro
superior ou inferior; podem também

ser lavadas cuidadosamente em agua
quente com detergente e completamente
enxaguadas antes de secar.

I
IS

l)

A taga do pao deve ser colocada ao
contrério se for lavada na méaquina de lavar
loica.

MANUTENCAO DA TACA DO PAO COM TAMPA

e Para remover alimentos cozidos na
taga, mergulhe a taca do pdo em agua
quente com detergente durante 15 a 20
minutos, ou conforme necessario, antes
de a colocar na maquina de lavar loica.

® Seque sempre a taca do pado

@ cuidadosamente antes de a armazenar.

® Apos utilizar a taga do pao com a
batedeira, é possivel que aparecam
algumas marcas no local onde a taca
do pao é fixada a base da batedeira.
As marcas sdo normais e podem ser
removidas através da limpeza com
uma esponja e um produto de limpeza
abrasivo.

e Também pode proceder a limpeza
utilizando uma esponja abrasiva e uma
mistura de bicarbonato de sodio e dgua
quente, esfregando vigorosamente as
manchas para as atenuar.
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e Recomenda-se que evite mudancas
bruscas na temperatura da cerémica.
A ceramica deve ser aquecida ou
arrefecida gradualmente para evitar
choques térmicos e possiveis danos.

¢ Quando a taga do pao com tampa
estiver quente, ndo a coloque em @
contacto com elementos frios, como
agua fria ou uma superficie fria.
Quando a retirar do forno, coloque-a
numa superficie neutra e deixe-a
arrefecer completamente.

PORTUGUES
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TERMOS DA GARANTIA DA KITCHENAID
("GARANTIA")

A KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica
("Garantidor") concede ao cliente final, que é um consumidor, uma Garantia de acordo
com os termos a seguir descritos.

- A Garantia aplica-se para além de e n&o limita nem afeta os direitos legais de
garantia do cliente final relativamente ao vendedor do produto. Em resumo, o Quadro
Juridico sobre Vendas e Garantia de Bens de Consumo diz que os produtos devem
corresponder a sua descricdo, ser adequados a sua finalidade e ser de qualidade
satisfatéria. Os seus direitos legais conferem-lhe o direito a: disponibilizagdo dos
produtos em conformidade de forma gratuita por reparacdo ou substituicdo, ou a uma
reducdo adequada do preco ou rescisdo do contrato relativamente a esses produtos;

- A reparacdo ou substituicdo deve ser efetuada no prazo maximo de 30 dias;

- Os direitos de reparagdo ou substituicdo, ou de redugdo adequada do prego ou
rescisdo do contrato, devem ser exercidos no prazo de 2 anos a contar da data de
entrega dos produtos;

- Comunicar a falta de conformidade num prazo de 2 meses a contar da data em que
o utilizador se apercebe da falta de conformidade. Caso tenha comunicado a falta de
conformidade, os direitos acima descritos expiram no prazo de 2 anos a contar da data
da comunicacéo.

Estes direitos estdo sujeitos a determinadas excecdes. A este respeito, ndo havera falta
de conformidade se o utilizador tiver conhecimento da falta de conformidade ou se
nao puder razoavelmente nao ter conhecimento da falta de conformidade no momento
da celebragdo do contrato, ou se a falta de conformidade tiver origem nos materiais

fornecidos por si. Para obter informacdes detalhadas, visite o website da "Diregéo
@ Geral do Consumidor" em https://www.consumidor.gov.pt/ ou ligue para o nimero @
213 564 600.

1) AMBITO E TERMOS DA GARANTIA

a) O Garantidor concede a Garantia para os produtos referidos na secgdo 1.b) que um
consumidor tenha adquirido a um vendedor ou a uma empresa do Grupo KitchenAid
nos paises do Espago Econémico Europeu, na Moldavia, no Montenegro, na Russia, na
Suica ou na Turquia.

b) O periodo de Garantia depende do produto adquirido e de acordo com o seguinte:
5KSM2CB5B* Cinco anos de garantia limitada a partir da data de aquisicdo.

c) O periodo de Garantia tem inicio na data de compra, ou seja, na data em que
um consumidor comprou o produto a um revendedor ou a uma empresa do Grupo
KitchenAid.

d) A Garantia cobre a natureza de isencdo de defeitos do produto.

e) O Garantidor presta ao consumidor os seguintes servi¢os ao abrigo da presente
Garantia, a escolha do Garantidor, caso ocorra um defeito durante o periodo de
Garantia:

- Reparacao do produto ou da peca do produto com defeito, ou

- Substituicdo do produto ou da pecga do produto com defeito. Se um produto j& ndo
estiver disponivel, o Garantidor tem o direito de trocar o produto por um produto de
valor igual ou superior.
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TERMOS DA GARANTIA DA KITCHENAID
("GARANTIA")

f) Se o consumidor pretender apresentar uma reclamagao ao abrigo da Garantia, o
consumidor tem de contactar os centros de assisténcia KitchenAid especificos do pais
(endereco de e-mail: info@cleverhouse.pt; nimero de telefone: +351 228 310 796) ou
o Garantidor diretamente através do endereco KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan
3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica.

g) As despesas de reparacdo, incluindo de pecas sobressalentes, bem como as
despesas de porte para a entrega de um produto ou de uma peca isenta de defeitos
serdo suportadas pelo Garantidor. O Garantidor deve igualmente suportar as despesas
de porte para a devolugdo do produto ou da pega do produto com defeito, se o
Garantidor ou o centro de assisténcia ao cliente KitchenAid especifico do pais solicitar
a devolugdo do produto ou da pecga do produto com defeito. Todavia, o consumidor
suportara os custos de embalamento adequado para a devolugdo do produto ou da
peca do produto com defeito.

h) Para poder apresentar uma reclamacao ao abrigo da Garantia, o consumidor tem de
apresentar o recibo ou a fatura da compra do produto.

2) LIMITACOES DA GARANTIA

a) A Garantia aplica-se apenas a produtos utilizados para fins privados e nao para fins
profissionais ou comerciais.

b) A Garantia n3o se aplica em caso de desgaste normal, utilizagdo indevida ou abusiva,
incumprimento das instrugdes de utilizacdo, utilizagdo do produto com uma tensdo
elétrica incorreta, instalacdo e funcionamento em violagdo dos regulamentos elétricos
aplicaveis, e utilizacdo de forga (por exemplo, pancadas).

@ c) A Garantia ndo se aplica se o produto tiver sido modificado ou convertido, por @
exemplo, conversdes de produtos de 120 V em produtos de 220-240 V.

d) A prestacao de servigos de Garantia ndo prolonga o periodo de Garantia nem
inicia um novo periodo de Garantia. O periodo de Garantia das pecas sobressalentes
instaladas termina com o periodo de Garantia de todo o produto.

Apds a expiracdo do periodo de Garantia ou para produtos para os quais a Garantia
ndo se aplique, os centros de assisténcia ao cliente KitchenAid continuam disponiveis
para o cliente final para perguntas e informagdes. Estdo também disponiveis mais
informacdes no nosso website: www.kitchenaid.eu

PORTUGUES

REGISTO DO PRODUTO

Registe ja o seu novo aparelho KitchenAid: http://www.kitchenaid.eu/register

©2021 Todos os direitos reservados. KITCHENAID e o design da batedeira sdo marcas
comerciais nos EUA e noutros locais.
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EZAPTHMATA KAI AEITOYPTIEX

>

1\

1 Kadog pwpiov* 2 Kaméki ynoipatog

*0 KAd0¢ YwuIov gival cupRatog pe OAa ta emtpaméQia Higep pe Kivoupevn Ke@aln 4,3 L kat 4,8 L.

AXOANEIA MPOIONTOX
>HMANTIKA METPA AXOAANEIAX

Kata tn xprion nAeKTpIKWV cuoKeuwv, O6a mpémnel va AapBdavovtal mavta Bacikég
@ npo@UAAa&elg acpalelag. AvatpéETe oTnV EVvOTNTA «ZNUAVTIKA METPA ACGPAAELAG» GTO @
€YXEIPidlo 0dny1wv mou cuvodevel To emrpanéfio piep oag.

OYNA=TE AYTEZ TIX OAHTIEX

EANHNIKA
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SYNAPMOAOTHZH NPOIONTOX

>YNAPMOAOTHXH TOY KAAOY YOMIOY

Mpiv ané Tnv mpwtn Xprion

To emrpaméfio pigep oag pubpifetal 0To £pyooTActo yia BéATiotn andédoon. Otav XpnoIUOTIOLETE TOV
KAS0 PWHIOU HE TO KATTAKL YNOIHATOC, I0WG XPEIOOTEl VA TIPOCAPUOOETE Eavd TNV anmdoTaon avapeoa
oTov avadeutripa Kal Tov Kado. MNa avaAuTIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TN pUOUION TG andoTaong
avdpeoa otov avadeuTrpa Kal Tov KAdo, avatpéETe 0To gyXeLPiSIo odnyiwv Tou emtpanéliov Higep.
THMANTIKO: lNpiv amo tn Xpenon, mAOveTe pe (E0TO VEPO Kal CATTOUVIL. ZEMMUVETE KAl OTEYVWOTE KAA].
Agv €ival amapaitnTo va mePAcETe ToV KAS0 YwIOU 1) TO KATdKL Pnoipatog e AASL iptv EEKIVAOETE.

THMEIQXH: Autog 0 Kadog YwHiov gival oxedlacpévog WoTe va Talptddel oe OAa Ta HoVTENA
emrpaméQiwyv Higep Pe KIVOUUEVN KEPAAR XwPNTIKOTNTAG 4,3 Kat 4,8 NiTpwv, EKTOC armd To HOVTEAO
KN15E1X. O K&80¢ YwHIoU PE KATTAKL YNOiHaTog UITOPEL va UTtel 0Tov @oUpvo (og BeppoKkpacieg éwg Kal
260°C/500°F). AkoAouBrote auTég TIG 08nyieg Yla va TTPOCAPTACETE ToV KASo Ywol oTo emtpamné(io
pi€ep.

H o N2
oy T

94‘
® ®

ATTAO@ANOTE KAl AVOONKWOTE TNV KEQAAN

AMENEPIOMOIHXTE (0) to pi€ep Bdong kat TOU HOTEP. TN OUVEXELD, A0PANOTE* TNV
amoouvSEDTE TO. KEPAAN 0Tn B€0n NG yla va mapapeivel
avacnKwévn.

MNpooaptrote Tov yavt{o (UUWHATOG yia T
ouvtayn oag, akoAouBwvTag T 0dnyieg mou
TomoBetroTE TOV KAGO YWHIOU OTNV EMPAVELD TIEPIEXOVTAL OTO €YXEIPISIo Tou emTtpaméliou
OUYKPATNONG Yla VA TOV A0QANIOETE. UIEEP. ZTN CUVEXELD EMAVAPEPETE TNV KEPAAR
TOU poTEP OTNV Béon MPog Ta KATwW Kalt
KAelOWwoTe* Tn 0T Béon TNC.

*H emhoyn KAeldwpatog eivat Slabéoiun oe emAeypéva JOVTENQ.

76

‘ ‘ W11520938A.indb 76 @ 4/1/2021 10:09:26PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

‘ ‘ W11520938A.indb 77

XPHZH NMPOIONTOX

THMEIQXH: Ta Bripata xpriong tou mpoidvtog Bacifovtal otnv KAPTA CUVTAYHG TTOU TIEPINAUPBAVEL N
ouokevaoia. Ta Brpata Twv ouvtaywv o€ AN BiAia payelpikig pmopei va givat Stagopetikd. O kadog
YwHIoU pE KamAKl Ynoilatog UOPE( val UTTel 6ToV goupvo (o€ Beppokpaaieg €wg kat 260°C/500°F).

ANAMEI=H KAl ZYMQMA

H g

Oy

o

‘Otav 0 kadog Kat 0 yavt{og (UpWwHATog
TomoBetnBOoUV Pe aoPAAEla 0To eMTPATEClo
Hi&ep, POe N Wpa va TPOoBECETE T UAIKA
oTtov Kado Ywpov.

THMEIQZH: Acite Tn AMioTta UAIKwVY 0N
ouvtayn.

lupioTe 1o pigep otV TaxUTNTA 2 yia va
avapei§ete Ta oTeyVA UAIKA. MeTd amo mepimou
30 SeutepoAenTa, pi€Te o1yd-otyd 1o {€0TO
vepd. Aprote To pi€ep va UUWOoEL Ta UNIKA

yla 1,5 pe 2,5 Aemtd — fj péxpt n {Opn va pnv
KOA\JEL 0TA TOIXWUATA TOU KASOU Kal va
oxnuatiCel pa pmda.

n‘(/

AMENEPIFOMNOIHZTE (0) To pi€ep Baong kat
amoouvoéoTe To. Apalp€oTe T (VPN amd Tov
Kado Ywuiov.

AVUYPWOTE TNV KEPAAT TOU HOTEP:
ATTaO@ANIOTE KAl AVAONKWOTE TNV KEPAAN
TOU HOTEP. TN OUVEXELD, AOQANIOTE® TNV
KEPAAN 0Tn B€0n TG yla va mapapeivel
aAVOCNKWHEVN.

A@aipéote To e€dpTnpa: Miéote 10
€€APTNHA TIPOG TA EMAVW, TIEPICTPEYTE TO
Kal armoouvdéaTe To and tov d€ova Tou
avadeutpa.

A@aipéote Tov Kado Ywpiov: MNeplotpéPte
Kal armac@alioTe Tov Ka6o PwioL anod tnv
ETPAVEID OUYKPATNONG.

*H emAoyn kKAeldwpatog givat S1aféoiun oe emAeypéva povtéla.

®
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XPHZH NMPOIONTOX
OOYXKOMA

TomoBetr\ote T {UN oTOV KASO YwUIOU Kal
TTAOTIANOTE TO TAVW PEPOC TNG e Aiyo alevpL.
Me 10 éva xépt yupiote T UuN Kal pE TO

A‘,’ XPEIOTE], CU,UU’OT,E HE TO XEPL TN ,a’“n otov AA\o TTaoTIaNOTE TNV HE OAEVPL. ZTN CUVEXELD
"C‘,VKO ™me KOU(}VGC lwore va oxr]uomcsl pa KAEioTE TOV KASO L€ TO KAmAKL YNnoilatoq.
)\E,la' OTPOYYPM HndAa. Emotpéyte TV oTov Apriote Tn (VPN Va GOUCKWOEL Yia 60 AemTd.
k50 Ywuoo. Xpnotomoinote Tig evdeielg moootnTaCk

oTa MAAIvVA Tou KASou PwHiov yla va
BAénete av n COUN POVOKWOE.

‘Exovtag tn {UuN o€ i GTPOYYUAR HTdAa
UmpooTd oag, MAoTe Pe Ta SAKTUAA 0ag To
EMAVW PEPOC, TEVTWOTE TO HAKPLA 0ag Kal
0Tn OUVEXELD TUNETE TO 0TO KEVTPO TNG (VKNG

Avoifte To Kamakli Tou kadou kat TpaPnéte oav va Simwvate évav eAakeMo. MNeplotpéPte
amald tn (Oun. TomoBetroTe TNV OE Ia TTOAD eha@ptd T CUun Kat emavaidBete tnv ida
KOG AAEVPWEVN EMPAVELQ. Kivnon oto onpeio Tng VUNG Tou BpiokeTal

TWPA MAVW-TIAVW. ZUVEXIOTE TIG (B1EC KIVAOELG
YIO TPELG UE TECOEPIG TMARPELG TIEPIOTPOPEC. (Oa
TPOCEEeTE 0TI 600 SOUAEVETE, Ba yiveTal OAo
Kal Mo SUOKOAO VA TEVTWOETE TN {UN.)

*O1 evdeifelg moodTNTag Mpoopifovtal yia omTik avagopd. To péyebog Tng (NG Ba Sagépel avaloya
UE TNV TOGATNTA TWV UNKWV.
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XPHZH NMPOIONTOX

Méetd 1o teheutaio Simwpa, yupiote avamoda
N QOpN Kat SimMWoTe . TomoBetrote amaAd
Ta xépla oag og kaBe mAeupd TG (VKNG Kat
KAgioTe amaAd Tnv maAdpn oag otn Se€1d
TAEUPA, XPNOILOTIOIWVTAG TO APIOTEPD CAG
XEPL yla va TepLoTpEPeTE TN (UUN Mavw oTNV
eme@avela. Auth n kivnon Ba kavel tn COUN pia
OTPOYYUAR UmdAa.

OOYZKQMA

ANeUPWOTE TTOAU KAAA TO ECWTEPIKO TOU
KAS0UL PWHIOU Kal TO EMAVW PEPOC TNG COUNG.
TomoBetrote TN (VPN oToV KAd0 YWHIOU, HE TO
OKAOIUO TTPOG Ta KATW. KaAuyte Tov K&do ue
TO KATAKL PNnoiHatog Kat apnote tn {Oun va
(POUOKWOEL Yl 30 AemTd aKOMA.

MOAIC pouokwoel n {Uun, aPalpéoTe TNV

amnd Tov KAG0 PWHIOU KAl HETAPEPETE TNV
TIPOCEKTIKA OTO KATTAKL PNnoipatog (€Tot
WOTE TO OKACIMO va gival TPog Ta Tavw),
TIPOCEXOVTAG VA PNV EEQOUCKWOEL KAl VA UNV
XOAAOEL TO OXHUa TNG.

ZYMBOYAH: Mnopeite emiong va OTPWOETE
AaddkoNa TAvw OTO KATTAKL Kal va
TomoBetroete Mvw TG TN (UUN, WOTE va TNV
AQAIPECETE EVKONA PETA TO YPOIUO.

‘ ‘ W11520938A.indb 79
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XPHXH NMPOIONTOZX
XAPATMA MANQ $TO KAMAKI

Xapd&te n {UN e €va akunpeo paxaipt i pe
€101KO epyaleio.

Mpoatpetikd: MaomaAiote Tn {UUN pe aAeLPL
HUPWSIKA i} aAeiPTE TN HE AUYO.

TomoBeTrOTE MPOOCEKTIKA TOV KAS0 YwIoU
avanoda mavw oTo KAkl Ynoipatog Ye
COuN Kat ao@aioTe Tov 0T Béon Tou.

YHXIMO

MpoBeppdvete Tov @oupvo oToug 450°F/232°C.
TomoBeToTe TOV KASO PWHIOU PIE TO KATIAKL
YNoiUaTog MPOoG Ta KATW OTN Heoaia oxapa Kal
Ynote yla 30 Aenta.

AQaIpEOTE TOV KAGO Kal aPrioTe To YPwHi va
YnOsei yla 10 Aentd akOpa, WOTE va TIAPEL
XpWHA. AQaipéoTe To amd Tov YoUpvVo Kal
APNOTE TO VA KPUWOEL EVTEAWG TIPLV TO KOYETE.

THMEIQXH: TomoBetrote Tn 0Xdpa 600 To
Suvatodv mo kovtd oTn pecaia oKAAa Tou
®oUpvou, umohoyi{ovTag TaUTOXPOVA APKETO UPOG
amd mavw yla va xwpEoel 0 KAG0G PE To KAmdKL.

TYMBOYAH: Katd tnv tomof£tnon otov goupvo,
TO KamdK1 TIPETEL val ival ammo KATw Kal 0 KAd0g
anéd mavw.

80

‘ ‘ W11520938A.indb 80

ZHMANTIKO: Na xpnoiporoleite mavta yavtia
(POUPVOU OTAV APAIPEITE TOV KAG0 YwIOU 1 TIG
OXAPEG.
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

la va kaBapioete Tov KAG0 YwHIoL Kat To
KamAKL, TOTTOOETHOTE TA OTO EMAVW 1 TO KATW
pdet Tou MALVTNPIOUL TMATWV. AIAQOPETIKA,
TAOVETE TIPOOEKTIKA e (EGTO CATTOUVL KAl VEPO
Kat EEMUVETE KOG TIPWV TOl OTEYVWOETE.

O KAaS0¢ YwHIoL TIPEMEL va ToToBDETE(Tal
avdmoda péoa oTo MAUVTHPIO TIATWV.

OPONTIAATOY KAAOY YOMIOY ME KAMAKI YHXIMATOX

- T va agaipéoete umoleippata + YuvioTdTal va amo@elyete 600 yivetal
payelpepévou @ayntou, Bubiote Tov Kado 116 EapVikEG alayég Oeppokpaciag ota
YwpioL o€ Le0TO VEPS pE oamouvL yia KEPAUIKA OKELN. Ta KEPAUIKA OKEUN
15-20 Aerrta, 1} 600 Xpelaletay, P Tov Tpénel va BeppaivovTal i va Kpuwvouv
TOTOOETOETE OTO MAUVTHPIO TATWV. OTASIAKA, WOTE Va ArmoQeuxBei TUXOV

+ Na orevavers mavta Ka)\o;l ToV K&d0o BepIKS GOK Kat MOAvEC TnIEC.
Yol mpwv Tov amoBnkevoeTe. . ‘Otav o Kado¢ PWHIOU HE TO KATTAKL

@ « Metd tn xprion Tou Kadou Ywpioy WNOIHATOC Eivat (EGTOC, HNy ToV @

ue to emrpanéfio pigep, evdéxetal va

EUPAVIOTOUV KATTOlA ONUASIA OTO ONUEio
omou o kddo¢ mpooaptdtal ot Bdon Tou . . , .
emrtpanéiov piep. Autd Ta onuadia givat Byddete and Tov poupvo, TonoBetroTe

(PUOLONOYIKA KOl UTTOPEITE VA TA AQAIPECETE TOV,OE pa °U6£T€pr] Em(paVElq Kat
KaBaPIloVTAC Ta KE £Val AELAVTIKO QAPROTE TOV VOl KPUWOEL EVIEADG.
ATOPPUTIAVTIKS Kal GYOLYYAPL.
«  Mmopeite emiong va tov kaBapioete pe
S10BPWTIKOG GPOUYYAPAK! Kal éva Peiypa
Hayelpikig 068ag kat {eoToL vepou,
TpiBovtag kaAd Toug AekESEC yia o
Suopen epavion.

TomoOETE(TE O€ MA@ e OTIOATIOTE KPUO,
OTWG KPUO vepd 1 emedveleg. Otav Tov

EANHNIKA
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OPOITHZ EITYHZHXZ KITCHENAID ("ETTYHZH")

H KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium
("EyyunTng") eKXWPEi 0TOV TEAIKO KATAVAAWTH, O OTIOIOC Eival KATAVOAWTNG, pia Eyyonon
oluPwva Pe Toug akdAouBoug Gpoug (eUmopikn yyunon).

H EyyOnon 1oXVel EMMAE0V TWV KATAOTATIKWVY SIKAWHUATWY TNG £yYUNONG TEAIKOU KATavaAwTh
O€ OX€0N ME TOV MWANTH TOU TIPOIdVTOC, Ta omoia Kat Sev meplopilel i emnpeddel. ZUVOTTTIKA,

o Néuog nepi mpooTaciag Twv Katavalwtwv 2251/1994 (apbpo 5 mepi TG MWANONG Kal TwV
EYYUNOEWV KATAVOAWTIKWVY ayabwv TTou UTTOKEIVTAL O€ VOUIKN Eyyunon) TPoAEmeL OTL Ta
TIPOIOVTA TIPETIEL VA Eival OTIWG TIEPIYPAPOVTA/CUUPWVAONKE, XWPIG ENATTWHATA. ZTO TTAQIOLO0
NG EKTIMWHEVNG S1dpKEeLag (WG TOU TTPOIGVTOC 0AC, TA VOUIKA 0a¢ SIKAIWUATA 0AG EMITPETOUV
va mpofaivete oTa €EAC:

- Edv, oto mAaioto 10X00¢ TNG EUMOPIKAG EYYUNONG, N EMOKELN TOU EAATTWHUATIKOU TTPOTIOVTOG
Slapkei meplooodTePEC amd SekamévTe (15) EPYACIUES NUEPES, EXETE TO SIKAIWMA TTPOCWPIVAG
QAVTIKATACTACNC TOU TIPOIOVTOC, Yl 600 SIA0TNUA SIAPKECEL N ETMIOKEUN.

- MNa TouAdyotov U0 £Tn: CUVEXAC TTAPOXH TEXVIKWV UTTNPECIWV CUVTAPNONG KAl ETIIOKEUN,
KaBw¢ kat dpeon S1aBeon avtaAAAKTIKWV Kat AAAWV (CUUIMANPWHATIKWVY) ayabwy, Ta omoia
amartouVTal yia TN XPrion Tou TTPoiovVTOog, avaloya HE TOV OKOTIO XProng Tou.

- Ewg kat Sekatéooeplq (14) NUEPONOYIAKES NUEPEC ATTO TNV TTAPASOON: Z€ TIEPIMTWOELG
MWANONG €€ AMOCTACEWS (T1.X. SIASIKTUAKA/NAEKTPOVIKO EUTOPILO0), SIKAIOVOTE VO AVAKANECETE
™V TWANCN XWPIG KUPWOELG KAl XWPIG arTloAdynon

Ta Sikauwpata mou oxeti(ovTal Pe TIC TWANOELG €€ ATOOTACEWY UTTOKEIVTAL OE OPIOUEVES
e€alpéoelC. Ma avalUTIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKA e ONA Ta TTAPATIAVW, EMIOKEPOEITE TN
Sladiktuakn TomoBeoia Tou Yroupyeiou Avdntuéng kat Emevduoewv/Tevikn Mpapuateia
Mpootaciag Tou Katavahwtr otn SiebBuvon www.mindev.gov.gr r} KOAEOTE TN YPAUUA
KatavoAwTwy, otov aplbuo 1520.

@ 1) NEAIO EOAPMOTHX KAl OPOI THZ EFTYHZHZ @

a) O EyyunTrig ekxwpei TV Eyyunon yia ta mpoiovta mou avagépovtal otnv Evotnra 1.p), ta
ormoia aydpace o katavahwtr amd évav mTwAnTr 1 etatpeia Tou Opilov KitchenAid, o€ pia anod
TIg XWpPEG Tou Eupwmaikol Oikovopikou Xwpou, T MoAdaBia, Tto Maupofouvio, Tn Pwaia, Tnv
EABetia ) tnv Toupkia.

b) H mepiodog tng Eyyunong e€aptdtal and 1o ayopacBév mpoiov Kat €xel we EERG:
5KSM2CB5B* MevtaeTiig mAfpng €yyvnon amo tTnv nHEpOpUnvia ayopac.

¢) H mepiodog g Eyyunong exivael Tnv nuepounvia ayopdg, SnA. Tnv nuepounvia Katd tnv
omoia évag KatavoAwThig aydpace To Poiov amd évav avTimpoowno A pia etatpeia Tou Opilou
KitchenAid.

d) H Eyyunon KaAUTTel TNV Xwpig EAaTTwpaTa AElToupyia Tou mpoiévTog.

e) O EyyunTtig mapéxel 0Tov KatavalwTh Ti¢ akOAouBeC utnpeaieg SuvApel TG mapoLoag
Eyyunong, kat' emAoyr Tou Eyyuntr, o€ mepimtwon mou mpoKUPEL ENATTWHA 0TN StdpKela
loxvog TG Eyyunonge:

- Emokeun Tou eAattwpatikol mpoidvTog i Tou £€apTAHATOC TPOIOVTOG N

- AVTIKOTAOTAON TOU EAATTWUATIKOU TTPOTOVTOG i TOU £€0PTAMATOC TPOIOvVTOC. Edv éva mpoiov
Sev gival mAéov S1aBéoipo, o Eyyuntric SikatoUtal va avtaANd&el To mpoidv pe éva poiov iong fy
vPnAotepng adiac.
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OPOITHXZ EITYHZHZ KITCHENAID ("EITYHZH")

f) Eav o katavahwtng embupei va amaitrosl anolnuiwon Suvduel tng Eyyonong, Ba mpémet
Va ETIKOIVWVAOEL JE TA KEVTPA eMokeVWV TN KitchenAid yia tn ouykekpipévn xwpa, otn
Siadiktuakr TonoBeoia www.kitchenaid.eu (AievBuvon email:
vrettos@sarafidisgroup.gr, ApiOudc tnAepwvou: +00302 1094 78100) i ameubeiag pe Tov
Eyyunt, otn dievBuvon KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgium.

g) To KOOTOG EMIOKEVNG, CUMTTEPINAMBAVOUEVWY TWV AVTAANAKTIKWY, KABWG Kal TO KOOTOG
QTTOOTOANG Yla TNV TTApAdoon VO YN EAATTWUATIKOU TTIPOTIOVTOG 1 VOGS €APTAUATOC
mpoiévTtoc Bapuvouv tov Eyyuntr. O Eyyuntric avalapfdvel emiong 1o KOGTOC AmMOCGTOANG Yid
NV EMOTPOPI TOU EAATTWHATIKOU TTPOIOVTOC 1} €€aPTAMATOC TPOIOVTOC, EQOcov o Eyyuntng
1 To KévTpo emokevwv TG KitchenAid yia tn ouykekpipévn xwpa {ATNOE TNV EMOTPOPN TOU
EAATTWHATIKOV TTPOIOVTOC N €€APTHATOC TTPOIOVTOC. QOTOOO, O KATAVOAWTG avalapBAvel
TO KOOTOG TNG KATAANANG CUOKELATIAC YIa TNV EMOTPOPH TOU EANATTWHATIKOU TIPOIOVTOG 1
e€aptrpatog mpoidvtoc.

h) MNa va pmopéoel va anaitiost anolnuiwon duvduet tng Eyyunong, o KatavoAwTig mpémel va
TIPOCKOUIOEL TNV amoSelén 1} To TIHOAGYI0 ayopdc Tou TTPOIdVTOG,.

2) NEPIOPIZMOI THZ EITYHZHX

a) H Eyyunon 1oxUel povo yia TpoiovTa Tou XPNnolUoTTolovvTal Yid ISIWTIKOUG OKOTTOUG Kal OXt
yla EMAYYEAUATIKOUG 1) EUTTOPIKOUG OKOTTOUG,.

b) H Eyyunon 8ev 1oxVel o€ mePIMTWON GUGIOAOYIKNG POOPAG, aKATAANANG XProng N
Katdyxpnong, aduvapiag Tipnong Twv odnylwv Xpriong, XPriong Tou mpoidvtog o Aavlaouévn
TIMA NAEKTPIKNAG TAONG, EYKATAOTAON Kal A&lToupyia Katd mapdfaon Twv IoXUOVTWY
NAEKTPOAOYIKWY KAVOVIOUWVY Kal AOKNONG KATATOVNONG (.. XTUMAuata).

¢) H Eyyunon &ev 10xUel O TEPIMTWAON TPOTOTOINONG I} LETATPOTING TOU TIPOIOVTOG, TT.X.
@ peTatpomég mpoiovtwy 120 V oe mpoidvta 220-240 V. @
d) H mapoxn Twv urpeoiwv tng Eyyunong dev mapateivel tnv mepiodo tng Eyyunong ovte
ouvIoTA TNV évapén piag véag meptddou Eyyunong. H mepiodog tng Eyylnong yla eykateotnpéva
AVTOANGKTIKA AfYEL TAuTOxpova e Tn Anén TN meptdédou Eyyuinong oAOKANPOU Tou TTPoIoVTOG,.
Metd tnv Mjén g meptodou Eyyinong 1 yia mpoidvta yia ta omoia Sev 1oxVel n Eyyunon, ta
Kévtpa e§urmpétnong mehatwv tng KitchenAid e§akoAouBouv va gival S1abéoipa yla epwTtioelg

Kat TTANPOYOPIEC TWV TEAIKWY KAaTavaAwTwv. Meplocotepeg mAnpoopieg Ba Ppeite emiong ot
Sladiktuakn TomoBeoia pag www.kitchenaid.eu

AHAQXH MPOIONTOX

AnAwoTe Twpa TN véa oag ouokeun KitchenAid otn SievBuvon: http://www.kitchenaid.eu/register

EANHNIKA

©2021 Mg tnVv em@UAagn mavtog Sikaiwpatod. To KITCHENAID kat n oxediaon tou emtpaméiou pigep
gival epmopikd ofjpata otig H.M.A. kat o€ ANNEG XWPEG.
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DELAR OCH FUNKTIONER

—

1\

1 Brodskal* 2 lock

*Brodskalen ar kompatibel med alla typer av kéksmaskiner med fallbart drivhuvud 4,3 och 4,8
liter.

PRODUKTSAKERHET
) VIK1_'_IGA
® SAKERHETSFORESKRIFTER @

Vid anvandning av elektriska apparater ska alltid grundlaggande
sakerhetsregler féljas: Se de grundlaggande viktiga sdkerhetsforeskrifterna
som beskrivs i instruktionshandboken till k6ksmaskinen.

SPARA DE HAR INSTRUKTIONERNA

SVENSKA
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PRODUKTMONTERING
FASTA BRODSKALEN

Fore forsta anvandningen

Koksmaskinen justeras individuellt pa fabriken fér optimala prestanda. N&r du anvénder
brédskalen med lock kan du behéva justera avstandet mellan vispen och skalen. Se
bruksanvisningen till kdksmaskinen for fullstandig information om justering av avstandet mellan
vispen och skalen.
VIKTIGT! Tvétta skalen med varmt vatten och diskmedel fére anvandning, skélj och torka
noggrant. Det &r inte nédvandigt att krydda brédskalen med lock fére anvandning.

OBS! Den har brédskalen ar utformad for att passa alla koksmaskiner med fallbart drivhuvud
4,3 och 4,8 liter férutom modell KN15E1X. Brédskalen med lock ar ugnssaker (upp till 260 °C).
Folj de har anvisningarna for att fasta brodskalen pa kdksmaskinen.

[l Q 2N 2
- ﬁ o /-EGQ%@’
sy T T

S\ 3

J

o

Stang AV koksmaskinen (0) och dra ut Las upp och lyft upp motorhuvudet. Las*
@ kontakten. sedan huvudet sa att det halls uppe. @

Fast degkroken med hjélp av anvisningarna
i bruksanvisningen till kéksmaskinen. S&tt
sedan tillbaka motorhuvudet i det nedre
laget och las* det pa plats.

Placera brodskalen pa spannplattan for att
sakra den pa plats.

*Lasalternativet ar tillgangligt pa vissa modeller.
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PRODUKTANVANDNING

OBS! Anvisningar om produktanvéndning baserade pa bifogade receptkort. Instruktionerna i
recepten kan variera mellan olika recept i olika receptbdcker. Brodskalen med lock &r ugnsséker

(upp till 260 °C).
BLANDA OCH KNADA

OFfigry

—C

Nar skalen och degkroken é&r fasta pa
kdksmaskinen tillsatter du alla ingredienser
i brédskalen.

OBS! Se ingredienslistan i det bifogade
receptet.

Satt koksmaskinen pa hastighet 2 sa att
de torra ingredienserna blandas. Efter
cirka 30 sekunder blandar du langsamt

i varmt vatten. Lat kéksmaskinen knada
ingredienserna i 1%2-2%2 minuter — eller tills
degen slépper skalen och bildar en boll.

n%/

Stéang AV kéksmaskinen (0) och dra ut
kontakten. Ta ut degen ur brédskalen.

Héja motorhuvudet: Las upp och lyft upp
det. Las* sedan huvudet sa att det halls
uppe.

Ta bort degkroken: Tryck den uppat, vrid
den och dra sedan bort den fran vispaxeln.

Ta bort brédskalen: Vrid skalen for att

lossa den fran spannplattan.

*Lasalternativet &r tillgangligt pa vissa modeller.

®
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PRODUKTANVANDNING

KONTROLLERA DEGEN

Om det behdvs kan du knada degen fér
hand pa banken sa att den blir till en jamn
rund boll. Lagg tillbaka den i brédskalen.

Lagg degen i brédskalen och mjéla degens
ovansida en aning. Anvénd en hand for

att vénda och técka degen i mjél och tack
sedan skalen med locket. Lat degen jasa

i 60 minuter. Anvand markeringarna* pa
sidan av brodskalen for att se jasnivan.

Ta av locket pa skalen och ta férsiktigt
ut degen ur skélen och lagg den pa en
generdst mjolad yta.

Né&r du har degen framfér dig ska du nypa
ihop degens &verdel, dra den bort fran dig
och sedan vika den pa mitten som du viker
ett kuvert. Vrid degen en aning och gor
samma sak med den del som nu &r langst
upp. Fortsatt att vénda, dra ut och vika
degen i mitten i tre till fyra hela cirklar. (Du
mérker att det blir svarare att dra ut degen
efterhand som du arbetar med den.)

*Markeringarna &r endast avsedda som visuell referens och &r beroende av vilket recept som

anvands.
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PRODUKTANVANDNING

Né&r du har dragit ut och vikt degen klart
vénder du pa degen, med den vikta sidan
nedat. Placera forsiktigt bada hédnderna pa
vardera sidan av den runda delen och bgj
forsiktigt héger handflata runt den hogra
kanten samtidigt som du anvander vanster
hand for att rotera den runda delen pa
ytan. Den hér dtgarden jamnar till degen
till en rund bulle.

JASA

Mjéla rikligt pa insidan av brédskalen och
ovanpa degen. Légg tillbaka degen, med
skarven nedat, i brodskalen. Tack skalen
med locket och I3t den j&sa i ytterligare 30
minuter.

Na&r degen har jast tar du bort den fran
brodskalen och vénder férsiktigt runt den
fran brodskalen pa locket (sa att den vikta
sidan nu &r vénd uppat). Var forsiktig sa att
du inte plattar till den eller &ndrar formen.
TIPS! Du kan ocksa anvanda
bakplatspapper pa locket och lagga degen
ovanpa sa att den gar latt att ta bort efter
bakning.

‘ ‘ W11520938A.indb 89
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PRODUKTANVANDNING
FORMA OCH GOR SKAROR | DEGEN PA LOCKET

Forma och gér skaror i degen med hjélp av
en vass kniv eller ett ritsverktyg. Lagg brodskalen forsiktigt upp och ned pa
Valfritt: Stré mjol dver degen, uppvispat degen och locket sa att det sitter fast.

agg eller orter.

GRADDA

Ta bort skalen som téacker bréodet och
gradda i ytterligare 10 minuter sa att
brodet far farg. Lagg brédet pa ett galler
for att svalna innan du skar det i skivor.

Varm ugnen till 232 °C. Lagg brodskalen
med locket nedat pa det mellersta gallret
och gradda den i 30 minuter.

OBS! Placera gallret sa néra mitten av ugnen VIKTIGT! Anvand alltid grytvantar nér du tar i

som mgjligt och se till att det finns tillréckligt brodskalen eller gallret.
med utrymme sa att brédskalen med lock far
plats.

TIPS! Né&r du satter in skalen i ugnen ska du
placera den pa locket nedat pa gallret.
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SKOTSEL OCH RENGORING

Brodskalen kan diskas i en automatisk
diskmaskin pa den 6vre eller nedre hyllan, Brodskalen ska placeras upp och ned om

eller rengdras grundligt i varmt |6ddrande den ska diskas i en automatisk diskmaskin.
vatten och skéljas helt fére torkning.

SKOTSEL AV BRODSKALEN MED LOCK

e Om du vill fa bort brédrester blétlagger e Virekommenderar att du minimerar
du brédskalen i varmt vatten med plotsliga temperaturférandringar i
diskmedel i 15-20 minuter eller keramiken. Keramik maste varmas
efter behov innan du stller den i eller kylas gradvis for att undvika
diskmaskinen. vérmechock och eventuella skador.

e Torka alltid brédskalen ordentligt innan o Nir brodskalen med lock ar varm ska

du stéller undan den.

@ e Naér du har anvant brédskalen med
kéksmaskinen kan det hénda att
vissa mérken syns déar skalen fasts i
kéksmaskinens bas. Méarkena &r normala
och kan tas bort genom rengéring
med ett slipande rengéringsmedel och
svamp.

e Du kan ocksa rengéra med en
slipande svamp och en blandning av
natriumbikarbonat och varmt vatten,
skrubba flackar kraftigt for att minska
fargningen.

du inte placera den i kontakt med
nagot kallt, som kallt vatten eller en @
kall yta. N&r du tar ut den ur ugnen

ska du placera den pa en neutral yta

och lata den svalna helt.

SVENSKA
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GARANTIVILLKOR FOR KITCHENAID
("GARANTI")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Stromik-Bever, Belgien
("garantiutfardare”) beviljar slutkunden, som &r konsument, en garanti i enlighet med
foljande villkor.

Garantin galler utéver och paverkar inte slutanvandarens lagstadgade garantirattigheter
gentemot aterférséljaren av produkten. | korthet géller Konsumentképslagen (1990:932)
som anger att produkter vid leverans maste vara dndamalsenliga, lampligt férpackade
och av tillfredsstéllande kvalitet enligt beskrivning. Dina juridiska rattigheter berattigar
dig till féljande om produkten har nagra defekter och anses vara felaktig (dvs. inte i
enlighet med vad som beskrivs ovan vid tidpunkten for leveransen):

- Upp till sex manader: Eventuella defekter som uppstar inom sex manader antas i
allmanhet ha funnits vid leveranstillfallet och i de flesta fall har du ratt att fa din produkt
reparerad, levererad pa nytt eller fa ersattning for reparation eller upphavande av
képet. Du kan ocksa ha ratt att hélla inne betalningen eller fa skadestand.

- Upp till tre ar: Nar ett fel uppstar maste du meddela séljaren om detta inom rimlig
tid och visa att felet fanns nar produkten levererades (dérav féljer att produkten var
felaktig). Da har du i de flesta fall ratt att fa produkten reparerad, levererad eller fa
erséttning for reparation eller upphévande av kdpet. Du kan ocksa ha ratt att halla inne
betalningen eller fa skadestand.

Dessa rattigheter géller med vissa undantag. Mer information finns pa
Konsumentverkets webbplats www.konsumentverket.se eller pa 0771-42 33 00.

1) OMFATTNING OCH VILLKOR FOR GARANTI

a) Garantiutfardaren beviljar garanti fér de produkter som nédmns i avsnitt 1.b) som

@ en konsument har kdpt fran en aterforséljare eller ett foretag i KitchenAid Group @
inom landerna i Europeiska ekonomiska samarbetsomradet, Moldavien, Montenegro,
Ryssland, Schweiz eller Turkiet.

b) Garantitiden beror pa vilken produkt som kdpts och &r féljande:
5KSM2CB5B* Fem ars begransad garanti fran inképsdatum.
c) Garantiperioden inleds pa inkdpsdatum, dvs. det datum da en kund kdpte produkten
fran en aterférséljare eller ett féretag i KitchenAid-Group.

d) Garantin omfattar produkt utan defekter.

e) Garantiutfardaren ska tillhandahalla féljande tjanster till kunden enligt denna garanti,
enligt garantiutfardarens gottfinnande, om en defekt uppstar under garantiperioden:

- Reparation av den defekta produkten eller produktdelen, eller

- utbyte av den defekta produkten eller produktdelen. Om en produkt inte langre &r
tillgénglig har garantiutfardaren ratt att byta ut produkten mot en produkt med samma
eller hogre vérde.

f) Om kunden vill géra ansprak enligt garantin maste kunden kontakta den landsspecifika
kundtjansten fér KitchenAid eller garantiutfardaren direkt pa KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strobeek-Bever, Belgien,

e-postaddress: CONSUMERCARE.SE@kitchenaid.eu/

telefonnummer: 00 800 381 040 26
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GARANTIVILLKOR FOR KITCHENAID
("GARANTI")

g) Kostnaderna for reparation, inklusive reservdelar samt portokostnader for
leverans av en felfri produkt eller produktdel ska betalas av garantiutfardaren.
Garantiutfardaren ska ocksa betala portokostnaderna for retur av den defekta
produkten eller produktdelen om den defekta produkten om garantiutfardaren eller
den landsspecifika kundtjansten for KitchenAid begér att den defekta produkten
eller produktdelen returneras. Kunden ska dock betala kostnader fér lamplig
férpackning fér retur av den defekta produkten eller produktdelen.

h) For att kunna gora ansprak enligt garantin maste kunden visa upp kvitto eller
faktura fér inkép av produkten.

2) BEGRANSNINGAR AV GARANTIN

a) Garantin galler endast produkter som anvands for privat bruk och inte fér
yrkesmassiga eller kommersiella andamal.

b) Garantin géller inte vid normalt slitage, felaktig eller olamplig anvandning,
underlatenhet att félja anvisningarna fér anvandning, anvandning av produkten vid
fel elektrisk spanning, installation och drift i strid med géllande elektriska féreskrifter
och hardhént hantering (t.ex. slag).

c) Garantin géller inte om produkten har modifierats eller konverterats, t.ex.
konvertering av 120 V-produkter till 220-240 V-produkter.

@ d) Tillhandahallandet av garantitjanster férlanger inte garantiperioden och @
initierar inte heller bérjan pa en ny garantiperiod. Garantiperioden for installerade
reservdelar upphér samtidigt som garantiperioden fér hela produkten.

Efter att garantiperioden 16pt ut eller for produkter dér garantin inte géller ar har

slutkunden fortfarande tillgang till kundtjanst for KitchenAid vid fragor och for
information. Mer information finns dven pa var webbplats: www.kitchenAid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrera din nya KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register

SVENSKA

©2021 Med ensamréatt. KITCHENAID och kdéksmaskinens design &r varumérkesskyddade i USA
och i andra lander.

93

‘ ‘ W11520938A.indb 93 @ 4/1/2021 10:09:51 PM‘ ‘



BT o [ T

‘ ‘ W11520938A.indb 94 @ 4/1/2021 10:09:51 PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

DELER OG FUNKSJONER

—

1\

1 Bradbolle* 2 Lokk

*Brgdbollen passer til alle 4,3 og 4,8 | kjskkenmaskiner med vippehode.

PRODUKTSIKKERHET
VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid felges ved bruk av elektriske
@ apparater. Se Viktige forholdsregler, som du finner i bruksanvisningen som @
folger med kjokkenmaskinen.

TA VARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN
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MONTERE PRODUKTET

FESTE BRODBOLLEN

For forstegangs bruk

Kjokkenmaskinen din justeres individuelt pa fabrikken for optimal ytelse. Nar du bruker
bragdbollen med lokk, kan det vaere ngdvendig a justere avstanden mellom vispen og bollen pa

nytt.

VIKTIG: Vask med varmt sdpevann for bruk. Skyll og terk grundig. Det er ikke nadvendig a olje

bradbollen med lokk far bruk.

MERK: Denne bradbollen er utformet for a passe til alle 4,3 og 4,8 | kjskkenmaskinmodeller
med vippehode, unntatt modell KN15E1X. Bredbollen med lokk kan brukes i ovnen
(opptil 260 °). Felg disse instruksjonene for a feste bradbollen til kjskkenmaskinen.

i,

G

H
—comb
p—

ok

Sla AV (0) kjskkenmaskinen, og trekk ut
stikkontakten.

Las opp og laft motorhodet. Las*
deretter hodet for & holde det Igftet.

Plasser bradbollen pa festeplaten for a
feste den.

Fest eltekroken for oppskriften din ved
a4 bruke veiledningen i kjskkenmaskinens
brukerhandbok. Plasser deretter
motorhodet tilbake i nedposisjonen, og
|as* det pa plass.

*Lasealternativ er tilgjengelig pa utvalgte modeller.
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BRUKE PRODUKTET

MERK: Trinnene for produktbruk er basert pa oppskriftskort. Oppskriftstrinnene kan variere
avhengig av forskjellige oppskrifter i andre oppskriftsbgker. Breadbollen med lokk kan brukes i

ovnen (opptil 260 °).
BLAND OG KNA

Etter at bollen og eltekroktilbeharet er
festet pa kjskkenmaskinen, kan du ha
ingredienser i bradbollen.

MERK: Se ingredienslisten i oppskriften.

Vri mikseren til hastighet 2 for a blande
sammen terre ingredienser. Etter ca.

30 sekunder kan du helle i varmt vann
langsomt. La mikseren kna ingrediensene
i 1%2-2%2 minutter — eller til deigen samler
seg og er formet som en kule.

n%/

Sla AV (0) kjgkkenmaskinen, og trekk ut
stikkontakten. Fjern deigen fra bradbollen.

Left motorhodet: Las opp og loft
motorhodet. Las* deretter hodet for &
holde det |aftet.

Fjern tilbehgret: Trykk tiloeharet
oppover, vri det, og trekk det bort fra
vispeakselen.

Ta ut bradbollen: Vri for & lzsne
bradbollen fra festeplaten.

*Lasealternativ er tilgjengelig pa utvalgte modeller.

®
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BRUKE PRODUKTET
VISNING

Legg deigen i bradbollen, og dryss litt
mel pa toppen av deigen. Bruk en hand

Hvis det er ngdvendig, kan du kna deigen til & snu deigen, og dryss et lag med mel
for hand pa benken slik at du far en jevn, over. Deretter dekker du til bollen med
rund kule. Legg den tilbake i breadbollen. lokket. La deigen heve i 60 minutter. Bruk

malemerker* pa siden av bredbollen for
a fa et visuelt inntrykk av hevenivaet.

Med deigen i en grov sirkel foran deg
klyper du toppen av deigen, strekker den
bort fra deg og bretter den mot midten av
Fjern kledet fra bollen, og laft deigen dglge'n som om du b.ret.ter en korwolutt.
s ! Gi deigen en liten vridning, og gjer det
forsiktig ut av bollen til en godt melet for del o :
overflate. samme for delen som na er pa toppen.
Fortsett & snu, strekke og brette deigen inn
i midten for a fa tre til fire hele sirkler. (Du
vil legge merke til at det blir vanskeligere a
strekke deigen mens du arbeider.)

*Markeringer er bare for visuell referanse og avhenger av oppskriftens sterrelse.
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BRUKE PRODUKTET

Etter at du har strukket og brettet deigen
for siste gang, snur du deigen med brettet
side vendt nedover. Plasser begge hender
forsiktig pa hver side sirkelen og bgy den
heyre handflaten rundt den hayre kanten
mens du bruker venstre hand til & rotere
sirkelen pa overflaten. Denne handlingen
vil gjere deigen om til en rund voll.

HEVE

Nar deigen er hevet, tar du den ut av
P bradbollen, og snur den forsiktig opp fra
Dryss godt med mel pa innsiden av bradbollen til lokket (slik at brettesiden na

bredbollen og toppen av deigen. Legg . .
deigen med sgmsiden ned tilbake i r:f::{:;ﬁsf)g'dzzi‘:;g:ra;o?r:étke trykker ut

bredbollen. Dekk til bollen med lokket, og . 7 _—

la deigen heve i 30 minutter til. TIPS: Du kan ogsa brgke bakeeaplr pa
lokket og plassere deigen oppa for enkel

fierning etter steking.
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BRUKE PRODUKTET
FORME OG SKJ/RE PA LOKKET

Form og skjeer i deigen ved hjelp av en
skarp kniv.

Valgfritt: Strg mel over deigen og pensle
med pisket egg eller bruk urter hvis du
ensker det.

Plasser bradbollen forsiktig opp ned oppa
deigen og lokket for & feste den.

STEKE

Forvarm stekeovnen til 232 °C. Plasser
bragdbollen med lokket ned midt i ovnen,
og stek i 30 minutter.

Fijern bradbollen for a eksponere bradet
mot varmen og stek i 10 minutter til, slik
at skorpen blir brun. Plasser bredet pa en
rist til avkjeling, og la den avkjoles helt for

skjeerer skiver.

MERK: Plasser risten sa naer midten av ovnen
som mulig, men la det fortsatt veere nok hgyde
til at du far plass til bredbollen med lokk.

TIPS: Nar du setter bradbollen inn i ovnen,
plasserer du lokket pa risten.

100

VIKTIG: Bruk alltid grytekluter nar du tar ut
brgdbollen eller risten.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

/ )

Bredbollen og lokket kan vaskes i en
oppvaskmaskin pa den gverste eller
nederste kurven eller rengjeres grundig i
varmt sapevann og skylles fullstendig for
torking.

Bredbollen skal plasseres opp ned hvis du
vasker den i oppvaskmaskinen.

VEDLIKEHOLD AV BRZDBOLLE MED LOKK

e Nar du skal fjerne innbrente matrester,
ma du bletlegge bradbollen i varmt
sapevann i 15-20 minutter eller
etter behov fgr du setter den i
oppvaskmaskinen.

¢ Tork alltid bredbollen grundig fer
oppbevaring.

e Etter at du har brukt bradbollen med
kjgkkenmaskinen, kan det oppsta noen
merker der bollen lases fast til sokkelen
pa kjskkenmaskinen. Det er helt normalt
at det oppstar merker. Du kan fjerne
dem ved a rengjere bollen med et
slipende rengjgringsmiddel og svamp.

¢ Du kan ogsa rengjere bradbollen med
en grov svamp og en blanding av varmt
vann og natron. Bruk kraft nar du gnir
flekker for a fjerne merker.

‘ ‘ W11520938A.indb 101

¢ Det anbefales at du unngar

plutselige endringer i temperaturen

i keramikken. Keramikk ma gradvis
varmes opp eller kjgles ned for &
unnga varmesjokk og skade.

Nar brgdbollen med lokk er varm, ma
du ikke plassere den i kontakt med

noe kaldt, for eksempel kaldt vann @
eller en kald overflate. Nar du tar den
ut av ovnen, plasserer du den pa en
noytral overflate og lar den avkjsles
helt.
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VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN
(«GARANTI»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia
(«Garantist ») gir sluttkunden, som er en forbruker, en garanti i henhold til felgende
vilkar.

Garantien gjelder i tillegg til og verken begrenser eller pavirker de lovbestemte
garantirettighetene til sluttkunden mot selgeren av produktet. Loven datert 21. juni
2002 nr. 34 om forbrukerkjep sier i korthet at produktene ma vaere som beskrevet i
innkjepsavtalen. Dersom det ikke fremgar i avtalen, skal produktet passe til sitt vanlige
formal, i henhold til forbrukerens rimelige forventning, passe til et bestemt formal

som selgeren var eller skal veere klar over, samsvare med prover og ha en tilstrekkelig
innpakning, veere i samsvar med offentlige lovkrav og veere fri for tredjeparts rettigheter.
Du har rettigheter under loven til en delvis eller fullstendig refusjon eller reparasjon,
avhengig av omstendighetene. Du finner mer informasjon her www.forbrukerradet.no

1) GARANTIENS OMFANG OG VILKA

a) Garantisten gir Garantien for produktene nevnt under del 1.b), som en forbruker har
kjopt fra en selger eller et selskap i KitchenAid-Group i landene innen Det europeiske
gkonomiske samarbeidsomradet, Moldova, Montenegro, Russland, Sveits eller Tyrkia.

b) Garantiperioden avhenger av det innkjgpte produktet og er som falger:

5KSM2CB5B* Fem ars begrenset garanti fra kjspsdato.

c) Garantiperioden begynner fra kjgpsdatoen. Det vil si datoen da en forbruker kjopte
produktet fra en forhandler eller et selskap i KitchenAid-Group.

@ d) Garantien dekker produktets defektfrie funksjon. @

e) Garantisten skal gi forbrukeren falgende tjenester under denne garantien, i henhold til
Garantistens valg, dersom det oppstar en feil i garantiperioden:

- Reparasjon av det defekte produktet eller den defekte produktdelen, eller

- Erstatning av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Hvis et produkt
ikke lenger er tilgjengelig, har Garantisten rett til & bytte ut produktet med et produkt av
lik eller hgyere verdi.

f) Hvis forbrukeren ansker a reise et krav under garantien, ma forbrukeren kontakte
det landsspesifikke KitchenAid-servicesenteret eller Garantisten direkte pa
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;
E-postadresse:CONSUMERCARE.NO@kitchenaid.eu /

Telefonnummer: 00 800 381 040 26

g) Reparasjonskostnadene, inkludert reservedeler og leveringskostnader av det defektfrie
produktet eller den defektfrie produktdelen, skal dekkes av Garantisten. Garantisten skal
ogsa dekke leveringskostnadene for retur av det defekte produktet eller den defekte
produktdelen hvis Garantisten eller det landsspesifikke KitchenAid-kundeservicesenteret
ba om retur av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Forbrukeren skal
imidlertid dekke kostnadene ved hensiktsmessig innpakking for returen av det defekte
produktet eller den defekte produktdelen.

h) For a kunne reise et krav under garantien ma forbrukeren fremvise kvitteringen eller
fakturaen for kjgpet av produktet.
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VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN
(«GARANTI»)

2) GARANTIENS BEGRENSNINGER

a) Garantien gjelder bare for produkter som brukes til private formal, og ikke til
profesjonelle eller kommersielle formal.

b) Garantien gjelder ikke ved normal slitasje, feil eller sdeleggende bruk, manglende
overholdelse av instruksjonene for bruk, bruk av produktet ved feil elektrisk
spenning, montering og bruk i strid med gjeldende elektriske forskrifter, og
maktbruk (f.eks. slag).

c) Garantien gjelder ikke hvis produktet er endret eller konvertert, f.eks.
konverteringer av produkter pa 120 V til produkter pa 220-240 V.

d) Bestemmelsen for Garantitjenester utvider ikke Garantiperioden og starter heller
ikke en ny Garantiperiode. Garantiperioden for monterte reservedeler slutter med
Garantiperioden for hele produktet.

Etter utlepet av Garantiperioden eller for produkter der Garantien ikke gjelder, er
KitchenAid-kundeservicesentrene fortsatt tilgjengelige for sluttkunden for sparsmal
og informasjon. Du finner ogsa mer informasjon pa hjemmesiden var:
www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

@ Registrer det nye KitchenAid-apparatet ditt na: http://www.kitchenaid.eu/register @

©2021 Alle rettigheter forbeholdt. KITCHENAID og designen til kjgkkenmaskinen er
varemerker i USA og andre steder.
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OSAT JA OMINAISUUDET

—

1\

SUOMI

1 Leipakulho* 2 Leipomiskansi

*Leipékulho sopii kaikkiin 4,3- ja 4,8-litraisiin Artisan-yleiskoneisiin.

TUOTTEEN TURVALLISUUS
TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava tavallisia turvatoimia. Lue
@ yleiskoneen mukana toimitetuista ohjeista tarkeat turvatoimenpiteet. @

SAASTA NAMA OHJEET
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TUOTTEEN KOKOAMINEN
LEIPAKULHON KIINNITTAMINEN

Ennen ensimmaista kayttoa

Yleiskoneesi sd&tdja on muutettu tehtaalla optimaalisen suorituskyvyn takaamiseksi.
Leipomiskannellista leipékulhoa kéytettédessa vatkaimen ja kulhon valisté etéisyyttd on ehké
séadettava. Lue tarkat ohjeet vatkaimen ja kulhon vélisen etdisyyden saatamiseen yleiskoneen
ohjeista.

TARKEAA: Pese osat ennen kayttéa kuumalla saippuavedella. Huuhtele ja kuivaa ne
huolellisesti. Leipomiskannellista leipékulhoa ei tarvitse rasvapolttaa ennen kéyttoa.

HUOM: Tama leipakulho sopii kaikkiin 4,3:n ja 4,8 I:n Artisan-yleiskoneisiin paitsi malliin
KN15E1X. Leipomiskannellinen leipakulho on uuninkestava (enintaan 260°C). Noudata naita
ohjeita, kun kiinnitat leipakulhon yleiskoneeseen.

S0 4
..I j..—\—”’\

o

Avaa moottoripaan lukitus ja nosta
moottoripaata. Lukitse* paa, jotta se @

@ Sammuta yleiskone (asento 0) ja irrota se
pysyy nostetussa asennossa.

pistorasiasta.

Kiinnita taikinakoukku yleiskoneen
kayttoohjeiden mukaisesti. Laske
moottoripaa takaisin alas ja lukitse
paikalleen*.

Aseta leipakulho paikalleen pidikelaatalle.

*Lukitustoiminto on saatavilla valikoituihin malleihin.
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TUOTTEEN KAYTTO

HUOM. Tuotteen kayttévaiheet perustuvat reseptikortin ohjeisiin. Muissa keittokirjoissa kerrotut
kayttovaiheet saattavat vaihdella. Leipomiskannellinen leipakulho on uuninkestéva (enintaan 260°C).

SEKOITTAMINEN JA VAIVAAMINEN

H o

Oy
4 6
o

.

—

Kun kulho ja taikinakoukku on kiinnitetty
yleiskoneeseen, voit lisatéd aineksia
leipékulhoon.

HUOM. Katso ainesluettelo reseptikortista.

Sekoita kuivat ainekset keskenaan
yleiskoneen nopeudella 2. Lisda lamminta
vettd noin 30 sekunnin kuluttua. Anna
yleiskoneen vaivata aineksia 1,5-2,5
minuuttia tai kunnes taikina irtoaa kulhosta
ja muotoutuu palloksi.

n‘(/

Sammuta yleiskone (asento 0) ja irrota se
pistorasiasta. Poista taikina leipakulhosta.

Moottoripddn nostaminen: avaa
moottoripéaan lukitus ja nosta
moottoripaata. Lukitse* pa3, jotta se
pysyy nostetussa asennossa.

Lisdvarusteen irrottaminen: tyonna
lisdvarustetta yléspain, kdanna sita ja veda

se irti yleiskoneen rungosta.

Leipakulhon irrottaminen: kdénna
leipékulhoa ja irrota se pidikelaatasta.

*Lukitustoiminto on saatavilla valikoituihin malleihin.

®
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TUOTTEEN KAYTTO
KOHOTTAMINEN

Vaivaa taikinaa tarvittaessa kéasin tasaiseksi
pydreédksi palloksi. Laita taikina takaisin
leipakulhoon.

Aseta taikina leipdkulhoon ja ripottele
taikinan paalle hieman jauhoja. K&antele
taikinaa jauhoissa kasin ja peita sitten kulho
leipomiskannella. Anna taikinan nousta

60 minuuttia. Voit kayttaa leipakulhon
reunan mitta-asteikkoa* leivan
kohoamisen seurantaan.

Poista kulhon kansi ja siirra taikina varovasti
kulhosta reilusti jauhotetulle tasolle.

Kun taikina on pyoreadhkoéna pallona, ota
kiinni taikinan yléreunasta, venyts sita
poispain itsestasi ja taita sitten taikinan
keskelle kirjekuoren tapaan. K&énna
taikinaa hieman ja toista vaihe uudesta
ylareunasta. Jatka taikinan kdantamists,
venyttdmistd ja taittamista keskelle 3-4
tayttd kierrosta. Taikinan venyttdminen
vaikeutuu tyon edetessa.

*Merkit ovat viitteellisig, ja ne vaihtelevat kaytettévan reseptikoon mukaan.
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TUOTTEEN KAYTTO

K&anna taikina viimeisen venytyksen ja
taittamisen jalkeen yl&salaisin. Aseta
molemmat kadet varovasti taikinan
kummallekin puolelle. Muodosta oikeasta
kadesta loiva kaari oikeaan reunaan

ja pyoritd taikinaa tasolla vasemmalla
kadellasi. Nain taikinasta tulee pydrea.

NOSTATUS

Jauhota leipékulhon sisusta ja taikinan
paéllinen reilusti. Aseta taikina takaisin
leipékulhoon saumapuoli alaspain. Peita
kulho leipomiskannella ja anna taikinan
nousta vield 30 minuuttia.

Kun taikina on noussut, poista taikina
leipdkulhosta ja kdénna taikina varovasti
leipomiskannen paalle (niin, etta taittopuoli
tulee yléspain). Varo, ettei taikina lassahda
tai meneta muotoaan.

VINKKI: Voit asettaa kannelle
leivinpaperin, jotta valmis leipa irtoaa
helposti.
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TUOTTEEN KAYTTO

MUOTOILU JA VIILTO KANNEN PAALLA

Muotoile taikina kannen pé&alla ja tee
taikinaan viilto teravalla veitsella tai
leikkurilla.

Valinnainen: saat hieman erilaista leipaa
ripottelemalla taikinan paalle jauhoja,
levittamalla kananmunaa tai kayttamalla
yrtteja.

Aseta leipakulho varovasti ylésalaisin
taikinan ja leipomiskannen paalle.

PAISTAMINEN

L&mmita uuni 230 °C:een. Aseta leipskulho
leipomiskansi alaspéin keskitasolle
30 minuutiksi.

Irrota kulho kannen paalta ja paista vield
10 minuuttia, jotta kuori ruskistuu. Poista
leipd uunista ja anna sen jaahtya kokonaan
ennen viipalointia.

HUOM. Aseta ritild niin keskelle uunia kuin
leipomiskannellisen leipakulhon korkeus sallii.

VINKKI: aseta leipakulho ritilélle kansi
alaspain.
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HOITO JA PUHDISTUS

s
o
=
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Leipakulhon ja sen kannen voi pesté
ast_lanpeusukone"essa yla- tfn.alatasolla. Leipakulho on kaannettéva ylésalaisin, kun
Voit my6s pesté kulhon kasin kuumassa .
8 i o se pestaan astianpesukoneessa.
saippuavedessa ja huuhdella seké kuivata
sen.
LEIPOMISKANNELLISEN LEIPAKULHON HOITO
® Irrota paistettujen ruokien téhteet e Suosittelemme valttdméaan
leipdkulhosta liottamalla kulhoa keraamisen astian lampétilan akillisia
kuumassa saippuavedessé 15-20 muutoksia. Keramiikkamateriaalia
minuuttia tai niin k.auar.w kuin on on lammitettéva ja jddhdytettava
tarpeen, ennen kuin laitat kulhon vahitellen lampdshokin ja vaurioiden
astianpesukoneeseen. valttamiseksi.
e Kuivaa Iei.p'ékylho aina huolgllisesti, e Kun leipomiskannellinen leipakulho
@ ennen kuin laitat sen kaappiin. on kuuma, &la paasta sita kosketuksiin @

e Kun leipdkulhoa kaytetdan yleiskoneella,
kulhoon voi tulla jalkia kohtiin,
joista se kiinnittyy yleiskoneen
pidikkeeseen. Jaljet kuuluvat asiaan ja
ne voi poistaa puhdistavalla hankaavalla
puhdistusaineella ja sienella.

e Voit poistaa ne myds hankaavalla sienelld
seka ruokasoodan ja lampiman veden
seoksella. Tahrat haviavat, kun hankaat
niitd voimakkaasti.

kylman veden tai kylmien pintojen
kanssa. Kun poistat leipakulhon
uunista, aseta se huoneenlampéiselle
pinnalle ja anna sen jaahtya taysin.
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KITCHENAID TAKUUEHDOT ("TAKUU")

KitchenAid Europa, Inc., jonka osoite on Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgium ("Takuun antaja") my&ntaa loppuasiakkaalle, joka on kuluttaja,
seuraavien ehtojen mukaisen Takuun.

Takuu tdydentdd loppukéayttdjan lakisdateisia takuuoikeuksia suhteessa tuotteen myyjaén
eika rajoita niitd eika vaikuta niihin, Suomen kuluttajansuojalain mukaisesti (38/1978).

1) TAKUUN LAAJUUS JA EHDOT

a) Takuun antaja myontaa takuun takuunsaajan tuotteille, jotka on mainittu osassa 1.b)
ja jotka kuluttaja on ostanut KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykseltd
Euroopan talousalueen maassa, Moldovassa, Montenegrossa, Ven&jalla, Sveitsissa tai
Turkissa.

b) Takuuaika maaraytyy ostetun tuotteen mukaan seuraavasti:
5KSM2CB5B* Viiden vuoden taysi takuu ostopdivasta lahtien.
c) Takuuaika alkaa ostospéivasta eli paivasta, jolloin kuluttaja osti tuotteen
KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykselta.
d) Takuu kattaa tuotteen virheettdmyyden.

e) Takuun antaja tarjoaa kuluttajalle tdmé&n Takuun puitteissa seuraavia palveluja takuun
antajan valinnan mukaan, jos virhe ilmenee Takuuajan kuluessa:

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan korjaus tai

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan vaihto. Jos tuotetta ei ole endé saatavilla, Takuun
antajalla on oikeus vaihtaa tuote arvoltaan vastaavaan tai kalliimpaan.

f) Jos kuluttaja haluaa tehdé takuuvaatimuksen, hdnen on otettava yhteys maakohtaiseen
KitchenAidin asiakaspalvelukeskukseen tai suoraan Takuun antajaan, jonka osoite on
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;
sahképostiosoite: CONSUMERCARE.FI@kitchenaid.eu / puhelin: 00 800 381 040 26

g) Takuun antaja vastaa korjauskuluista, kuten varaosista ja virheettéman tuotteen
tai tuotteen osan toimituskuluista. Liséksi Takuun antaja vastaa viallisen tuotteen

tai tuotteen osan palautuskuluista, jos Takuun antaja tai maakohtainen KitchenAid-
asiakaspalvelukeskus on pyytényt viallisen tuotteen tai tuotteen osan palauttamista.

h) Asiakkaan on esitettava tuotteen ostokuitti tai -lasku voidakseen tehda
takuuvaatimuksen.

2) TAKUUN RAJOITUKSET

a) Takuu koskee ainoastaan tuotteiden yksityiskayttda, ei ammattikdyttoa eika kaupallista
kayttoa.

b) Takuu ei kata normaalia kulumista, virheellistd kayttoa tai vaarinkayttda, kayttdohjeiden
laiminlyontia, tuotteen kayttoa vaaralld jannitteelld, asennusta ja kayttoa sovellettavien
sahkdvaatimusten vastaisesti eika liiallisen voiman kayttéa (kuten iskuja).
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KITCHENAID TAKUUEHDOT ("TAKUU")

c) Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on muokattu tai muunnettu esimerkiksi 120 voltin
tuotteesta 220-240 voltin tuotteeksi.

d) Takuuhuollot eivat jatku Takuuajan jélkeen eikd takuuhuollosta ala uusi Takuuaika.
Asennettujen varaosien Takuuaika paéattyy koko tuotteen Takuuajan paattyessa.

Loppuasiakas voi edelleen esittaa kysymyksia ja pyytaa lisdtietoja KitchenAid-
asiakaspalvelukeskuksista, kun Takuuaika on paattynyt, tai niiden tuotteiden
yhteydess3, joita Takuu ei kata. Lisatietoja on my&s sivustossamme:
www.kitchenaid.eu

Suomi

TUOTTEEN REKISTEROINTI

Rekisterdi uusi KitchenAid-tuotteesi nyt: http://www.kitchenaid.eu/register

©2021 Kaikki oikeudet pidatetdan. KITCHENAID ja yleiskoneen muotoilu ovat tavaramerkkeja
USA:ssa ja muualla.
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DELE OG FUNKTIONER

—

1\

DANSK

1 Bredskal* 2 Bagelag

*Brgdskalen er kompatibel med alle 4,3 og 4,8 | kekkenmaskiner med vippehoved.

PRODUKTSIKKERHED
VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde de grundleeggende
sikkerhedsanvisninger. Se de grundleeggende sikkerhedsanvisninger, der er
beskrevet i den vejledning, der fulgte med din kekkenmaskine.

GEM DENNE VEJLEDNING
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SAMLING AF PRODUKTET
SADAN MONTERER DU BR@DSKALEN

For forste brug

Din kekkenmaskine justeres individuelt pa fabrikken for at opna optimal ydeevne. Ved brug af
brgdskalen med bagelag kan det veere nedvendigt at justere afstanden mellem pisker og skal.
Se vejledningen til kekkenmaskinen for at fa alle oplysninger om justering af afstanden mellem
pisker og skal.

VIGTIGT: Vask for brug med varmt seebevand. Skyl og ter grundigt. Det er ikke ngdvendigt at
overfladebehandle bradskédlen med bagelag fer brug.

BEMAERK: Bradskalen er designet til at passe til alle kekkenmaskinemodeller pa 4,3 og 4,8 |
med vippehoved, undtagen model KN15E1X. Bradskalen med bagelag taler ovn (op til 260 °C).
Falg disse instruktioner for at seette bradskalen pa din kekkenmaskine.

Q ~ A

oy T

W

J

oK

@ SLUK (0) for kekkenmaskinen, og tag Las motorhovedet op, og lgft det. Las* @
stikket ud af stikkontakten. derefter hovedet for at holde det oppe.

Monter den dejkrog, der passer til din
opskrift, ved hjeelp af anvisningerne i
vejledningen til kekkenmaskinen. Seet
derefter motorhovedet tilbage i vandret
position, og las* det pa plads.

Seet bredskalen pa spaendepladen for at
fastgere den.

*Udvalgte modeller har lasemekanisme.
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PRODUKTANVENDELSE

BEMARK: Trin til produktanvendelse baseret pa valgte opskriftskort. Trinnene kan variere,
baseret pa forskellige opskrifter i andre opskriftsbeger. Bradskalen med bagelag taler ovn
(op til 260 °C).

BLAND OG A£LT

DANSK

Seet kekkenmaskinen pa hastighed 2 for
at blande de terre ingredienser. Efter ca.
30 sekunder skal du langsomt tilsaette
varmt vand. Lad kekkenmaskinen zelte
ingredienserne i 1%2-2%2 minut - eller indtil
dejen slipper skalen og danner en kugle.

Nar skalen og dejkrogen er monteret
pa kekkenmaskinen, kan du tilseette
ingredienser i bredskalen.

BEMARK: Se listen over ingredienser i
opskriften.

n‘(/

SLUK (0) for kekkenmaskinen, og tag Laft motorhovedet: Las motorhovedet
stikket ud af stikkontakten. Fjern dejen fra op, og lgft det. Las* derefter hovedet
bradskalen. for at holde det oppe.

Fjern tilbehgret: Tryk tilbeharet
opad, drej det, og treek det veek fra
piskerskaftet.

Fjern brgdskalen: Drej for at frigare
bredskalen fra spaendepladen.

*Udvalgte modeller har lasemekanisme.
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PRODUKTANVENDELSE
HAVNING

Leeg dejen i bregdskalen, og drys toppen
af dejen med en smule mel. Brug en hand
til at vende og daekke dejen i mel, og saet
derefter bagelaget pa skalen. Lad dejen
heeve i 60 minutter. Brug malemaerkerne*
pa siden af bredskalen til at se, hvor
meget dejen haever.

Hvis det er ngdvendigt, kan du elte dejen
pa bordet med haenderne, sa den danner
en glat, rund kugle. Leeg dejen tilbage i
bredskalen.

Med dejen i en grov kugle foran dig skal
du klemme toppen af dejen, streekke den
vaek fra dig og derefter folde den ind pa
midten, som om du folder en kuvert. Drej
dejen en smule, og gentag med den del

| af dejen, der er gverst nu. Fortseet med
me. at vende, streekke og folde dejen ind

pa midten i tre til fire omgange. (Du vil
opleve, at det bliver sveerere at straekke
dejen, mens du arbejder).

Tag laget af skalen, fjern forsigtigt dejen
og placer den pa en overflade med rigeligt

*Maerkerne er kun til visuel reference og afheenger af maengderne i opskriften.

118

‘ ‘ W11520938A.indb 118 @ 4/1/2021 10:10:10PM‘ ‘



®

PRODUKTANVENDELSE

Efter den sidste omgang straek og fold
skal du vende dejen om med folden
nedad. Placer forsigtigt heenderne pa
hver side af dejkuglen, og krum forsigtigt
hgjre handflade rundt om den hgjre side,
mens du bruger venstre hand til at rotere
dejkuglen pa overfladen. Dette udjsevner
dejen og ger den rund.

HAVNING

Drys rigeligt med mel pa indersiden af
bradskalen og pa toppen af dejen. Leg
dejen tilbage i bredskalen med folden
nedad. Seet bagelaget pa skalen, og lad
dejen haeve i yderligere 30 minutter.

Nar dejen er heevet, skal du fjerne dejen
fra bredskalen ved forsigtigt at vende

den ud pa bagelaget (sa folden nu vender
opad). Pas p3, at dejen ikke taber luft eller
mister formen.

TIP: Du kan deekke laget med bagepapir,
for du leegger dejen pa det, sa du lettere
kan fjerne den efter bagning.
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PRODUKTANVENDELSE
FORM OG RIDS PA LAGET

Form og rids dejen med en skarp kniv eller
en bradsnitter.

Valgfrit: Du kan drysse mel eller urter pa
dejen eller pensle den med aeggemasse.

Seet forsigtigt bradskalen med bunden
opad oven pa dejen og bagelaget for at
fastgere den.

BAGNING

Fjern skalen fra bregdet, og lad det bage

Forvarm ovnen til 232°C. Seet brgdskalen feerdigt i yderligere 10 minutter. Dette er

med bageladget nedad i midten af ovnen, med til at give skorpen farve. Saet bradet

og bag i 30 minutter. til afkeling, og lad det kele helt af, for du
skaerer det.

BEMAERK: Szt pladen sa teet pa midten af VIGTIGT: Brug altid grydelapper, nar du
ovnen som muligt, sa der stadig er plads nok fierner bradskal eller bageplader.
til bredskalen med bagelag.

TIP: Nar du saetter skalen i ovnen, skal du
placere den pa pladen med laget nedad.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING

/ )

Bredskalen og laget kan vaskes i
opvaskemaskine pa den gverste eller
nederste hylde. Den kan ogsa rengeres
grundigt i varmt seebevand og skylles
grundigt, inden den terres.

Bredskalen skal have bunden opad, hvis den
vaskes i opvaskemaskine.

DANSK

VEDLIGEHOLDELSE AF BR@DSKAL MED BAGELAG

e Hvis du vil fjerne fastbraendt mad,
skal du szette bradskalen i bled i

¢ Det anbefales at minimere pludselige

varmt ssebevand i 15-20 minutter eller
efter behov, inden du putter den i
opvaskemaskinen.

Tor altid bredskalen grundigt, fer den
saettes pa plads.

Nar du har brugt bredskalen sammen
med kokkenmaskinen, kan der komme
maerker der, hvor bradskalen lases fast
til kekkenmaskinens bund. Maerkerne
betyder ikke noget og kan fjernes ved at

temperaturaendringer for din keramik.
Keramik skal opvarmes eller afkales
gradvist for at undga termisk chok og
mulig beskadigelse.

Nar bradskalen med bagelag er varm,
ma den ikke komme i kontakt med
noget koldt, f.eks. koldt vand eller en
kold overflade. Nar du tager den ud
af ovnen, skal du placere den pa en
neutral overflade og lade den kele
helt af.

rense med et slibende rengeringsmiddel
og en svamp.

e Du kan ogsa vaske skalen med en
skuresvamp og en blanding af natron og
varmt vand. Skrub grundigt pa pletterne
for at mindske misfarvning.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
("GARANTI")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien
("Garant") giver slutkunden, som er forbruger, en Garanti i henhold til fglgende vilkar.

Garantien geelder ud over og begreenser ikke slutkundens lovbestemte
garantirettigheder over for seelgeren af produktet. | henhold til den danske kebelov
(Lbkg 2014-02-17 nr. 140) og den danske forbrugeraftalelov har forbrugeren ret til inden
for en periode pa 2 ar at give meddelelse om mangler, i hvilket fald forbrugeren har ret
til enten at kraeve reparation eller udskiftning af et defekt produkt. | de ferste 6 maneder
efter kebet anses en defekt for at vaere eksisterende pa kebstidspunktet, medmindre
saelgeren beviser andet.

1) GARANTIENS OMFANG OG BETINGELSER

a) Garanten giver garanti for de i sektion 1.b) naevnte produkter, som en forbruger
har kebt hos en szlger eller et firma i KitchenAid-gruppen i landene i det Europeeiske
Bkonomiske Samarbejdsomrade, Moldova, Montenegro, Rusland, Schweiz eller Tyrkiet.

b) Garantiperioden afhaenger af det kgbte produkt og er som falger:
5KSM2CB5B* Fem ars begraenset garanti fra kebsdatoen.
c) Garantiperioden begynder pa kabsdatoen, dvs. den dato, hvor en forbruger kabte
produktet hos en forhandler eller et firma i KitchenAid-gruppen.
d) Garantien daekker produktets fejlfrie beskaffenhed.

e) Garanten skal efter garantigiverens valg yde felgende tjenester for forbrugeren, hvis
der opstar en fejl i garantiperioden:

- Reparation af det defekte produkt eller den defekte produktdel eller

- Udskiftning af det defekte produkt eller den defekte produktdel. Hvis et produkt ikke
leengere er tilgaengeligt, er Garanten berettiget til at ombytte produktet til et produkt af
samme eller hgjere veerdi.

f) Hvis forbrugeren gnsker at fremsaette et krav i henhold til garantien, skal forbrugeren
kontakte det landespecifikke KitchenAid-servicecenter eller Garanten direkte pa
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, boks 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien.
E-mail-adresse: CONSUMERCARE.DK@kitchenaid.eu/telefonnummer:

00 800 381 040 26

g) Omkostningerne ved reparation, herunder reservedele, og portoomkostningerne ved
levering af et mangelfrit produkt eller en mangelfuld produktdel afholdes af Garanten.
Garanten skal ogsa afholde portoomkostningerne ved returnering af det defekte produkt
eller den defekte produktdel, hvis Garanten eller det landespecifikke KitchenAid-
kundeservicecenter har anmodet om returnering af det defekte produkt eller den defekte
produktdel. Forbrugeren skal dog afholde omkostningerne ved passende emballage til
returnering af det defekte produkt eller den defekte produktdel.

h) For at kunne fremsaette et krav i henhold til garantien skal forbrugeren fremvise
kvitteringen eller fakturaen for kebet af produktet.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
("GARANTI")

2) BEGRANSNINGER AF GARANTIEN

a) Garantien geelder kun for produkter, der anvendes til private formal og ikke til
erhvervsmaessige eller kommercielle formal.b) Garantien geelder ikke ved normal
slitage, forkert brug eller misbrug, manglende overholdelse af brugsvejledningen,
brug af produktet ved forkert elektrisk spaending, installation og drift i strid med
geldende elektriske bestemmelser og brug af kraft (f.eks. slag).

c) Garantien geelder ikke, hvis produktet er blevet aendret eller konverteret, f.eks. fra
120 V-produkter til 220-240 V-produkter.

d) Tjenesteydelser i henhold til Garantien forleenger ikke garantiperioden og
indleder heller ikke en ny garantiperiode. Garantien ophgrer efter udlgbet af den
oprindelige garantiperiode. Garantiperioden for installerede reservedele udlgber
med garantiperioden for hele produktet.

DANSK

Efter udlgbet af garantiperioden eller ved produkter, som garantien ikke geelder
for, kan slutbrugeren stadig henvende sig til KitchenAids kundeservicecentre med
spergsmal og oplysninger. Yderligere oplysninger findes ogsa pa vores hjemmeside:
www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

@ Registrer dit nye KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register @

©2021 Alle rettigheder forbeholdes. KITCHENAID og kekkenmaskinens design er varemaerker
i USA og andre lande.
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

—

1 ~—
1 Braudskal* 2 Bokunarlok

*Braudskalin passar vid allar 4,3 og 4,8 L hreerivélar. <
¥
z

VORUORYGGI 2

Vid notkun rafteekja aetti alltaf ad fylgja grundvallardryggisradstéfunum. Lestu

@ mikilvaegu 6ryggisatridin i pessum leidbeiningum sem fylgja med hreerivélinni @

binni.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR
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SAMSETNING VORUNNAR

BRAUDSKALIN FEST A

Fyrir fyrstu notkun

Hraerivélin pin er stillt sérstaklega a framleidslustadnum fyrir sem besta frammistddu. Pegar
braudskalin med lokinu er notud geeti purft ad endurstilla fjarleegdina & milli hraerara og skélar.
Sja leidbeiningar fyrir hraerivélina fyrir allar upplysingar um hvernig a ad stilla fjarleegd a milli

hreerara og skélar.

MIKILVZEGT: Pvodu med heitu sdpuvatni, skoladu og purrkadu vandlega fyrir notkun. Ekki parf
ad oliuhlida (season) braudskalina med lokinu fyrir notkun.

ATH.: Pessi braudskal er hdnnud til ad passa vid allar 4,3 og 4,8 L hrzerivélar nema maédelid
KN15E1X. Braudskalin og békunarlokid mega fara i ofn (upp ad 260°C/500°F). Fylgdu pessum
leidbeiningum til ad festa braudskalina vid hraerivélina.

Fim

2
=y
I T—\

o

S

Sldkktu & hreerivélinni og taktu hana ar
sambandi.

Taktu leesinguna af métorhausnum og
lyftu honum. Leestu* sidan hausnum til
ad halda honum uppi.

Settu braudskalina & festingarplétuna til ad
festa hana.

Festu deigkrokinn fyrir uppskriftina pina
med pvi ad fara eftir leidbeiningunum i
leidbeiningabaeklingnum fyrir hreerivélina.
Settu sidan métorhausinn aftur nidur og
leestu* honum.

*Haegt er ad velja laesingu fyrir valin model.
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NOTKUN VORUNNAR

ATH.: Skrefin fyrir notkun vorunnar byggjast & uppskrifaspjaldinu. Skrefin i uppskriftinni geetu
verid 6lik & milli uppskrifta frd 68rum uppskriftabdkum. Braudskalin og bokunarlokid mega fara i

ofn (upp ad 260°C/500°F).

BLONDUN OG HNOBUN

Pegar buid er ad setja skélina og
deigkrékinn & hreerivélina er haegt ad setja
hraefnin i braudskalina.

ATH.: Sja hréaefnalista 4 uppskriftaspjaldi.

Stilltu hreerivélina & hradastillingu 2 til ad
blanda saman purrefnunum. Beettu vid
volga vatninu i mjérri bunu eftir um pad

bil 30 sekdndur. Lattu hraerivélina hnoda
hraefnin i 1% - 22 minatur eda pangad til
deigid losar sig fra skalinni og myndar kulu.

S

n‘(/
oo
—

o

Sldkktu & hreerivélinni og taktu hana ar
sambandi. Taktu deigid Ur braudskalinni.

Lyftu métorhausnum: Taktu leesinguna af
métorhausnum og lyftu honum. Leestu*
sidan hausnum til ad halda honum uppi.

Fjarlegdu aukahlutinn: Yttu
aukahlutnum upp & vid, snidu honum og

togadu fra hreeriskaftinu.

Fjarlaegdu braudskalina: Snudu til ad losa
braudskalina fré festingarplétunni.

[SLENSKA

*Haegt er ad velja laesingu fyrir valin médel.
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NOTKUN VORUNNAR
HEFUN

Hnodadu deigid i héndunum 4
eldhusbekknum, ef pess parf, svo pad
verdi ad sléttri kilu. Settu deigid aftur i
braudskalina.

Settu deigid i braudskalina og strddu
dalitlu hveiti ofan & pad. Snidu deiginu
med hendinni og pektu pad med hveiti.
Lokadu sidan skalinni med lokinu. Leyfdu
deiginu ad hefast i 60 minGtur. Notadu
maelimerkingarnar* & hlidunum &

braudskalinni til ad sja hversu mikid
deigid lyftist.

Haféu deigid i kulu fyrir framan pig og
kliptu i pad ofan fra Togadu sidan deigid
fré pér og brjéttu pad aftur saman ad
midjunni, likt og pu sért ad brjéta saman
umslag. Snidu deiginu adeins og fardu
eins ad vid hlutann sem er nlna efstur.
Haltu 4fram ad snua, teygja og brjota
saman deigid ad midjunni i prja eda fjéra
heila hringi. (PU munt taka eftir ad pad
verdur erfidara ad teygja deigid eftir pvi
sem pu vinnur afram.)

Opnadu skélina og feerdu deigid geetilega
Ur skalinni & hveitistrad yfirbord.

*Merkingarnar eru adeins aetladar sem tilvisanir og fara eftir pvi hvada steerd af uppskrift er
notud.
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NOTKUN VORUNNAR

Pegar buid er ad teygja og brjéta

saman skaltu snda deiginu vid og lata
samanbrotnu hlidina snda nidur. Settu
badar hendur geetilega 4 hvora hlid
kdlunnar og beygdu haegri 16fa varlega yfir
haegri branina um leid og pu notar vinstri

hond til ad snua yfirbordi kdlunnar. Petta R
sléttir ar deiginu svo pad verdi ad sléttri =
kalu. &
-
8]

LYFTING

Pegar deigid er buid ad hefast skaltu taka
pad ar braudskalinni og hvolfa kalunni

Stradu rikulega af hveiti [ braudsllina og | | Yo7 1°9% & Prauskelnl okdd (barnig a9

S::g i;j:;?\ggf:ﬁuhﬁg:g;ér:ig:::usztigr;a’ pess ad deigid falli ekki of mikid saman eda
skalinni med bdkunarlokinu og leyféu ;fk‘:lgls; lik bik -
deiginu ad hefast i 30 minGtur i vidbot. B: Pu getur [ika sett bokunarpappir a

lokid og sett deigid ofan 4 pad svo pad sé
audvelt ad taka pad af pegar buid er ad
baka.
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NOTKUN VORUNNAR
MOTUN OG SKURDUR A LOKINU

Métadu deigid og skerdu i pad med
beittum hnif.

Valkostur: Stradu hveiti yfir deigid,
pensladu pad med eggjabléndu eda stradu
jurtum yfir paod, eftir vild.

Settu braudskalina gaetilega a hvolf yfir
deigid og bdkunarlokid til ad festa hana.

BOKUN

Taktu skalina af braudinu og bakadu i 10

Forhitadu ofninn i 232°C/450°F. Settu minatur i viobot. Petta hjalpar vid ad brina
braudskalina med bdkunarlokid nidur i skorpuna. Settu braudid 4 keeligrind og
midjan ofninn og bakadu i 30 mindtur. leyfdu pvi ad kélna alveg adur en pu skerd
pad.
ATH.: Settu grindina eins naleegt midju ofnsins ~ MIKILVAEGT: Notadu alltaf ofnhanska pegar
og haegt er en hafdu um leid nég plass til ad b tekur i braudskalina eda grindur.
braudskalin med boékunarlokinu passi inn |
ofninn.

RAB: Settu lokid & grindina pegar skalin er
sett i ofninn.
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UMHIRDPA OG HREINSUN

Braudskalina og lokid ma pvo i upppvottavél
i efri eda nedri hillu; eda prifdu pau vandlega Settu braudskalina & hvolf ef hin er pvegin i
i heitu sdpuvatni og skoladu vandlega adur upppvottavél.

en pu purrkar pau.

UMHIRDA BRAUDSKALAR MED BOKUNARLOKI g
]
Z
e Til ad fjarleegja fastar matarleifar skaltu e Ré&dlagt er ad lagmarka skyndilegar u
|ata braudskalina liggja i heitu sapuvatni hitabreytingar & keramikefninu. &
i 15-20 minGtur eda eins og parf, 4dur en Keramik verdur ad vera hitad eda keelt
hin er sett i upppvottavélina. smam saman til ad koma i veg fyrir
e Pburrkadu braudskalina alltaf vandlega mégulegar skemmdir & pvi.
fyrir geymslu. e b braudskali lokid heit
e Eftir ad braudskalin hefur verid notud mee%a; b;iuelfkialggrr?agstoi slneer;ibr:gil
@ med hraerivélinni geetu fér myndast vi® neitt sem er kalt, svo sem kalt @

par sem skalin festist vid grunneiningu
hraerivélarinnar. Pessi fér eru edlileg
og hzegt er ad fjarleegja pau med pvi
ad prifa pau med gréfu hreinsiefni og
svampi.

e Einnig er haegt ad prifa pau med gréfum
bursta og bléndu af matarséda og heitu
vatni. Nuddadu blettina duglega til ad
gera péa daufari.

vatn eda kalt yfirbord. Settu skalina &
hlutlaust yfirbord pegar pu tekur hana
ar ofninum og leyfdu henni ad kélna
alveg.
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ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGP")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu
(,abyrgdaradili”) veitir lokakaupanda, sem er neytandi, dbyrgd samkveaemt eftirfarandi
skilmalum.

Abyrgdin er vidbot vid I6gbundin abyrgdaréttindi lokakaupanda gagnvart seljanda
vérunnar og hefur engar takmarkanir eda ahrif & pau. | stuttu mali kemur fram 7 16gum nr.
48/2003 um neytendakaup ad vérur verdi ad vera i pvi astandi sem peim er lyst, haefar
fyrir tilgang sinn og af fullnzegjandi gaedum. Ef i [j6s kemur ad varan er gollud verdur
neytandi ad tilkynna seljanda um gallann an éparfa tafa. Neytandi hefur aldrei skemmri
tima en tvo manudi til ad leggja fram kvértun.

L6g nimer 48/2003 um neytendakaup skyra einnig fra dkvednum réadstéfunum sem
neytandi getur notad til ad vernda rétt sinn, svo sem:

- Ad halda aftur af greidslu.

- Val & milli leidréttingar eda nyrrar afhendingar.
- Beidni um afslatt.

- Beidni um riftun.

- Bétakrofur.

Pessi réttindi eru had dkvednum undantekningum. Heaegt er ad nalgast nanari upplysingar
4 vefsidu Neytendastofunnar & www.neytendastofa.is eda med pvi ad hringja i
00354 510 1100.

1) UMFANG OG SKILMALAR ABYRGDARINNAR

@ a) Abyrgdaradili veitir 4byrgd & vérunum sem eru taldar upp i hluta 1.b) sem neytandi @
hefur keypt fra seljanda eda fyrirteeki fra KitchenAid-samsteypunni i landi innan evrépska
efnahagssveaedisins, eda i Moldévu, Svartfjallalandi, Rasslandi, Sviss eda Tyrklandi.

b) Abyrgdartimabili® fer eftir vérunni sem er keypt og er sem hér segir:
5KSM2CB5B* Takmérkud abyrgd i fimm ar fra kaupdegi.

c) Abyrgdartimabilid hefst 4 kaupdegi, p.e. daginn sem kaupandi keypti véruna fra
s6luadila eda fyrirtaeki fra KitchenAid-samsteypunni.

d) Abyrgdin tryggir ad varan skuli vera gallalaus.

e) Abyrgdaradili skal veita neytanda eftirfarandi pjénustu undir pessari dbyrgd, eftir
akvordun dbyrgdaradila, ef galli kemur i 1jés & dbyrgdartimabilinu:

- Vidgerd & golludu vérunni eda ihlutnum, eda

- Skipti & gélludu voérunni eda thlutnum fyrir nyja. Ef varan er ekki lengur i bodi er
abyrgdaradila heimilt ad skipta Gt vérunni fyrir jafn dyra eda dyrari véru.

f) Ef neytandi vill leggja fram kréfu undir dbyrgdinni verdu hann ad hafa samband vid
innlendan pjonustuadila KitchenAid & www.kitchenaid.is (Netfang: sala@rafland.is ;
Simandmer +354 520 7900) eda beint vid dbyrgdaradilann i KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu.
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ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGP")

g) Abyrgdaradili skal bera kostnad vegna vidgerdar dsamt varahlutum og
sendingarkostnad vegna afhendingar & gallalausri véru eda ihlut. Abyrgdaradili skal einnig
bera sendingarkostnad vegna skila & golludu vérunni eda ihlutnum ef abyrgdaradilinn eda
innlendi KitchenAid pjénustuadilinn bad um ad golludu vérunni eda ihlutnum yrdi skilad.
Hins vegar skal neytandi bera kostnad vegna videigandi umbuida fyrir drugg skil & golludu
vérunni eda ihlutnum.h) Neytandi verdur ad framvisa kvittun eda reikning sem sénnun
fyrir kaupum & vérunni ef hann vill leggja fram kréfu undir dbyrgdinni.

2) TAKMARKANIR A ABYRGDINNI

a) Abyrgdin 4 eingéngu vid um vérur sem eru notadar i heimilistilgangi og ekki um
faglegar vorur eda vorur notadar i atvinnuskyni.

b) Abyrgdin & ekki vid um edlilegt slit, ranga notkun eda misnotkun, ef ekki er farid
eftir notkunarleidbeiningunum, ef varan er notud vid ranga rafspennu, ef uppsetning
eda notkun brjéta gegn videigandi reglugerdum um rafmagn, og ef 6héflegt afl er

notad (t.d. hégg). $
(%2]
c) Abyrgdin & ekki vid ef vérunni hefur verid breytt eda skipt um spennu, t.d. ef 120 é
V vérum er breytt til ad nota 220-240 V. %}
d) Veitt pjonusta samkvaemt abyrgdinni framlengir ekki 4byrgdartimabilid né heldur
markar hin upphaf nys dbyrgdartimabils. Abyrgdartimabilinu fyrir isetta varahluti
lykur & sama tima og abyrgdartimabilid fyrir alla véruna.
@ Pjonustuadilar KitchenAid geta enn adstodad neytendur med spurningar og veitingu @

upplysinga eftir ad dbyrgdin er Gtrunnin, eda fyrir vérur sem falla ekki undir abyrgd.
Hazegt er ad nélgast frekari upplysingar a vefsidu okkar: www.kitchenaid.eu

VORUSKRANING

Skradu nyja KitchenAid taekid pitt ndna: http://www.kitchenaid.eu/register

©2021 Oll réttindi askilin. KITCHENAID og hdnnun hraerivélarinnar eru vérumerki i
Bandarikjunum og annars stadar.
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YACTU N UX XAPAKTEPUCTUKIA

>

1\

1 Yawa ana BbinekaHua xneba* 2 KpbllwKa Ana BbinekaHna

* Yawwa ans BbinekaHusA xneba COBMECTMMA CO BCEMY MTaHEeTapHbIMY MUKCePaMi C OTKUAHBIM 6JIOKOM
obbemom 4,3 1 4,8 n.

TEXHUKA BE3OMNACHOCTU NPU
NCnoJib3OBAHUN NMPUBOPA

® MEPDBI MPEAOCTOPOXHOCTW

Mpu ncnonb3oBaHnM 6bITOBbIX ANEKTPONPUGOPOB Heo6XxoaNMO cobnioaaTh
OCHOBHbIe Mepbl NPeA0CTOPOXKHOCTN. O3HAKOMbTECb C OCHOBHbIMU MepamMul
NpeaoCTOPOKHOCTHU, NePeUNCIIEHHbIMU B PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTauun, Kotopoe
BXOANT B KOMIUIEKT NOCTaBKU NNaHeTapHOro Mukcepa.

COXPAHUTE IAHHOE PYKOBOZCTBO
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CBbOPKA NMPUBOPA
YCTAHOBKA YALUW 1NA BBINEKAHUA XJIEBA

Mepep nepBbiM NCNONb30BaHNEM

BaLu nnaHeTapHbIN MUKCEp MHAUBUAYaNbHO HAaCTPAMBAETCA Ha 3aBOAE NPOU3BOANTENSA ANA €70
ONTVManbHO PaboTbl. MpY UCMONB30BAHMN YALIN C KPLILLKOW /1A BbiNeKaHWs xneba MoXeT ObiTb
Heo6X0AMMO MOBTOPHO HACTPOWTL BbICOTY BEHUMKA MO OTHOLLEHWIO K Yalle. [ina nonyyeHns noaHom
MHGOPMALIY O HACTPOWKE PACCTOAHUA MEXY BEHUMKOM 1 Yallein CM. PyKOBOLACTBO MO SKCrlyaTtauum
nnaHeTapHOro MUKcepa.

BAXHO! lNepep ncnonbzoBaHnem npomonTe ropayein MbiibHOM BOAOW; 3aTeM CMOSTIOCHUTE U flaiiTe
BbICOXHYTb. epen 1crnonb3oBaHNeM Yallly C KPbILIKOW ANA BbiNekaHnA xneba 4oCTaTouHO NpocTo
MOMbITb.

MPUMEYAHMUE. J7a yawwa 4ns BbinekaHUs xneba NoaxoauT AnsA Bcex mopeneli niaHeTapHbIX MUKCEPOB
C OTKUAHbIM 6510KOM eMKOCTbI0 4,3 11 4,8 11, Kpome mogenu KN15E1X. Yalua ¢ KpbIWKOM Ans BbiNeKaHUa
xneba 6e3onacHa [N UCMONb30BaHMA B lyX0BOM LiKady (Ao 260 °C). CnepyiiTe STUM MHCTPYKLMAM,
YTOObI YCTAaHOBMWTD Yallly 51 BbiNekaHuaA xsieba Ha NinaHeTapHbI MUKCep.

H o N2
oy T

Pa36nokupyiTe n NogHUMIUTE rONOBKY

BbIKJTIOYWTE (0) nnaHeTapHbIN MUKCep 1 nBuratens. 3atem 3apukcupyinTe*
OTCOEAMHUTE Ero OT CETU INEKTPONUTAHUA. ronoBKy, 4ToObl OHa OCTanacb B NOAHATOM
COCTOAHUMN.

YctaHoBuTe KPIOK AN1A 3aMellnBaHnA TecCTa,

YcTaHoBWTE Yally A5 BbiNeKaHus xneba Ha cnepys VHCTPYKLUUAM B PyKOBOACTBE MO
3@KVMHYI0 NNACTVHY, 4TOObI 3apUKCMpPOBaTL 3KCMyaTaumm niaHeTapHoOro M1Kcepa. 3atem
ee. YCTaHOBWTE FrONOBKY ABUraTens obpaTHo B

HUXXHee MonoxeHue 1 3adukcmpyinTe®.

*DYHKLMA 6NOKMPOBKYM AOCTYMNHA Ha HEKOTOPbIX MOAENSAX.
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MCMNOJZIb3OBAHUE NPUBOPA

Mpumeuanme. VIHCTPYKLUMY MO MCNONb30BaHMIO MPYGOPa OCHOBaHbI Ha BKMaAbILLE C peLenTamm 13
KomnnekTa. [yHKTbl peLienTa MOryT He COBMafaThb C peLenTamu B ipYrix KHUrax peLenTos. Yalua c
KPbILLKOW AnA BbiNekaHuA xneba 6e3onacHa Ans MCNosb3oBaHvA B fyxoBoM LWkKady (go 260 °C).

SAMEWWMBAHWE TECTA

H o

Mocne 3akpenneHys yaly AnA BbiNeKaHUs
xneba v Kptoka ANA 3ameLIMBaHNA TecTa Ha
MUKcepe fobaBbTe MHIPEANEHTbI B Yallly.
MPUMEYAHMUE. CM. CNNCOK MHTpeneHTOB Ha
BKMagpllle C peLenTamu.

[InA cMelmnBaHNA CyXUX NHIPeaNeHToB
ycTaHOBUTe CKOpOCTb 2. [TprmepHO yepes

30 ceKyHp HauMHanTe MeneHHo BAVBaTbh
Tennyto Bopy. [larite MUKcepy 3ameLumBaTh
VHrpeaneHTbl B TeyeHne 1,5-2,5 MuHyTbI

WM Ao Tex nop, NoKa TecTo He HauyHeT
BbIBASIMBATbCA M3 Yallm 1 He chopmupyeT Lwap.

n%/

BbIKJTIOYWTE (0) nnaHeTapHbIN MUKCep 1
OTCOEAUHUTE ero OT CETY SNEKTPOMNUTAHNS.
M3BnekunTe TECTO 13 Yalun.

MogHuMuKTe ronoBKy ABUraTensa:
pa3bnoKupyTe U NOJHUMUTE FONOBKY
nBuratens. 3atem 3apukcupyinte*
rOf0BKY, UTOObI OHa OCTanach B MOLHATOM
COCTOAHUN.

CHumuTe aKceccyap: HaXXMnUTe Ha akceccyap
CHUM3Y BBEPX, MOBEPHUTE €ro N N3BNEKNTE 13
BaJla BeH4YMKa.

CHMMUTe Yalwly AnA BbiNeKaHUA xneba:
NoBepHMTE valy, YToObl CHATb ee C
32KVIMHOW MAACTUHBI.

*QyHKLMA GIOKMPOBKU JOCTYMHA Ha HEKOTOPbIX MOAESAX.
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MCMNOJZIb3OBAHUE NPUBOPA

PACCTOMKA TECTA

[MomecTuTe TECTO B Yally AN1A BbiNeKaHUA
xneba 1 nocbinbTe ero MyKoi. Bpyunyio

Mpr HeobXxoAMMOCTY BPYYUHYIO 3amMmecuTe TeCTo nepeBepHNTE TECTO U NOKPOITE €r0 MyKOWA,
Ha CToneLHNLe, YTOObI MONYUMNICA rMafKun 3aTeM HaKpoWiTe Yally KpbILWKOW AA

wap. BepHuTtech K value gna BbinekaHus BblnekaHuA. OcTaBbTe TeCTO Ha 60 MUHYT,
xne6a. 4TOObI OHO NOAHANOCH. [ANA OTCNeXnBaHNUA

YPOBHA NoAbema TecTa NCNonb3ynTe MeTkn*
Ha 60KOBOW MOBEPXHOCTY YaLlL.

MNMonoxwuTe Tecto nepep cobon, coxmuTe
BEPXHIOK YacTb U OTTAHUTE ee OT cebs, 3aTem
CIIOXWUTe ee K LieHTpPY, Kak OyATo Bbl fenaeTte
KOHBepT. Cnerka cKkpyTuTte TeCto 1 caenaiTe
TO e camoe C BepxHeln yacTbio. [pogomxante
nepeBopaunBaTh, PacTArMBaTb U CKNafblBaTb
TeCTO K LieHTPY B TeYeHMe Tpex UK YeTbipex
LMKNOB. (Bbl 3ameTnTe, UTO BO BpeMms 3TOW
npoLeaypbl TECTO CTaHET bonee Tyrum, 1 Bam
CTaHeT C/IoKHee ero pacTaArneaTh.)

OTKpoliTe Yallly, akKypaTHO U3BJIeK/Te TeCTo
1 NONOXUTE ero Ha 06MIIbHO NOCbIMaHHYO
MYKOW NOBEPXHOCTb.

* MeTKv NpefHa3HaueHbl TONIbKO 1A HArNA[HOTO NPeACTaBAEHNA 1 3aBUCAT OT yKasaHHOro pasMepa B
peuenre.
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MCMONb30BAHUE NPUBOPA
H

Mocne 3aBeplueHVA pacTAXeHUA 1
CKNaAblBaHUA NepeBepHUTE TECTO C/IOKEHHON
YacTblo BHM3. AKKYpaTHO MOSIoXuTe 0be pyKu
Ha 06e CTOPOHbI Kpyra TecTa 1 akKypaTHO
noBopaunBaiiTe NpaByio NafJoHb BOKPYT
NpaBoro Kpas, B TO e Bpems NoBopayunsaiTte
TeCTO Ha MOBEPXHOCTU SIEBOWN PYKON. ITO
[eNncTBMe NO3BOANT PasrfagnTb TeCTo.

MOOBEM TECTA

Korpa Tecto nogHUMeTCA, N3BNEKNTE €ro un3
Yawu Ans BbinekaHna xneba, OCTOPOXKHO
nepeBepHUTE 1 NONTOXKNTE Ha KPbILLKY At
BbINeKaHWA (UTOObI LWOB Obl HanpaBneH
BBepX). byabTe akKypaTHbl, UTOObI He
noBpeauTb ero popmy.

COBET. MOXHO TaKXe MosIoXNTb UCT Bymaru
[NA BbINEYKN Ha KPbILLKY 1 MOMECTUTb Ha

Hee TecTo Al yRo6HOro 13BNieyYeHns nocne
BbINEKaHWA.

O6WIbHO NOCbINbTE BHYTPEHHVE CTEHKMN
yalm AnA BbinekaHua xneba MyKoii, a Takxe
He 3abyabTe NpKCbINaTh MyKy Ha TeCTo.
Monoxwute TeCTo WBOM BHU3 B Yally Ana
BblnekaHus xneba. HakpoiiTe yally KpbIlLKoOn
ANA BbINEKaHUA 1 fanTe TeCTy NOAHATLCA elle
30 MUHYT.
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NCNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA
NPYAAHVE ®OPMbI 1 BbIMOIHEHWE HAAPE30OB

ChopmupyiTe TeCTo 1 caenaiTe Ha Hem
Haapes3bl C MOMOLLbIO OCTPOrO HOXa WK
crneuranbHoro nekapckoro Hoxa.
[loNONHNTENBHO: NOCbINbTE TECTO MYKOW,
CMaXKbTe ero ANYHON CMEeCbIO UK YKpacbTe
TpaBamu.

AKKypaTHO nepeBepHUTE Yally AJis BbiNeKaHns
xneba BBEPX AHOM 1 3aKPOWTE KPbILLKO 15
BbINeKaHs, YTobbl 3aprKcMpoBaTh ee.

BbIMEKAHWE

MpenBaputenbHo pasorpeiiTe AyXoBoii WKad
10 232 °C. MNocTaBbTe yally ANA BbiNneKkaHWA
xneba KpbILWKOW BHU3 Ha CPEAHIO MOSKY
ZyXOBOrO WKada 1 BbineKkanTe B TeueHne

30 MUHYT.

CHuMMTE YaLly C KPbILWKKM 1 BbinekanTe euje 10
MVIHYT. OTO MOMOKET NOAPYMAHNUTb KOPOUKY.
M3Bnekute xneb 13 ayxosoro Lkada un
nocTaBbTe Ha CTOVKY ANA BbiNeuKy, YToObl OH

NONHOCTbIO OCTbIN Nepef Hape3Kou.

MPUMEYAHMUE. MNocTasbTe NOMKY Kak MOXHO
6nKe K LIeHTPY BYXOBOTO LKada, coxpaHasa npu
3TOM [OCTaTOYHbIN 3anac A1 YCTaHOBKM Yall C
KPbILIKOW [N BbiNeKaHUA xneba.

COBET. lNpu ycTaHOBKe B AyX0OBOW LiKad CTaBbTe
yaLly KpbILKOW BHU3.
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Yalwy ana BbinekaHua xseba v KpbILKy

MOHO MbITb Ha BEPXHEW U HVKHel Nnosike
aBTOMaTMYeCKO MOCYJOMOEYHOI MaLLMUHbI
nr6o TATENbHO MbITb B FOPAYEN Mbl/IbHOM
BOJIE, MOC/IE YEro HY>KHO CMOJIOCHYTb ee 1 AaTb
el BbICOXHYTb.

B ABTOMATUYECKYIO MOCYAOMOEYHYI0 MallUHY
Yally AnA BbinekaHuaA xneba HEO6XOAVIMO
CTaBUTb B NepeBepHYTOM COCTOAHUN.

yXO[ 3A YALLEW C KPbILWKOW ANA BbINEKAHWA XJIEBA

«  [1ns 0UMCTKM OT Hanuniuen egpl 3amounte
yaluy Ans BbinekaHus xnieba B ropaveit
MblfIbHOM BoAe Ha 15-20 MUHYT nnn nHoe
Bpemsa nepej TeM, Kak NoMecTuTb ee B
NOCyAOMOEYHYIO MALLVHY.

« [lepep xpaHeHneM Yallly AnA BbiNekaHWA
xneb6a HeobxoaANMO TLATEeNIbHO
BbICYLIVBATb.

« [ocne ncnonb3oBaHWA Yawu gns
BbineKaHus xneba ¢ nnaHeTapHbIM
MUKCEPOM Ha Hell MoryT MoABUTLCA
OTMETKM B MeCTax, rae vyawa pukcmpyerca
Ha NIaHETAapPHOM MUKCepe. ITO HOpPManbHoe
AIBNEHNE; OTMETKN MOXKHO YOpaTb
abpasvBHbIM YNCTALMUM CPECTBOM 1
rybko.

«  [1nA OUNCTKIN MOXKHO TaKe UCMosb30BaTb
abpasmBHyto rybKy 1 cMecb MNILLEBO COabl
1 Tennon BoAbl. TWwaTtenbHO NPOTpUTE NATHA,
YTOObI OUNCTUTD UX.

+ PekomeHnayeTca cBeCTV K MUHUMYMY
BHe3arHble N3MeHeHUA TemnepaTypbl
Kepamunkn. Kepamuka fomkHa HarpeBaTbca
VTN OXNaXaTbCs MNOCTENEHHO, YTOObI
n36exKaTb TEPMUYECKOro yaapa 1
BO3MOXHbIX NOBPEXAEHWUN.

« Ecnu valua c KpbllWKOW Ans BbiNeKaHUs
xneba ropsAyvas, He AOMyCKalTe ee KOHTaKTa
HU C YeM XONOAHbIM, HAaNprMep C XONO4HOMN
BOZJOW NN XONOAHON NOBEePXHOCTbI0. Koraa
Bbl M3BNIeKaeTe ee 13 AyxoBoro wKada,
CTaBbTe ee Ha NOBEPXHOCTb KOMHATHOM
TemnepaTtypbl 1 faniTe NOMHOCTbIO OCTbITb.
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ycnosuAa NPEAOCTABJIEHAA TAPAHTUN
KITCHENAID («<TAPAHTUA»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, (Kutuendng Espona,
Kopnopauus, HeingexeipcnaH 3, bokc 5, 1853 Ctpombeek-beBep) benbrua («fapaHT»)
NpepoCcTaBAeT KOHEUHOMY KIEHTY, KOTOPbIN ABNAETCA NOTpebuTenem, rapaHTuio Ha
Tepputopum Poccuickonn Oepepauun («<PM») B cooTBeTCTBMM € 3aKoHOM “O 3aLuTe npas
notpebutenen” PO uepes opraHn3aumm, yrosHOMOYEHHbIE MPOV3BOAUTENIEM Ha MPUeM
npeTeH3uit ot notpebuteneil:

00O «Bupnnyn PYC», 127018, r. Mocksa, yn. [IBuHuUeB, 4. 12, kopn.1, nutepa B, stax 5
000 «[lenoas Pycb», 125319, MockBa, yn. YepHaxosckoro, A. 5, cTp 1

1) OBbEM N YCNNOBUA TAPAHTUN

a) lapaHT NpepocTaBNAET rapaHTUIO Ha NPOAYKTbI, yNOMAHYTble B pa3gene 1.b), kotopbie
noTpebutens nprobpen y npoaasua nnu komnanum rpynnsl KitchenAid B ctpaHax EBponeiickoin
3KOHOMUMYecKo 30Hbl, Mongose, YepHoropuu, Poccun, LLisenuapun n Typuun.

b) FapaHTHiHbIA CPOK 3aBUCKT OT NPUOGPETEHHOTO NPOAYKTa N COCTABNIAET:

- 5KSM2CB5B* OrpaHn4yeHHas rapaHTUA CPOKOM Ha NATb JIeT, Ha4MHasA CO AHA NOKYMKM.

- JononHuTenbHble akceccyapbl Ans NiaHeTapHOro MUKcepa, 6neHaepa, TOCTepa, KYXOHHOTO
KombaliHa, KyIMHapHOro NpoLeccopa 1 NorpyxHoro GreHfepa: rapaHTua Ha 2 ropa.

¢) fapaHTWIAHBIN CPOK NCUMCIIAETCA CO AHA Nepedaun npoayKta notpebutento. Ecnn geHb
nepefayn yCTaHOBUTb HEBO3MOXHO, CPOK NCUNCNAETCA C AaTbl U3roToBNEHNA ToBapa. B cnyuae
OTCYTCTBUA AOKYMEHTA, NOATBEPXKAAtoLero GpakT NpoAaxu, 3T CPOKM HauMHaT NCYNCIATLCA OT
[aTbl MPOV3BOACTBA U3AENNA, KOTOPAsA MOXET ObITb BblUMC/IEHA 13 CEPUHOTO HOMepa:

@ S/N: AAyWWXXXXX @
rae, XxXxxx - HoMep ToBapa B TeUeHune Heflenn NPou3BoAcTBa (nocneaHue 5 undp)
WW - Heiens NpPou3BOACTBa ToBapa (2 undpbl)
y - Kog roga npowvsogacTaa (1 6yksa nnu uudpa)
AA - Ko MecTa Nnpou3BoACTBa (0aHa nnu aBe GyKBbl)

KO,U, rofa npon3BoACTBa yCTaHaB/IMBAETCA B COOTBETCTBUN C Ta6n|/|ue|7|:

Kon 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
o 1980 1981 1982 1983 1984 1985 1986 1987 1988 1989

A 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019
Kog X A B C D E F G H J
o 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999

A 2020 2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029
Kop K L M P R S T U W Y
o 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009

A 2030 2031 2032 2033 2034 2035 2036 2037 2038 2039
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ycnosuAa NPEAOCTABJIEHAA TAPAHTUN
KITCHENAID («<TAPAHTUA»)

d) fapaHTuA pacnpocTpaHAeTca Ha NPOAYKT 6e3 nprobpeTeHHbIX AedeKToB.

e) Bce meiictBuA notpebuTens B cyiyyae o6HapyeHUA B TOBape HeLLOCTaTKOB
perynupytotca 3akoHom “O 3awumTe npas notpebutenein” PO . MonHbIN CNMCOK CEPBUCHBIX
LIeHTPOB 1 NOPAJOK OKa3aHWA YC/yr yKa3aH B rapaHTUIAHOM TalloHe U Ha CTpaHMLax canTa B
ceTn IHTepHeT: https://mixer.ru/informaciya-o-garantii/ n
https://mixer.ru/adresa-servisnyh-centrov/. [lononHutenbHyo nHGopmauumio no
CepBUCHOMY 06CYMBaHMIO MOXHO NOAYUYUTb No TenedpoHy 8-800-200-40-00 (3BOHOK
6ecnnatHbli Ha TeppuTopun PO).

2) OrPAHNYEHUA TAPAHTUN

a) I'apaHTvm PacnpoCTpaHAETCA Ha NPOAYKTbI, NCMONb3yeMble B COOTBETCTBUN C [aHHON
I/IHCprKLl,I/IeI7I no 3KCrtyataunn.

b) lapaHTUA He AeCTBYET B CJlyYae HOPMaJSIbHOTO M3HOCA, MCMOMb30BaHNA C
HecobnofeHeM MHCTPYKLMM MO SKCMJTyaTaLumm, UCNosb3oBaHWA NPoAyKTa npu
HenpaBWIbHOM HaMpPAXKeHWW, YCTaHOBKN 1 SKCMUTyaTaLMm B HapyLUeHVe AeCTBYIOLMX
3NIEKTPOTEXHNYECKUX HOPM U NMPUMEHEHUA Chbl (HanpuMep, yAapoB).

¢) lapaHTUA He pacnpocTpaHAeTCcA Ha MPOAYKTbI, KOTopble 6bINn MOANULMPOBaHbI NN
npeobpa3oBaHbl, HaNpumep Npu MmoanduKauum nprubopa Ha 120 B gna paboTbl B ceTax ¢
HanpsxxeHnem 220-240 B.

@ d) fapaHTUIHbIN CPOK Ha YCTaHOBJIEHHbIE 3anacHble YacTU 3aKaHUMBAETCA C OKOHYaHVeM
rapaHTMINHOrO CPOKa BCEro NMpPoAyKTa B OTCYTCTBMMW AOMONHUTENIbHBIX YTOYHEHNIA.

Mocne ncreyeHns rapaHTUIMHONO CPOKa WIIN AN NPOAYKTOB, Ha KOTOPbIE rapaHTUsA He
yCTaHOBMEHa, cepBuUCHble LieHTpbl KitchenAid no-npexxHeMy AOCTYMHbI KOHEYUHOMY KIINEHTY
Ins 06CnyXrBaHWA B COOTBETCTBUU € 3akoHoM “O 3awwute npae notpedutenein” PO.

PETUCTPALINA NPOAYKTA

3apeructpupyiite cBoi HoBbI Npubop KitchenAid: http://www.kitchenaid.eu/register

©2021 Bce npaBa 3awmieHbl. KITCHENAID, a Take An3aiiH NnaHeTapHOro MUKcepa ABNAITCA
ToBapHbIMY 3Hakamu B CLLA n gpyrunx ctpaHax.
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CZESCI | FUNKCIJE

>

1\

1 Dzieza do chleba* 2 z pokrywka do pieczenia

*Dzieza do chleba pasuje do wszystkich modeli mikseréw stojacych z uchylng gtowica o pojemnosci 4,8
i4,3 litra.

PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA
WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac¢ podstawowych
@ Srodkow ostroznosci. Nalezy zapoznac sie z podstawowymi Waznymi srodkami @
ostroznosci opisanymi w instrukcji obstugi dotaczonej do miksera stojacego.

NINIEJSZE INSTRUKCJE NALEZY
ZACHOWAC

POLSKI
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MONTAZ PRODUKTU
MONTOWANIE DZIEZY DO CHLEBA

Przed pierwszym uzyciem

Mikser stojacy jest ustawiany fabrycznie w celu uzyskania optymalnej wydajnosci. Jesli korzystasz z
dziezy do chleba z pokrywka do pieczenia, konieczne moze by¢ ponowne wyregulowanie przeswitu
miedzy mieszadtem a dzieza. Petne informacje na temat regulacji odstepu miedzy mieszadtem a dziezg
mozna znalez¢ w instrukgji obstugi miksera stojacego.
WAZNE: : przed uzyciem umyj urzadzenie goraca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a
nastepnie dokfadnie wyptucz i wysusz. Dziezy z pokrywka do pieczenia nie trzeba sezonowac przed
uzyciem.

UWAGA: dzieza do chleba jest przeznaczona do wszystkich modeli mikseréw stojacych z uchylng
gtowica o pojemnosci 4,3 i 4,8 litra, z wyjatkiem modelu KN15E1X. Dziezy do chleba z pokrywka do
pieczenia mozna uzywac w piekarniku (do 260°C). Aby przymocowac dzieze do miksera stojacego,
postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

H o N 2
Ay T

S\
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Odblokowac i podnies¢ gtowice z silnikiem.
Nastepnie zablokowac* gtowice tak, by
pozostata w pozycji podniesionej.

WYLACZYC mikser stojacy (0) i wyjac jego
wtyczke z gniazda.

Podtaczy¢ odpowiedni hak, korzystajac ze
wskazowek zawartych w instrukgji obstugi
miksera stojgcego. Nastepnie umiesci¢ gtowice
z silnikiem z powrotem w potozeniu dolnym i
zablokowac* ja na miejscu.

Umiesci¢ dzieze do chleba na ptycie
zaciskowej, tak by jej pozycja byta stabilna.

* Opcja blokowania jest dostepna w wybranych modelach.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

UWAGA: czynnosci zwigzane z uzytkowaniem produktu oparte sg na karcie z przepisami. Czynnosci
opisane w ramach okreslonego przepisu moga réznic sie od tych podanych w innych ksiazkach z
przepisami. Dziezy do chleba z pokrywka do pieczenia mozna uzywac w piekarniku (do 260°C).

MIESZANIE | ZAGNIATANIE CIASTA

Po przymocowaniu dziezy i haka do miksera
stojacego umiesc¢ w dziezy do chleba
pozostate sktadniki.

UWAGA: zobacz liste sktadnikéw podana w
karcie z przepisami.

Ustaw mikser na predkosci 2, aby potaczy¢
suche sktadniki. Po okoto 30 sekundach zacznij
powoli wlewac ciepta wode. Miksuj sktadniki
przez 1,5-2,5 min, by wyrobic ciasto, lub do
czasu, az ciasto zacznie odchodzi¢ od miski i
uformuje sie w kule.

H o

n‘(/

WYLACZ mikser stojacy (0) i wyjmij jego
wtyczke z gniazda. Wyjmij ciasto z dziezy.

Podnoszenie gtowicy z silnikiem: odblokuj
i podnies gtowice. Nastepnie zablokowac*
gtowice tak, by pozostata w pozycji
podniesionej.

Zdejmowanie akcesoriow: nacisnij
akcesorium i przesun je ku gérze, obroc i
zdejmij z watu mieszadfa.

Zdejmowanie dziezy do chleba: obro¢
dzieze, aby ja odblokowac i wyjac z ptyty
zaciskowej.

* Opcja blokowania jest dostepna w wybranych modelach.

®
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU
DOWOD

Umiesc ciasto w dziezy do chleba i posyp
je odrobing maki. Obrd¢ ciasto reka, by

W razie potrzeby recznie wyrdb ciasto na delikatnie obtoczy¢ je w mace ze wszystkich
blacie, aby uformowac gtadka okragta kule. stron, a nastepnie przykryj dzieze pokrywa.
Przetéz ciasto do dziezy. Pozostaw ciasto do wyrosniecia (60 minut).

Uzyj podziatki* sktadnikéw z boku dziezy do
chleba, by doktadnie odmierzy¢ ich ilos¢.

Chwy¢ palcami brzeg ciasta, rozciggnij go, a
potem zt6z ku Srodkowi w taki sposéb, w jaki
sktada sie koperte. Nastepnie lekko przekrec¢

Odkryj dzieze i delikatnie wyciagnij z niej ciasto i znéw zawin jego bok do $rodka.
ciasto, a nastepnie przetdz je na obficie Powtarzaj czynnos¢ skrecania, rozciggania i
posypany maka blat. zwijania ciasta do srodka tak dtugo, az zrobisz

w ten sposéb 3-4 petne obroty. (W miare
wyrabiania ciasta coraz trudniej bedzie je
rozciggac).

*Podziatka pozwala odmierza¢ sktadniki jedynie wizualnie - ich faktyczna potrzebna ilos¢ zalezy od
przepisu.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Po ostatnim rozciagnieciu i ztozeniu ciasta
przewrd¢ je na druga strone. Potéz dionie

po obu stronach ciasta. Delikatnie obré¢
prawa dfon wokoét jego prawej krawedszi,
jednoczesnie rysujac lewa reka okrag na jego
srodkowej czesci. Dzieki temu ciasto zyska
gtadka, jednolita konsystencje.

WYRASTANIE CIASTA

Obficie posyp maka wnetrze dziezy oraz
wierzch wyrobionego ciasta. Odwrd¢ ciasto
na druga strone, tak by jego gtadsza czes¢
byta na gérze, i w ten sposoéb przetéz je do
dziezy. Przykryj dzieze pokrywa i pozostaw do
wyros$nigcia na 30 minut.

Gdy ciasto wyrosnie, wyjmij je z dziezy:
korzystajac z pokrywy, ostroznie przewroc je
na druga strone (tak by strona jego skfadania
byfa teraz na wierzchu). Zréb to delikatnie, by
ciasto nie opadto ani nie zmienito ksztattu.
WSKAZOWKA: mozesz tez uzy¢ papieru do
pieczenia (umieszczajac go na pokrywie, na
ktéra nastepnie wytozysz ciasto), tak by po
zakonczeniu pieczenia mozna byto fatwo
wyjac chleb z naczynia.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

FORMOWANIE | NACINANIE CIASTA

Nadaj ciastu odpowiedni ksztatt oraz ponacinaj
je, uzywajac ostrego noza lub narzedzia do
nacinania.

Opcjonalnie: mozesz posypac wierzch

ciasta maka lub ulubionymi ziotami albo
posmarowac je roztrzepanym jajkiem.

Ostroznie umies¢ odwrécong dzieze do
chleba w piekarniku tak, by przykry¢ nig ciasto
umieszczone na pokrywie.

PIECZENIE

Rozgrzej piekarnik do temperatury 232°C.
Pot6z dzieze i odwrdcong pokrywe z ciastem
na $rodkowej pétce piekarnika i piecz je przez
30 minut.

Wyjmij dzieze z piekarnika i piecz chleb bez
przykrycia przez kolejne 10 minut lub dtuzej,
tak by skorka tadnie zbrazowiata. Wyjmij
upieczony chleb z piekarnika i umie$¢ go na
kratce. Pozostaw do catkowitego ostygniecia i
dopiero potem pokrdj.

UWAGA: potka powinna znajdowac sie mozliwie
najblizej srodka piekarnika, tak, by zmiescita sie w
nim przykryta dzieza do chleba..

WSKAZOWKA: podczas wktadania chleba do
piekarnika umies¢ pokrywe na potce wierzchnig
strona do dotu.
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piekarnika zawsze uzywaj rekawic kuchennych.
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Dzieze do chleba mozna my¢ w zmywarce na
gornej lub dolnej pétce. Mozna tez dokfadnie
umy¢ jg w goracej wodzie z dodatkiem
detergentu, a nastepnie doktadnie wyptukac i
wysuszyc.

W przypadku mycia w zmywarce dzieze do
chleba nalezy umiesci¢ do géry dnem.

DZIEZA DO CHLEBA Z POKRYWKA DO PIECZENIA

«  Aby usungc resztki przyklejonego jedzenia, - Zaleca sie unikanie nagtych zmian
przed umieszczeniem dziezy do chleba w temperatury naczynia ceramicznego.
zmywarce nalezy zanurzyc ja w goracej Naczynia ceramiczne muszg by¢
wodzie z dodatkiem detergentu na ogrzewane lub chtodzone stopniowo,
15-20 minut lub na tak dtugo, na ile jest to aby unikna¢ szoku termicznego i
konieczne. . ) ewentualnych uszkodzen.

. Frzed od’ro;enlem dzu’a-zy do chleba nalezy . Gdy dzieza jest goraca, nie powinna mie¢

@ Ja dokiadnie wysuszyc. kontaktu z zimna woda ani zimnymi ®

« Po uzyciu dziezy do chleba z mikserem
stojacym moga pojawic sie slady w miejscu
zamocowania misy w podstawie miksera.
Slady te sg zjawiskiem normalnym i mozna
je usuna¢, czyszczac je za pomoca sciernego
srodka czyszczacego i gabki.

+Mozna réwniez wyczyscic je gabka scierna
oraz mieszaning sody oczyszczonej i cieptej
wody, energicznie pocierajac plamy.

powierzchniami. Po wyjeciu dziezy

z piekarnika nalezy umiescic jg na
neutralnej powierzchni i pozostawi¢ do
catkowitego ostygniecia.

POLSKI

151

‘ ‘ W11520938A.indb 151 @ 4/1/2021 10:10:37PM‘ ‘



BT o [ T

WARUNKI GWARANCIJI KITCHENAID
(L GWARANCJA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia (,Gwarant”)
zapewnia uzytkownikowi korncowemu, czyli klientowi, prawo do Gwarancji na ponizszych
warunkach.

Gwarancja jest stosowana dodatkowo i nie wyklucza, nie ogranicza i nie zawiesza ustawowych
praw gwarancyjnych uzytkownika korncowego wynikajgcych z postanowien ustawowej
gwarangji dotyczacych defektédw sprzedawanego przedmiotu, ani nie wptywa na nie w zaden
sposéb.

1) ZAKRES | WARUNKI GWARANCJI
a) Gwarant obejmuje Gwarancjg produkty wymienione w Sekcji 1.b), ktore klient zakupit od

sprzedawcy badz firmy nalezacej do KitchenAid-Group i znajdujacej sie na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego, Motdawii, Czarnogéry, Rosji, Szwajcarii lub Turcji.

b) Okres obowigzywania Gwarancji zalezy od zakupionego produktu i jest nastepujacy:
5KSM2CB5B* pie¢ lat ograniczonej gwarancji od daty zakupu.

¢) Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu, tj. w dniu, w ktérym klient zakupit produkt u
sprzedawcy lub w firmie nalezacej do KitchenAid-Group.

d) Gwarancja dotyczy produktu pozbawionego wad ukrytych.

e) Gwarant swiadczy dla klienta ponizsze ustugi w ramach niniejszej Gwarancji, wedtug uznania
Gwaranta, w przypadku pojawienia sie wady w okresie obowigzywania Gwarancji:

- naprawe wadliwego produktu badz jego czesci; lub

- wymiane wadliwego produktu badz jego czesci. Jesli produkt nie jest juz dostepny, Gwarant ma
obowiazek wymieni¢ produkt na model o takiej samej lub wyzszej wartosci.

f) W przypadku, gdy klient chce zgtosi¢ roszczenie w ramach Gwarancji, musi skontaktowac sie z
centrum obstugi KitchenAid w danym kraju wymienionym na stronie www.kitchenaid.pl
(numer telefonu: 22 812 56 64) lub bezposrednio z Gwarantem, piszac na adres KitchenAid
Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia.

g) Koszt naprawy, tacznie z wymienionymi czesciami, oraz koszty wysytki produktu
pozbawionego wad ukrytych lub jego czesci, ponosi Gwarant. Gwarant ponosi rowniez koszty
wysyiki za zwrot wadliwego produktu lub czesci produktu, jezeli Gwarant lub centrum obstugi
KitchenAid w danym kraju zazadat zwrotu wadliwego produktu lub czesci produktu, o ile nie
obejmuje to okolicznosci, w ktérych wade nalezy usungé w miejscu, w ktérym produkt znajdowat
sie w momencie jej ujawnienia.

h) Gwarant odpowiada na roszczenie klienta i wykonuje swoje zobowiazania nie p6zniej niz [...]
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WARUNKI GWARANCIJI KITCHENAID
(L GWARANCJA")

2) OGRANICZENIA GWARANCIJI

a) Gwarancja ma zastosowanie wytacznie do produktéw wykorzystywanych do celéw
prywatnych, a nie do celéw zawodowych lub komercyjnych.

b) Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku normalnego zuzycia, nieprawidtowego

lub niewtasciwego uzytkowania produktu, nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uzywania
produktu przy nieprawidtowym napieciu elektrycznym, montazu i eksploatacji z naruszeniem
obowiazujacych przepiséw elektrycznych oraz uzywania sity (np. uderzenia).

¢) Gwarancja nie obowiazuje, jezeli produkt zostat zmodyfikowany lub przeksztatcony, np. z
produktéw 120V na produkty 220-240 V.

Po uptywie okresu Gwarancji lub w przypadku produktéw, ktére nie sa objete niniejsza
Gwarancjg, centra obstugi KitchenAid sg nadal dostepne dla klienta korncowego w celu
uzyskania informacji i odpowiedzi na pytania. Wiecej informacji mozna réwniez znalez¢ na
naszej stronie internetowej: www.kitchenaid.eu

REJESTRACJA PRODUKTU

Zarejestruj swoje nowe urzadzenie KitchenAid juz teraz na stronie:
http://www.kitchenaid.eu/register

POLSKI

©2021 Wszelkie prawa zastrzezone. KITCHENAID i konstrukcja miksera stojacego stanowig znaki
towarowe w USA i na catym Swiecie.
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SOUCASTI A FUNKCE

>

1\

1 Nadoba na chléb* 2 Viko na peceni

*Nadoba na chléb je kompatibilni se viemi 4,3l a 4,81 modely kuchyriskych robotd se sklopnou hlavou.

BEZPECNOST VYROBKU
DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické spotiebice, vzdy dbejte na dodrzovani zakladnich
@ bezpecnostnich opatieni. Pfrectéte si zakladni Dulezité bezpecnostni pokyny uvedené @
v Navodu k obsluze dodaném s kuchyiiskym robotem.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

CESKY
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SESTAVENI VYROBKU
PRIPOJENI NADOBY NA CHLEB

Pfed prvnim pouzitim

Vas kuchynsky robot byl individualné nastaven pfi vyrobé pro dosazeni optimalniho vykonu. P¥i pouziti
nadoby na chléb s vikem na peceni mlize byt nutné upravit vili mezi slehacem a misou. Uplné informace
o nastaveni vile mezi $leha¢em a misou naleznete v Navodu k obsluze kuchyrského robotu.
DULEZITE: Pred pouzitim omyjte horkou mydlovou vodou, oplachnéte a ditkladné vysuste. Pred
pouzitim neni nutné misu na chléb s vikem na peceni upravovat.

POZNAMKA: Tato nadoba na chléb je kompatibilni se viemi 4,31 a 4,81 modely kuchy#skych robot(i se
sklopnou hlavou kromé modelu KN15E1X. Nddoba na chléb s vikem na peceni je bezpecnd pro pouziti
v troubé (az 260 °C / 500 °F). Podle nasledujicich pokynt pfipevnéte nddobu na chléb ke kuchyriskému
robotu.

1] Q 2N 2
- ﬁ o /-EGQ%@’
sy T T

o

Kuchynisky robot VYPNETE (0) a odpojte Odjistéte a zvednéte hlavu motoru. Poté
@ z elektrické sité. hlavu zajistéte*, aby zlstala zvednuta. @

Podle pokynu v navodu k obsluze
kuchynského robotu pfipojte hnétaci hak
potfebny pro pfipravu daného receptu.
Poté hlavu motoru vratte do dolni polohy
a zajistéte* ji na misté.

Umistéte nadobu na upinaci desku, aby pevné
drzela na misté.

*Moznost zajisténi je dostupna u vybranych modeld.
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POUZITi PRODUKTU

POZNAMKA: Postup pouziti produktu podle vlozené karty s receptem. Postup receptu se mize ligit
podle rGznych receptd v jinych kuchaiskych knihdch. Nadoba na chléb s vikem na peceni je bezpecna

pro poutziti v troubé (az 260 °C / 500 °F).
PROMICHEJTE A PROHNETTE

H g

OFfrny
4 6
o

= )

Jakmile jsou nddoba a nastavec hnétaciho
haku pfipevnény na kuchyrském robotu,
pfidejte do nadoby na chléb pfisady.
POZNAMKA: Viz seznam pfisad na vlozené
karté s receptem.

Zapnéte robot na rychlost 2 a smichejte suché
pfisady. Po asi 30 sekundach pomalu pfilijte
teplou vodu. Nechte robot hnétat pfisady po
dobu 1 %2 az 2 ¥2 minuty nebo do doby, nez se
tésto nezacne odlepovat od misy a nevytvori
kouli.

[

Kuchynsky robot VYPNETE (0) a odpojte
z elektrické sité. Vyndejte tésto z nddoby na
chléb.

Zvednuti hlavy motoru: Odjistéte
a zvednéte hlavu motoru. Poté hlavu
zajistéte*, aby z(stala zvednuta.

Vyjmuti pfislusenstvi: Zatlacte prislusenstvi
nahoru, otocte jej a vytahnéte jej z hfidele
Slehace.

Vyjmuti nadoby na chléb: Otoc¢enim odjistéte
misu z upinaci desky.

*Moznost zajisténi je dostupna u vybranych modelt.

®
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POUZITi PRODUKTU

DUKAZ

Vlozte tésto do nadoby na chléb a posypte
horni ¢ast tésta trochou mouky. Rukou tésto

V piipadé potieby ru¢né prohnétte tésto na otocte a potfete moukou a pak pfikryjte

kuchynské desce tak, aby vytvofilo hladkou nadobu vikem na peceni. Nechte tésto

kouli. Vratte do nadoby na chléb. 60 minut kynout. Pro vizualni kontrolu kynuti
pouzijte znacky méfeni* na strané nadoby
na chléb.

Tésto zhruba v kruhovém tvaru polozte pred
sebe, vezméte do prstl horni ¢ast tésta,
natahnéte jej smérem od sebe a poté je
prelozte do stfedu tésta, jako kdybyste skladali
Odkryjte nadobu a jemné vytahnéte tésto obélku. Trochu tésto stocte a totéz provedte

z nadoby na dostate¢né pomoucenou plochu. s tou ¢asti, kterd je nyni nahofre. Pokracujte

v otaceni, natahovani a skladani tésta do
stfedu — provedete tfi az Ctyfi pIné kruhy.
(VSimnéte si, ze béhem prace je ¢im dal tézsi
tésto natahnout.)

*Znacky jsou pouze pro vizualni referenci a budou zaviset na velikosti pouzitého receptu.
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POUZITi PRODUKTU

Po poslednim natazeni a prehnuti preklopte
tésto slozenou stranou doll. Jemné polozte
obé ruce na obé strany kola a jemné pokrcéte
pravou dlan kolem pravého okraje, zatimco
levou rukou otécejte kolo po povrchu. Timto
zpUsobem tésto vyhladime do kulatého
kopecku.

KYNUTI

Moukou dostatecné vysypte vnitini ¢ast
nadoby na chléb a horni ¢ast tésta. Vratte tésto
(stranou se skladem dold) do nadoby na chléb.
Prikryjte nddobu vikem na peceni a nechte

30 minut kynout.

Jakmile tésto vykyne, vyjméte tésto z nadoby
na chléb a opatrné prevratte bochdnek z
nadoby na chléb na viko na peceni (tak, aby
slozena strana nyni smérovala nahoru). Davejte
pozor, abyste jej nevyfoukli nebo nenarusili
tvar.

TIP: MUZete také pouzit pergamenovy papir na
viko a polozit tésto na néj, coz umozni snadné
vyjmuti po upeceni.
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POUZITI PRODUKTU
TVAROVANI A RYHY NA VIKU

Vytvarujte a roziezejte tésto pomoci ostrého
noze nebo néstroje na ryhovani.

Volitelné: Posypejte tésto moukou, potiete
rozslehanym vajickem nebo pouzijte bylinky
pro pfizplsobeni.

Opatrné polozte nddobu na chléb dnem
vzhuru na tésto a viko na peceni, aby se
zajistila na misté.

PECENI

Predehfejte troubu na 232 °C/ 450 °F. Polozte
nadobu na chléb vikem na peceni dolli na
prostiedni rost trouby a pecte 30 minut.

Odstrante kryt nadoby, aby se chléb odkryl,
a dokoncujte peceni dalsich 10 minut, coz
prispéje ke zhnédnuti klrky. Pred krajenim
vyjméte nadobu na chladiciho rost a nechte
zcela vychladnout.

POZNAMKA: Rost umistéte co nejblize stfedu
trouby a pfitom ponechte dostate¢nou vysku, aby
se nadoba na chléb s vikem na peceni vesla.

TIP: Pii vkladani do trouby umistéte viko dolli na
stojan.
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DULEZITE: Pi vyjimani nadoby na chléb nebo
rostll vzdy pouzivejte kuchyrnské chnapky.
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UDRZBA A CISTENI

Nadobu na chléb Ize myt v mycce nadobi

v hornim nebo spodnim kosi, popt. ji dikladné
umyjte v horké vodé se saponatem, diikladné
oplachnéte a osuste.

Pokud nadobu na chléb myjete v my¢ce nadobi,
polozte ji dnem vzharu.

PECE O NADOBU NA CHLEB S VIKEM NA PECENI

‘ ‘ W11520938A.indb 161

Chcete-li odstranit pfipecené jidlo, namocte
nadobu na chléb do horké mydlové vody na
15-20 minut nebo podle potieby a poté ji
vlozte do mycky.

Pred uskladnénim nadobu na chléb vzdy
dlkladné vysuste.

Po pouziti nddoby na chléb s kuchyriskym
robotem se mohou objevit drobné stopy

na mistech, kde se misa usazuje do
zakladny kuchynského robotu. Tyto stopy
jsou normalni a Ize je odstranit pomoci
abrazivniho (isticiho prostiedku a houbicky.
Muizete je také vycistit pomoci abrazivni
houby a smési jedlé sody a teplé vody

a energicky vydrhnout skvrny, aby zabarveni
nebylo tolik patrné.

Doporucuje se minimalizovat ndhlé zmény
teploty keramiky. Keramika se musi ohfivat
nebo chladit postupné, aby nedoslo

k tepelnému soku a moznému poskozeni.
Pokud je nddoba na chléb s vikem na peceni
horkd, neumistujte ji do kontaktu s ni¢im
studenym, jako je studena voda nebo
studeny povrch. Kdyz ji vyjmete z trouby,
polozte ji na neutralni povrch a nechte zcela
vychladnout.
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PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI KITCHENAID
(»ZARUKA")

Spolec¢nost KitchenAid Europa, Inc. na adrese Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgie (,poskytovatel zaruky”) poskytuje koncovému zakaznikovi, kterym je spotiebitel, zaruku
podle nasledujicich podminek.

Tato zaruka doplriuje a nijak nezkracuje ani neovliviiuje prava ze zaruky nalezejici ze zdkona
koncovému zékaznikovi ve vztahu k prodejci vyrobku. Zakon €. 89/2012 Sb., obcansky zakonik
v platném znéni (,0bcansky zakonik”), stanovuje zaruku na spotrebni zbozi v délce 24 mésict
od prevzeti zbozi kupujicim. Prava vyplyvajici ze zdkonné zéruky Ize uplatnit, pokud se vada
vyskytla a byla ozndmena prodavajicimu béhem této 24mésicni zarucni doby (tj. spotiebitel neni
povinen prokazat, ze vada existovala v dobé prevzeti zbozi). Je-li vada odstranitelnd, spotfebitel
ma obecné pravo pozadovat opravu zbozi nebo ptimérenou slevu z kupni ceny. Je-li vada
neodstranitelnd, ma spotrebitel prdvo pozadovat vyménu vadného zbozi za zbozi bezvadné
nebo pfiméfenou slevu z kupni ceny nebo mUize odstoupit od kupni smlouvy a pozadovat
vraceni kupni ceny. Z téchto prav existuji urcité vyjimky. Podrobnéjsi tidaje najdete na webové
strance Ceské obchodni inspekce www.coi.cz.

1) ROZSAH PLATNOSTI A PODMINKY ZARUKY

a) Poskytovatel zaruky poskytuje zaruku na vyrobky uvedené v odstavci 1.b), které spotiebitel
zakoupil od prodejce nebo spole¢nosti patfici do skupiny KitchenAid-Group v Evropském
hospodaiském prostoru nebo na tzemi Moldavie, Cerné Hory, Ruska, Svycarska nebo Turecka.

b) Zarucni doba zavisi na druhu zakoupeného vyrobku takto:
5KSM2CB5B* Pét let omezené zaruky od data nakupu.

¢) Zarucni doba zacina bézet dnem nakupu, tj. dnem, kdy spotrebitel zakoupil vyrobek od
prodejce nebo od spole¢nosti ze skupiny KitchenAid-Group.

d) Vyrobky, na které se zaruka vztahuje, budou po vy3e uvedenou dobu zptsobilé k béZznému
pouzivani nebo si zachovaji obvyklé vlastnosti.

e) Poskytovatel zaruky zajisti na zakladé této zaruky spotrebiteli pfi vyskytu vady podle své volby
nasledujici sluzby, pokud se vada vyskytne v zaru¢ni dobé:

- Opravu vadného vyrobku nebo jeho ¢asti, nebo

- vyménu vadného vyrobku nebo jeho ¢asti. Pokud jiz vyrobek neni dostupny, ma poskytovatel
zaruky pravo namisto predmétného vyrobku nabidnout vyrobek stejné nebo vy$si hodnoty.

f) Jestlize chce spotiebitel na zakladé zaruky podat reklamaci, musi se obratit na servisni
stiedisko spole¢nosti KitchenAid v pfislusné zemi uvedené na adrese

www.kitchenaid.eu (e-mailova adresa: info@kitchenaid.cz; telefonni cislo: +420 517 346 256)
nebo pfimo na poskytovatele zaruky na adrese KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Belgie.

g) Naklady na opravu vcetné nahradnich dild a postovné za prepravu bezvadného vyrobku

nebo jeho ¢asti hradi poskytovatel zaruky. Poskytovatel zaruky hradi také poStovné za vraceni
vadného vyrobku nebo jeho ¢asti, jestlize poskytovatel zaruky nebo stredisko sluzeb zékazniklim
spolec¢nosti KitchenAid v piislusné zemi pozada o vraceni tohoto vadného vyrobku nebo jeho
casti. Spotiebitel viak hradi ndklady na vhodny obal pro vraceni vadného vyrobku nebo jeho
casti.

h) Pri reklamaci podle této zaruky musi spotrebitel predlozit i¢tenku nebo fakturu za nakup
vyrobku.
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PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI KITCHENAID
(»ZARUKA")

2) OMEZENIi ZARUKY

a) Tato zéruka se vztahuje pouze na vyrobky ur¢ené pro soukromé ucely, a nikoli na vyrobky
pro profesiondlni ¢i komercni pouziti.

b) Zaruka neplati v pfipadé bézného opotiebeni, nevhodného pouziti &¢i zneuziti vyrobku,
pfi nedodrzeni pokyn0 k pouziti, pfi pouZziti vyrobku s napajenim nespravnym napétim, v
pfipadé instalace nebo provozu v rozporu s pfislusnymi elektrotechnickymi predpisy a v
pripadech, kdy doslo k pouziti sily (napt. udert).

) Zaruka neplati, pokud doslo k pozménéni nebo Upravé vyrobku, napf. pfestavbé vyrobki
urcenych pro napéti 120V na vyrobky pro napéti 220-240 V.

d) Provadénim zaru¢niho servisu se zaru¢ni doba neprodluzuje ani nezacina bézet nova
zarucni doba. Zéru¢ni doba na instalované nahradni dily konci se skonc¢enim zaru¢ni doby
na cely vyrobek.

Také po vyprieni zaru¢ni doby nebo u vyrobkd, na které se zaruka nevztahuje, jsou
koncovym zakazniklim k dispozici stfediska sluzeb zakazniklim, kterd mohou zodpovidat
jejich pripadné dotazy a poddvat jim informace. Upozorriujeme také, Ze spotiebitel mlize
mit i dal$i prava plynouci ze zdkonné zaruky. Dalsi informace najdete rovnéz na nasi webové
strance: www.kitchenaid.cz

®  REGISTRACE VYROBKU ®

Zaregistrujte svdj novy spotiebi¢ KitchenAid jiz ted: http://www.kitchenaid.eu/register

CESKY

©2021 Vsechna prava vyhrazena. KITCHENAID a design kuchyrského robotu jsou v USA a dalsich
zemich ochrannymi znamkami.
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PARCALAR VE OZELLIKLER

>

1\

1 Ekmek Kasesi* 2 Pisirici Kapak

*Ekmek Kasesi, tiim 4,3 ve 4,8 L Oynar Baslikli Stand Mikserlerle uyumludur.
URUN GUVENLIGI
ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI

Elektrikli ev aletleri kullanilirken temel giivenlik 6nlemlerinin daima uygulanmasi
@ gerekir. Liitfen Stand Mikser ile birlikte verilen Talimat kilavuzunda belirtilen Onemli @
Giivenlik Tedbirlerine bagvurun.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

TURKGE
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URUNUN TAKILMASI
EKMEK KASESININ TAKILMASI

ilk Kullanimdan &nce

Stand Mikser optimum performans saglamak tizere fabrikada ayri ayri ayarlanir. Pisirici Kapakl Ekmek
Kasesini kullanirken cirpici ile kase arasindaki boslugu yeniden ayarlamak gerekebilir. Cirpici ve kase arasi
boslugun ayarlanmasiyla ilgili ayrintili bilgi icin litfen Stand Mikser Talimatlar kilavuzuna bakin.

ONEMLI: Kullanmadan &nce sicak sabunlu suyla yikayin, iyice durulayin ve kurulayin. Pisirici Kapakl
Ekmek Kasesini kullanmadan 6nce parlatmaniza gerek yoktur.

NOT: Bu Ekmek Kasesi, KN15E1X modeli disindaki tiim 4,3 ve 4,8 L Oynar Baslkli Stand Mikser
modellerine uyacak sekilde tasarlanmistir. Pisirici Kapakli Ekmek Kasesi firnda kullanilabilir (en fazla
260°C/500°F). Ekmek Kasesini Stand Mikserinize takmak icin asagidaki talimatlari uygulayin.

1] :
i

H
—comb
p—

o

Stand Mikseri KAPATIN (0) ve fisini prizden
cekin.

Motor Bashginin kilidini acin ve kaldirin.
Ardindan yukarida durmasi icin bashgi
kilitleyin*.

Ekmek Kasesini sabitlemek icin kelepceleme
plakasinin Ustline yerlestirin.

Stand Mikser Talimat kilavuzundaki
talimatlardan faydalanarak tarifiniz icin Hamur
Cengelini takin. Ardindan motor basligini asagi
konuma getirin ve yerine sabitleyin*.

*Kilitleme secenedi secili modellerde mevcuttur.
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URUN KULLANIMI

NOT: Uriin kullanim adimlari tarif kartina gére diizenlenmistir. Tarif adimlan diger tarif kitaplarindaki farkli
tariflere gore degisiklik gosterebilir. Pisirici Kapakli Ekmek Kasesi firinda kullanilabilir
(en fazla 260°C/500°F).

KARISTIRMA VE YOGURMA

Kase ve hamur ¢engeli aparati Stand Miksere
sabitlendikten sonra malzemeleri Ekmek
Kasesine ekleyin.

Kuru malzemeleri karistirmak igin mikseri hiz
2 konumuna getirin. Yaklasik 30 saniye sonra
yavasca Ilik suyu ekleyin. Mikserin malzemeleri

NOT: Tarif defterindeki malzeme listesine
bakin.

yogurmasi icin 1%z - 22 dakika veya hamur
kaseden ayrilip top haline gelene kadar bekleyin.

n‘(/

Motor Baghgini kaldirin: Motor Bashginin
kilidini agin ve baghgi kaldirin. Ardindan
yukarida durmasi icin bashgr kilitleyin*.

Stand Mikseri KAPATIN (0) ve fisini prizden
¢ekin. Hamuru Ekmek Kasesinden cikarin.

TURKGE

Aksesuari cikarin: Aksesuari yukar dogru
bastirin, donddiriin ve cirpici milinden cekip
cikarin.

Ekmek Kasesini ¢ikarin: Ekmek Kasesini
kelepceleme plakasindan ¢ikarmak igin
gevirin.

*Kilitleme secenedi secili modellerde mevcuttur.
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URUN KULLANIMI
HAMURU DINLENDIRME

Hamuru ekmek kasesine yerlestirin ve

hamurun Gst kismina biraz un serpin. Elinizi

Purtizstiz bir yuvarlak top haline gelmesi icin kullanarak hamuru cevirin ve unla kaplayin.
Ardindan pisirici kapakla kaseyi kapatin.

getekirse hamuru tezgahin Ugerinde elile Hamurun kabarmasi icin 60 dakika bekleyin.

yogurun. Tekrar Ekmek Kasesine koyun. . .
Hamurun kabarisini gézle 6lcebilmek

icin Ekmek Kasesinin yanindaki 6l¢im

isaretlerini* kullanin.

Hamur top seklinde 6ntintizdeyken hamurun
st kismini ¢cimdikleyin, hamuru yanlara
dogru esnetin, ardindan zarf katlar gibi
. . hamuru ortasina dogru katlayin. Hamuru
Kasenin kapagini acin ve hamuru kaseden hafifee déndiiri iist kisimdaki bali

ikarip bol un serpilmis bir ylizeye yerlestirin. atiice conaurun ve ust kisimda | borume
¢ P plimis DIryuzeye yeries de ayni islemi uygulayin. Hamuru (g ila dort
kez tam tur cevirip esnetmeye ve ortaya
katlamaya devam edin. (Calistikca hamurun
esnetilmesinin zorlastigini fark edeceksiniz.)

*isaretler sadece gorsel referans icindir ve kullanilan tarifin oranina baglidir.
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URUN KULLANIMI
B

Son esnetme ve katlama isleminden sonra
hamuru ters cevirin ve yan taraflardan asagi
katlayin. iki elinizi hamurun iki tarafina
yerlestirin ve sag elinizle sag kenarlari hafifce
kivirirken sol elinizle hamuru ylzey lizerinde
dondurin. Bu islem hamuru yuvarlak bir sekle
sokar.

KABARMA

Kabardiktan sonra hamuru Ekmek Kasesinden
¢ikarin. Hamuru séndirmemeye veya seklini

Ekmek Kasesinin icine ve hamurun (izerine bozmamaya 6zen gostererek dikkatlice ters
bolca un dékiin. Hamuru tizerine gentik cevirip Ekmek Kasesinden alin ve pisirici
atacaginiz tarafi asagi bakacak sekilde Ekmek kapagin Uzerine yerlestirin (katlanan taraf
Kasesine yerlestirin. Pisirici kapakla kaseyi yukari bakacak sekilde).

kapatin ve 30 dakika daha kabarmasini IPUCU: Pisirme sonrasinda kolayca
bekleyin. ¢ikarabilmek icin kapagin tzerine firin

kagidi yerlestirip hamuru onun lzerine de
koyabilirsiniz.

TURKGE
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URUN KULLANIMI
KAPAK UZERINDE $EKiL VERME VE CENTiK ATMA

Keskin bicak veya ¢entik araci kullanarak

hamuru sekillendirin ve centik atin. Ekmek Kasesini hamurun ve pisirici kapagin
Istege bagl: Isterseniz hamurun lzerine un lizerine ters sekilde yerlestirerek yerine
dokebilir, su ile ¢irpilmis yumurta stirebilir veya sabitleyin.

baharat ekleyebilirsiniz.

FIRINDA PiSIRME

Ekmegin Gzerini agmak icin Kase kapagini
cikarin ve dig kismi kahverengilestirmek igin
10 dakika daha pisirin. Sogutma rafina alin
P ve dilimlemeden 6nce tamamen sogumasini
pisirin. -

bekleyin.

Firini 6nceden 450°F/232°C'ye i1sitin. Ekmek
Kasesini, pisirici kapak asagi bakacak sekilde
firnin orta rafina yerlestirin ve 30 dakika

NOT: Pisirici Kapakli Ekmek Kasesini firina sigacak ONEMLI: Ekmek Kasesini veya raflari cikarirken
sekilde yerlestirirken rafi miimkiin oldugunca mutlaka firin eldiveni kullanin.
firinin ortasina yerlestirmeye calisin.

iPUCU: Firina yerlestirirken kapagi asagi bakacak
sekilde rafa yerlestirin.
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BAKIM VE TEMIZLIK

Ekmek Kasesini ve kapadi otomatik bulagik
makinesinin Ust veya alt rafinda yikayabilir ya Ekmek Kasesi otomatik bulasik makinesinde

da sicak ve sabunlu suyla iyice temizleyerek yikanacaksa bas asadi sekilde yerlestirilmelidir.
durulayip kurulayabilirsiniz.

PiSIRICi KAPAKLI EKMEK KASESI BAKIMI

- Uzerinde kalan yiyecekleri ¢ikarmak igin «  Seramigin sicakhgindaki ani degisiklikleri en
Ekmek Kasesini 15-20 dakika sicak sabunlu aza indirmeniz 6nerilir. Termal soku ve olasi
suda bekletin. Gerekirse bulasik makinesine hasari 6nlemek icin seramik kademeli olarak
yerlestirmeden 6nce de sicak sabunlu suda isitilmali veya sogutulmalidir.
bekletin. «  Pisirici Kapakli Ekmek Kasesi sicakken soguk

« Ekmek Kasesini kaldirmadan 6nce mutlaka su veya soguk ylzey gibi soguk bir seyle
iyice kurulayin. temas ettirmeyin. Firindan ¢ikardiktan sonra,

@ « Ekmek Kasesini Stand Mikser ile kullandiktan notr bir ylizeye yerlestirin ve tamamen @

sonra Ekmek Kasesinin Stand Mikserin sogumasini bekleyin.

tabanina kilitlendigi yerde bazi izler
gorilebilir. Bu izler normaldir ve asindirici bir
temizleyici ve stingerle temizlenebilir.

+  Ayrica asindirici bir siinger ve karbonat ile
ilik su karisimi kullanarak temizlik yapabilir,
lekeli gortinimii azaltmak icin lekeleri glic
uygulayarak ovabilirsiniz.

TURKGE
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KITCHENAID GARANTISI ("GARANTI") HUKUMLERI

Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgika adresli KitchenAid Europa, Inc.
("Garanti Veren"), tiiketici olan son musteriye asagidaki hiikiimler uyarinca bir Garanti verir.

Garanti; (i) Griinln degistirilmesini talep etme, (ii) Grinin Gcretsiz olarak onarilmasini talep

etme veya (iii) Urtindeki kusurla orantili indirim talep etme ve (iv) imalatgi/ithalatglya rlini iade
etmeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden cayma dahil olmak tizere 6502 sayil Tuketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanun uyarinca son mdisterinin Grintin imalatgisina veya ithalatcisina karsi
sahip oldugu yasal garanti haklarina ek olarak uygulanir ve bunlari sinirlandirmaz veya etkilemez.

1) KAPSAM VE GARANTI HUKUMLERI

a) Garanti Veren, bir tiiketicinin Avrupa Ekonomik Alani, Moldova, Karadag, Rusya, Isvicre veya
Turkiye lkelerindeki bir KitchenAid-Group saticisindan veya sirketinden satin aldigi B6lim 1.b)
kapsaminda belirtilen Grlinler icin Garanti verir.

b) Garanti siireleri satin alinan Grline baglhdir ve asagidaki sekildedir:

5KSM2CB5B* Satin alma tarihinden itibaren gecerli olmak iizere bes yil sinirli garanti.
¢) Garanti suresi, satin alma tarihinde, yani bir tiiketicinin Grinu bir KitchenAid-Group
bayisinden veya sirketinden satin aldidi tarihte baslar.

d) Garanti, Grintin hatasiz niteligini kapsar.

e) Garanti stiresi boyunca bir kusur meydana gelirse Garanti Veren, tiiketiciye bu Garanti
kapsaminda kendi tercihine bagl olarak asagidaki hizmetleri saglayacaktir:

- Kusurlu Grliniin veya Urlin parcasinin onarimi veya

@ - Kusurlu Griinlin veya Uriin pargasinin degistirilmesi. Bir Giriin artik mevcut degilse Garanti @
Veren, irinli esdeger veya daha yiiksek degerli bir tGriinle degistirme hakkina sahiptir.

f) Tiiketici, Garanti kapsaminda bir talepte bulunmak isterse www.kitchenaid.com.tr
(Telefon numarasi: +90 312 397 35 17) adresinde bulunan tlkeye 6zel KitchenAid
servis merkezleri veya dogrudan KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belcika adresinde bulunan Garanti Veren ile iletisime gecmelidir.

ITHALATCI BILGISI:

iPEK GIDA DTM. ELK. ESYA TiC. VE SAN. LTD. STi.
Macun Mah. Bati Bulvari ATB is Mrkz.

No:1 CBlok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253
+90312397 8370

g) Yedek parcalar da dahil olmak tizere onarim maliyetleri ve hatasiz bir triin veya Uriin
parcasinin teslimati icin posta masraflan Garanti Veren tarafindan karsilanacaktir. Garanti
Veren veya llkeye 6zgu KitchenAid misteri hizmetleri merkezi kusurlu Griintin veya trlin
parcasinin iade edilmesini talep ederse Garanti Veren ayrica kusurlu Griinlin veya Griin
parcasinin iade edilmesine iliskin posta maliyetlerini de karsilayacaktir.

h) Garanti kapsaminda bir talepte bulunabilmek icin tiketicinin, GriinG satin aldigini
gOsteren makbuzunu veya faturasini ibraz etmesi gerekir.
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KITCHENAID GARANTISI ("GARANTI") HUKUMLERI

2) GARANTININ SINIRLANDIRILMASI

a) Garanti, yalnizca 6zel amaglar icin kullanilan Grinler icin gecerlidir; profesyonel veya ticari
amaclar icin kullanilan Griinler icin gecerli degildir.

b) Garanti; normal agsinma ve yipranma, yanlis veya katt amacli kullanim, kullanim
talimatlarina uyulmamasi, trtinlin yanlis elektrik voltajinda kullanilmasi, gecerli elektrik
yonetmeliklerine aykiri kurulum ve ¢alistirma ile gli¢ kullanma (6r. kaseler) durumunda
gecerli degildir.

¢) Garanti, degistirilmis veya dontstUrtlmus Grtnler (6r. 120 V Grlnlerin 220-240V Urlinlere
dondstirtlmesi) icin gecerli degildir.

d) Garanti hizmetlerinin saglanmasi, Garanti siiresini uzatmaz ve yeni bir Garanti stresi
baslatmaz. Takilan yedek parcalarin garanti siiresi, komple rlin icin gegerli Garanti siiresi ile
sona eretr.

KitchenAid mdsteri hizmetleri merkezleri, Garanti sliresinin sona ermesinden sonra veya
Garantinin gecerli olmadigi Grlinler icin soru sorma ve bilgi alma amaciyla son musteri
tarafindan kullanilabilir. Web sitemizden daha fazla bilgiye erisebilirsiniz:
www.kitchenaid.eu

URUN KAYDI

@ Yeni KitchenAid cihazinizi hemen kaydedin: http://www.kitchenaid.eu/register @

TURKGE

©2021 Tdm haklari saklidir. KITCHENAID ve Stand Mikser tasarimi, ABD ve diger yerlerde ticari
markalardir.
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AETANI TA ®YHKUIT

>

1\

1 Yawa ana BunikaHHA xnida* 2 Kpuwka ana sunikaHHA

* Yawwa ana BunikaHHA xN1ib6a CymicHa 3 ycima nnaHeTapHUMU MiKcepamu 3 BiKMAHOIO FONIOBKOK EMHICTIO
43T1a48n.

BE3MEKA BUPOBY
BAMJINBI 3AXOA4U BE3MNEKA

Mig yac BUKOPNCTAHHA eNeKTPUYHUX NpunaaiB Heo6XiAHO 3aBXKAMN BXKUBaTN 6a30BUX
@ 3axopaiB 6e3nekun. O3HaomTecs 3 BaXKIMBUMM 3axoaamu 6e3neKku, AKi HaBeeHo B @
NoCi6GHNKY 3 BUKOPUCTaHHSA, WO NOCTAa4a€ETbCA Pa3oM i3 NlaHeTapHUM MiKcepom.

3BEPEXITb LI IHCTPYKLIT

<
X
-]
v
==
<
o
X
>
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3BbUPAHHA BUPOBY
YCTAHOBIEHHSA YALLI 1N BUMIKAHHA XJIBA

Mepep nepivim BUKOPNCTAHHAM

Baww nnaHeTapHuii Mikcep 6yno B iHAMBIAYanbHOMY NOPALKY HaNaLTOBAHO Ha 3aBOfi ANA ONTUMAaNbHOI
po6oTu. MNepep BUKOPUCTaHHAM Yalli AnA BUNiKaHHSA XJi6a 3 KPULLKOK MOXe 3HaaobuTnca Lwe pas
HanawTyBaTV BUCOTY 360BTyBaya BcepeuHi Yawi. JoknagHi BigoMOCTi NPO NOPAAOK HanaluTyBaHHsA
BMCOTM 300BTyBaya AMB. B MOCIGHIKY 3 BUKOPUCTaHHA NNaHeTapHOro Mikcepa.

BAXJINBO. MNepep BYKOPVCTaHHAM Npunag Heo6XiAHO MOMUTH TEMJIO MSTbHOK BOLOKD, CMIONOCHYTH
1 peTenbHO BUCYLIMTI. Yaluy Ans BUMiKaHHA xniba 3 KpULLIKO He NoTpibHO 3mMa3yBaTu nepes
BUKOPUCTaHHAM.

MPUMITKA. Yawa ana BunikaHHsA xniba npusHayeHa Ana BUKOPVCTaHHA 3 yciMa Moaenamm
nnaHeTapHNX MiKcepiB i3 BiAKUAHOI ronoBKo eMHICTIO 4,3 14,8 n, okpim KN15E1X. Yawa ana
BUMiKaHHA x/iba 3 KpULLIKO NiAXOAWTb ANA roTyBaHHA B AyXO0BLi (3a Temnepatypu go 260 °C / 500 °F).
[oTpymyWiTeca noaaHnx fani iHCTPYKLl, o6 yCTaHOBWTU Yallly AJ1sl BUMNiKaHHA XJ1ib6a B NnaHeTapHOMY
MiKcepi.

S0 4
..I j..—\—”’\

Po36nokywiTe in NigimMiTb ronosKy MoTopa.
MoTim 3adikcyinTe* ronoBky B NigHATOMY
MOMOMEHHI.

BVMMKHITb nnaHeTapHUI Mikcep (MONOXeHHA
OFF/0) i Bin'enHanTe 110ro Bif enekTpomepexi.

YCTaHOBITb NOTPIOHMIA KPIOYOK AnA TicTa
(BignoBigHo o peLenTa), AOTPUMYIOUNCH
Po3Taluyiite yawy gna BunikaHHA xniba Ha IHCTPYKUi y MOCIOHMKY 3 BUKOPUCTAHHA
nifcTaBLi v 3adikcynTe ii. nnaHeTapHoro mikcepa. Motim onycrith
rofoBKy MOTOpa Ha MicLe 11 3adikcynTe ii B
LibOMY MOMOXEHHI*.

* MoxnuBicTb dikcaLii nepegbayeHo B AeAKMX MOLENsX.
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BUKOPUCTAHHA BUPObBY

MPUMITKA. BukopucToByiiTe npunag 3rigHo 3 yKasiBKamMu, HaBeAeHUMM Y BKNaauLwi 3 peuientom. lNopagok
BMKOHaHHA [il1 B iHLWINX peLenTax i KyniHapHMX KHUrax Moxe BiApisHATUCA Bif HaBefeHoro TyT. Yawa ana
BUNiKaHHA XJ1iba 3 KPULLIKOO NiAXOANTb AN1A rOTyBaHHA B AyXoBLi (3a Temnepatypu fo 260 °C / 500 °F).

3SMIWYBAHHA IHTPEAIEHTIB | 3AMILWLYBAHHA TICTA

H g

Oy

—Ump.

LLlonHo vally 1 KpoYoK Ana TicTa BCTaHOBIEHO
B MJ1aHeTapHOMY MiKcepi, MOXHa foAaBaTu
iHrpefieHTV B yally Ana BUMikaHHA xniba.
APUMITKA. JotpumyiiTeca nepeniky
iHrpeAieHTIB, 3a3HaUYeHOro B peLenTi.

[InA 3MilyBaHHA CYyXMX PeYOBUH NEPEMKHITb
MiKcep Ha WBMAKICTb 2. Yepes 30 cekyHA
NOBINbHO BAMIATE B CyMill TNy BOAY.
3amilywTe iHrpefieHTV B MiKcepi NpoTArom
1%42-2%> XBUNNHW ab0 JOKM TICTO HE MoYHe
BifiCTaBaTM Bif Yalli 1 He OKPYIMUTbCA.

n‘(/

BVMMKHITb nnaHeTapHUI Mikcep (MONOXeHHA
OFF/0) i Bin'enHainTe 110ro Bif enekTpomepexi.
BuiamiTb TicTO i3 yawwi ana BunikaHHA xnida.

MNipinmiTb ronoBKy moTopa,
PO36n0KyBaBLUY i 1 TPOXM MiLHABLUN Bropy.
MoTim 3adikcyinTe* ronoBky B NigHATOMY
MOOMEHHI.

3HiMiTb HacagKy: 3aTUCHITb, MPOKPYTiTb
i 3HIMiTb 1i 3 Bana 360BTyBauva, TPOXu

NOTArHyBLUW.

3HimiTb Yawy Ansa BUNikKaHHA xni6a:
NPOKPYTITb il Ha nigcTaBLi Ana dikcauii yawi
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Ta NiAHIMITb.

* MoxnumBicTb dikcauii nepegbayeHo B AesKNX MOAENSX.

®
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BUKOPUCTAHHA BUPObBY
BUCTOIOBAHHSA TICTA

Moknagitb TiCTO B Yally Ans BuMikaHHA xniba
Ta NPUCUNTe 3BepXy HEBENMKOIO KiNbKicTio
6opoLHa. MocunTe TicTo 60POLIHOM 3

AKLO Heo6XigHO, BUMILLYTe TICTO Ha PiBHIl ycix 6OKiB, MeperopTatoun Moro pykamm.
noBepxHi, AOKM He chopMyeTe 3 HbOTO rMafKy MoTim HakpuiiTe yally 3 TICTOM KPULLKOIO
Kynto. [oTiMm NoknagiTb 1noro B yawy ans ONA BUMiKaHHA.. 3auekanTe 60 XBUWH,
BUMiKaHHA xniba. o6 gatm Ticty nigHATMCcA. CnigkynTe 3a

BMCOTOIO NIAHATTA TiCTa, KOPUCTYIOUNCH
no3Haykamu*, HAaHeCeHUMM Ha Yalli ans
BUMiKaHHA xniba.

MoknaBwwu TicTo nepen coboto i HagaBWKm
oMy okpyrny Gopmy, BUTATHITb 1IOr0 BEPXHIO
YaCTUHY B HanpsAMKY Bif cebe, a noTim

3HiIMITb KpULLKY 1 06epeXHO BUKNAAITb TiCTO 3ropHiTb il BCcepeanHy, CKnagawum TicTo, AK
i3 yaLwi Ha piBHY NoOBepPXHIo, Aobpe nocrnaHy KOHBepT. TPOXM NMOBEPHITb TiCTO 11 3p06iTh Te
60POLIHOM. came i3 YaCTVHOIO, LLO Temep po3TaLlyBanaca

Bropi. [loBepTaiiTe, po3TArynTe i cknagante
TicTo, NoBTOPMBLWK Ti cami Aii 3-4 pa3su. (Yepes
OeAKNIA Yac TiCTO NMoYHe NMOMITHO TBeppiluaTn.)

* To3HauKy NpU3HayeHi nuLLe ANA Bi3yanbHOro KOHTPO. BrcoTa 3anexuTb Bif peuenTa i KinbKocTi
nopuin.
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BUKOPUCTAHHA BUPObBY
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LLlonHOo BU 3aKiHuMTe po3TAryBaTh 1 CKNagatn
TiCTO, NePeropHiTb NOro CKnaieHo CTOPOHOIO
BHW3. MoknaBLwm pyKu 3 060x 6OKIB TicTa,
06epexHO 3aKpyrioinTe NOro NPaBoko PyKoIo,
oflHOYacHO obepTatoum Ha CToni NiBoto. Tak BK
chopmyeTe TiCTO B PIBHWN KPYT.

MAHIMAHHA TICTA

LLlonHo TicTo nigHANOCA, BUIAMITb MOro i3 Yawi
InA BUNiKaHHA X1iba  o6epexxHo BUKNagiTh

Mo6pe nocvinTe 60poLIHOM Yally Ans Ha KPULLKY ANA BUMIKaAHHA Ha 3BOPOTHUI
BUMiKaHH#A xniba Ta came TicTo. [loBepHiTb 6ik (CknapgeHo cTopoHoto Bropy). byabte
TiCTO B Yally AnA BUMiKaHHA XNniba cknageHow 0Co6nM1BO 06epeXKHi, o6 He CNCHY T TICTO
CTOPOHOIO BHM3. HakpuiiTe yally KpuLLKO 1 He 3incyBaTu oro Gopmy.

ONA BUMIKaHHA N NOTpMUMaiTe B Hill TiCTO Lie MOPAJA. MoXHa TaKoX HaKpUTU KPULLIKY

30 XBUAVH. neprameHTHMM Nanepom i MOKIacTn Ha

HbOTO TICTO, W06 NIerko 3HATU rOTOBUIA XNi6 i3
KPUILLKM NiCNA BUMIKaHHA.
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BUKOPUCTAHHA BUPObBY

OOPMYBAHHA N HALPISAHHA TICTA HA KPULILI

HaganTe TicTy noTtpibHy dpopmy Ta 3pobiTb Ha
HbOMY HaciyKu 3a JONOMOTOL FOCTPOro HOXa
abo cneuianbHoro npunagy.

Ha 6a»aHHA: nprcunTe TicTo 60POLIHOM,
3MacCTiTb NOro AEYHOI CyMmiLLwio abo npucunTte
3Bepxy TpaBamu, o6 NpuKpacuTL CBiit BUPI6.

ObepexxHO HaKpuiATe TiCTO Yallelo Anis
BUMiKaHHA xNiba 1 3adikcyiTe ii Ha KpuLwLi Ana
BUMIKaHHA.

BUMIKAHHA

MonepenHbo posirpinTte gyxoBky ao 232 °C/
450 °F. MocTaBTe yally Ans BUMNikaHHA xniba
3 KPULLKOIO Ha CepefHIo PeLliTKy AyXOBKU I
BunikanTe 30 XBUNH.

3HiMiTb Yally 3 xn1i6a 11 BMNiKaiTe NOro e

10 XBUVIH A0 MOABU PYM'AHOI CKOPUHKN.
Buknagitb xn1i6 Ha peLiTKy AnA OXONO4KeHHS
Ta fanTe NOMy MOBHICTIO OXONOHYTH, NepLL HiX
pospisatun.

APUMITKA. MomicTiTb peLuiTKy AKHanbnmxue [o
LIeHTPY AyXOBKM, ane 3anuLuTe Bropi AOCTaTHbO
MicUA 4S5 Yalli 4SS BUMIKaHHA Xiba 3 KPYLLKOIo.

MOPA/JIA. Po3TalloByiiTe TiCTO B AyXOBL|i KPULLKOO
BHU3.

180

BAMJIMBO. 3aBxau HagaranTte pyKkaBUiKu Ana
[yXOBKW, MepLU HiX 3HIMaTV YaLly AnA BUNiKaHHA
Xniba Uy BUTAraTV peLuiTKy.
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Yawa ansa BunikaHHaA xniba 1 KpurLKa niaxoaaTb
[NA aBTOMaTUYHOIO MUTTA B NMOCYAOMUIAHIN
MaLLVHi y BEPXHbOMY ab0 HXKHbOMY BiACIKY.

IX TakoX MOMHa peTenbHO MOMWTM B rapauii
NIHXCTIV BOAI 3 MUIOUYMM 3aCO60M, MICNA Yoro
Tpeba NOBHICTIO NPOMUTM YACTOO BOLOIO Ta
BUCYLUUTN.

Y pasi aBTOMaTV4yHOro MUATTA YaLly 414
BUMiKaHHA XJ1iba HeO6XiAHO PO3TallOBYBaTU B
NOCYAOMUINHI MaLUVHi 4OrOPY JHOM.

[nornAan 3A YAWE AnAa BUNMIKAHHA XJ1IBA 3 KPULKOIO

« o6 Buaanut 3anuwKmn BUMivKy nicns
NPUroTyBaHHS, 3aMOUiTb Yallly AnA
BUNiKaHHA xNiba B rapayiin MUbHIN BOAi Ha
15-20 xBunuH (abo cKinbkun 3HagobuTbCs), a
NoTiM NOKNAAITH i B NOCYAOMUNHY MaLLNHY.
3aBXAu peTenbHO BUCYLLYHTE Yally Ana
BUMiKaHHA xNiba, nepLu Hi>k XoBaTK B LWady.
«+ [icna BUKOPUCTaHHA B NIaHeTapHOMY
MiKcepi Ha YaLli AnAa BUNikaHHA xniba
MOXYTb 3a/IMWNTUCA CNiAY B TOMY MicLi, e
BOHa 3'e€AHy€eTbCA 3 6a30to Mikcepa. Lli cnign
€ 3BUYAHUM ABULLEM, | iX MOXKHA MO30yTnCA
3a JONOMOrot abpasnMBHOIO MUKYOTrO
3acoby Ta ryoku.

«  3abpyaHeHHA TakoX MOXHa BiMUTY,
peTenbHO noTepLuy BUPi6 abpasnBHO0
ry6Koto, 3MOY€eHOI0 B Tenniii BoAi 3
[OAaBaHHAM Xap4yoBOI coAN.

‘ ‘ W11520938A.indb 181

+ Papnmo 6epertu KepamiyHuiA NOCYA Bif,
BMANBY PanToOBOi 3MiHW TemnepaTyp.
KepamiuHnii nocys HeobxiHO HarpiBaTu
a60 0X0N0LKYBaATV NOCTYMNOBO, W06
YHVIKHYTV TEPMiYHOTO yaapy i MOXInBoi
LwKoAm. @

- Konwu valua ana BunikaHHA xniba 3
KPULLKOIO Llie rapAYa, He fonyckawnre ii
KOHTaKTY 3 XONOAHUMYW NpeaMeTamu,
30KpeMa He 3aHyplonTe i B XONIOAHY
BOfY 1 He CTaBTe Ha XOJIOfHY NMOBEPXHIO.
[icTaBlum vawly 3 JyXoBKuW, nocTasTe it
Ha NOBEPXHI0 MOMIPHOI TemnepaTtypu 1
[JawiTe i1 MOBHICTIO OXONOHYTHU.
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OPUTIHAJIbHUW TEKCT AHIMINCbKOIO ANA
MEPEKNAAY HA IHWWI MOBU

YMOBW FAPAHTIi KITCHENAID («<FAPAHTISA»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium (benbris)
(«FapaHT») Hafa€ KiHLEBOMY KIIEHTY, AKMIA € CnoxuBayeMm, lapaHTilo 3 HaBefeHUMM Aani
yMOBaMU.

Lis FapaHTia € 4OAATKOBOIO 11 He 0OMEXYE Ta He BNIMBAE Ha Aito NepeabayeHoi 3aKOHOLABCTBOM
rapaHTii KiHLLeBOro KIi€eHTa, AKy Ma€ 3abe3neunTn npofaBeLb BUPOOY.

1) OBAIACTb Ali 1 YMOBW FAPAHTII

a) lapaHT Hapae MapaHTito Ha BUPobw, yKka3aHi B Po3gini 1.b), Aki cnoxmeay Kynye B npoaaBLA
Yn KOMNaHii, AKi HanexaTb Ao rpynu komnaHin KitchenAid, Ha TepuTopii KpaiH €EBponeincbKol
eKoHOoMiuYHOT 30HK, Monposw, YopHoropii, Pocii, Lsenuapii, TypeuunHn abo Ykpainu.

b) Tepminu gii FapaHTii 3anexaTtb Big Npua6aHOro BUPOOY 1 HaBeAeHi HUXKYe.

— 5KSM2CB5B* 'aTb pokiB o6meKeHoi rapaHTii Big aaTu npua6aHHA.

- [lopaTkoBi akcecyapw Ana nnaHeTapHyX Mikcepis, 6neHaepiB, TOCTEPIB, KYXOHHUX KOMOaWHIB,
KYXOHHUX MALUUH i 3aHyptoBaNibHUX 6neHgepis: 2-piyHa fapaHTis.

¢) TepmiH gii fapaHTii NOYMHAETLCA 3 AaTK NPKABAHHA, TOBTO 3 AaTVW, KONK CNOXMBaY Npua6aB
BMPI6 y Annepa um KomnaHii, AKi HanexaTtb Ao rpynu Komnawin KitchenAid.

d) MapaHTia NoWnpOETLCA Ha BUPO6U 6e3 aedekTis,

e) MapaHT Haga€e cnoxmBayeBi HaBefeHiI Aani Nocyry 3a Uieto FapaHTielo Ha BNacHW BUGIp, AKLLO
fedeKT BUHWK Nig yac Tepminy Ail fapaHTii:

- peMoHT fedeKTHOro BMpoOy um Noro getanei;

@ - 3amiHa fedpeKTHOro BUPoOY um Noro Aetanen; AKLWO BUPOOHULTBO BUPOOY NPUNMHUNOCS, @
[apaHT Ma€e NpaBo 3aMiHUTI NOro Ha BMPI6 eKBiBaIEHTHOI a0 BULLOT BapTOCTi.

f) Akwo cnoxmeay 6axkae NoaaTy CKAapry 3a Li€to fapaHTi€lo, BiH NOBUHEH 3BEPHYTUCA JO
cepsicHoro LeHTpy KitchenAid y cBoiin KpaiHi abo 6e3nocepesHbo Ao apaHTa. KoHTakTHa
iHbopmauia MapaxTa: KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgium (Benbris);

ToBapucTBO 3 06MexxeHoto BignosiganbHicTio «KMIBCbKA [ITOBA PYCb» 01030, m. Kuis, Byn.
boragaHa XmenbHuubKoro, 6.44, /¢ 044-581-58-90 https://trapeza.com.ua/

g) lapaHT onnayye pemMoHT, 30Kpema 3amnacHi YaCTUHM 11 NOLWITOBI BUTPATU Ha JOCTaBKY
6e3nedeKkTHOro BNPoOY. fapaHT TaKoX OMayye NMoLITOBI BUTPATU Ha NOBEPHEHHA AedeKTHOro
BMPOOY UM NOro YacTvH, AKLLO fapaHT 4m LeHTp ob6cnyroByBaHHsA KnieHTiB KitchenAid y nesHii
KpaiHi mofanw 3anuT Ha NOBEPHEHHA fedEKTHOro BUPOOY UM MOro YacTVH. 3BEPHITb yBary, Wo
B pa3i noBepHeHHA AepeKTHOro BMPOOyY UM NOro YaCTVH HanexHe nakyBaHHA OniavyeTbcA
CrnoXmBayem.

h) [ina nogaHHA ckapru 3a Li€to fapaHTielo cnoxmBay 3000B'A3aHMIN HaJaTK Yek abo paxyHoK, LWo
niaTBEPAXYI0Tb NPYABGAHHA BigNoBiAHOTO BUPOOGY.
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OPUTIHAJIbHUW TEKCT AHIMINCbKOIO ANA
MEPEKNAAY HA IHWWI MOBU

2) OBMEXKEHHSA FAPAHTII

a) lapaHTia NOWNPIOETLCA Ha BUPOOU, AKi BUKOPUCTOBYBaNNCA B 0OCOOUCTUX LinAX, i He
NOLUMPIOETLCA Ha BUPOOU, AKi BUKOPMCTOBYBANNCA B NPODECIHIN Y KOMepPUiHI AianbHOCTI.

b) lapaHTia He NOWMPIETLCA Ha BUMAAKN HOPMasbHOIO 3HOCY, HEHaNEXHY U/ HerNpaBOMipHY
eKcrnnyarayito, HeCnpaBHOCTI, WO BUHUKN BHACNIAOK HeAOTPUMAHHA iIHCTPYKLi 3
eKcnyartadii, nigknioyeHHA BUpoOy A0 AxKepena XKMBNeHHA 3 HEBIAMNOBIAHOI Hanpyrolo,
HeAOTPUMaHHA 3aCTOCOBHMX €NEKTPOTEXHIYHMX HOPM Mif Yac YCTaHOBIEHHA Yn eKcnyaTauii
ab0 3acToCcyBaHHA HaAMIpHOT cunn (HanpwKnag, yaapis).

¢) FapaHTiA He MOLWMPIOETLCA Ha BUPOOYU, KOHCTPYKLO AKMX Oyno 3miHeHo. Hanpuknaga, sKLwo
pobouy Hanpyry Bnpo6by 6yno 3miHeHo 3i 120 B go 220-240 B.

d) Y pasi HagaHHA nocnyr 3a uieto fapaHTielo TepmiH Aii fapaHTii He nofoBXyeTbcA. HoBMI TepMiH
aii FapaHTii TakoXX He NounHaeTbcA. TepmiH gii FapaHTil Ha BCTaHOBAEHI 3anacHi YacTUHU
3aBepPLUYETHCA OQHOYACHO 3 TepMiHOM Jiil FapaHTii Ha BeCb BMPI6.

e) MoganbLui u iHWI cKapru, 30Kpema BUMOTY NPO KOMMeHcaLito, He PO3rNAAaTUMY TbCs, AKLLO
Lie He BMAraeTbCs 3aKOHOLAaBCTBOM.

KiHueBMI KNiEHT MOXe 3BepHYTUCA B LIeHTpU obcnyroByBaHHA KnienTis KitchenAid ana
oTpMMaHHsA iHbopMaLii Npo BUpobu, TepMmiH Lii fapaHTii Ha AKi 3aBepLIMBCA, a TAKOXK NPO
BMPO6WU, Ha siKi TapaHTisi He HaJaeTbCA. 3 LOAATKOBO iHPOPMALLiED MOXKHA O3HAVIOMUTICA
Ha Halomy Beb6-canTi: www.kitchenaid.eu

PEECTPALUIA BUPOBY

3apeecTpyiiTe cBit HoBuin npunag KitchenAid yxe 3apas:
http://www.kitchenaid.eu/register
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©2021 Yci npaBa 36epexeHi. KITCHENAID i gr3aiiH nnaHeTapHOro Mikcepa € ToBapHUMM 3HaKamu i
OXOPOHATLCA 3aKoOHOM Ha TepuTopii CLUA Ta iHWMX KpaiH.
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